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wielka przyjemnoscia oddajemy w Pan-

stwa rece publikacje, ktora populary-

zuje zjawisko kultury ludowej, jakim
byto dawne wesele przeworskie. Od wiekoéw
w kulturze ludowej jest ono jednym z naj-
wazniejszych wydarzen rodzinnych, ale
takze spolecznych, stanowilo na wsi wazna
i nieprzymuszong okazje do zabawy, $piewu,
tanca i poczestunku.

Czas wesela, niecodzienny i niezwykly, po-
zwalal na odmienne od codziennych zacho-
wania, na ktore bylo przyzwolenie, a takze
wymagal nadzwyczajnych przygotowan za-
rowno pozywienia weselnego, stroju czy re-
kwizytow weselnych. Kazdy region posiadal
odrebne $piewy i melodie weselne, odmien-
ne rekwizyty, inny byl przebieg wesela i po-
szczegOlne jego etapy. Choé wiejskie wesela
odbywaly sie wedlug podobnego scenariusza,
wystepowaly regionalne i lokalne roznice.

PRZEDMOWA

Szanowni

Panstwo

Kultywowanie i odtwarzanie zapomnianych tra-
dycji wesela przeworskiego jest nieodzownym
elementem lokalnego dziedzictwa, ktore nalezy
pielegnowac¢ dla nastepnych pokolen. Wydana
publikacja przyshuzy sie podniesieniu ogolnej
Swiadomo$ci regionalnej i umiejetnosci dostrze-
gania warto$ci i potencjalu w lokalnym dzie-
dzictwie. Dzieki niej to, co przeszle pokolenia
osiggnely na przestrzeni dziejow, nie zostanie
zapomniane, a bedzie trwalo w §wiadomosci jej
spadkobiercow.

Mamy nadzieje, ze publikacja spotka sie wsr6d
czytelnikow z zyczliwym przyjeciem, jednocze-
$nie przyczyniajac sie do popularyzacji dziedzic-
twa kulturowego powiatu przeworskiego oraz
jego promocji.




Katarzyna Ignas

TRADYCYJNE WESELE REGIONU PRZEWORSKIEGO"

Obrzed ten do dzisiaj najzywszy, bardzo zlozony, a tym samym najbogatszy. Zasadniczy jego zrgb przed-
stawia sie nastepujqco. Najpierw przeprowadzony jest wywiad, ktérego w imieniu rodziny kawalera do-
konuje swat w domu panny. Gdy zwigzek miodych jest juz postanowiony, nastepujq zareczyny, a pozniej
ceremonie symbolizujqce wylqczenie dziewczyny z dotychczasowego jej kregu spolecznego, wylqczenie
miodego z grona niezonatych, polqczenie obojga i uroczyste wprowadzenie do nowego domu.

Schemat ten, zmieniajqcy sie z biegiem lat, obrést catym szeregiem zwyczajow, ktére przetwarzajq
obrzed weselny w swego rodzaju widowisko teatralne, majqce ustalony ciqg poszczegélnych scen, trady-
cyjne teksty i odpowiedniq oprawe. Stqd obrzed ten jest skarbnicq tradycyjnej ludowej sztuki i literatury,
zbiorem piesni i oracji, ustalonych zwrotéw i dialogéw oraz polem do popisu, a wiec kuzniq nowych,
stosownych do sytuacji tekstow?.

Tradycyjne wesele, przygotowywane przez rodzicoéw mlodych, zgodnie ze starym odwiecznym zwycza-
jem, powoli odchodzi w przeszlosé. Jeszcze niekiedy stychaé weselne $piewy, czasami zamawia sie kuchen-
ng, zbiera jaja na wesele i mai woédke weselng. Powszechna moda na wygode, skutecznie doprowadzila
do zaniku poszczegblnych aktow wesela tradycyjnego zwlaszcza w sferze organizacyjnej. Co przetrwalo
niezmienione? Blogoslawienstwo mlodych, rzucanie szyszek, bramy weselne, powitanie chlebem i solg, mo-
ment przelomowy zaznaczony $ciggnieciem welonu, a zatem wszystkie te momenty wesela, na ktére mlodzi
nie majg wplywu, kiedy stajg sie bezwolnymi uczestnikami, za$ akcja, dzialanie jest po stronie rodzicow,
staro$ciny, dziadow weselnych, pierwszej druzki. Niektore zwyczaje przetrwatly, z symbolika obecnie nie do
konca zrozumiala. Zmienila sie nazwa, a znaczenie i wymowa sg kontynuowane w nieco innej formie: nie
dobranocka, a wieczor panienski; nie korowaj, a tort; nie obsypywanie zbozem, ale obsypywanie sztuczny-
mi platkami kwiatowymi. Zagingl ,bialy wieniec” i towarzyszace mu przy$piewki na rzecz skladania pre-
zentow w kopertach po wyjsciu z koSciola, zanikla wiecha i zwigzany z nig rozbudowany rytual, przepadli
cywile — goécie podweselni ,wieczorowi”. OczywiScie nie wszedzie. Na tym polega bogactwo i r6znorodnosé
kultury ludowej, takze w obrebie niewielkiego regionu, ze poszczegélne wsie, rodziny praktykuja pewne
zwyczaje weselne, podkreslajac tym samym niezwykly czas obrzedu i $wieta rodzinnego.

Zmiany w obrzedzie weselnym, zdaniem Tadeusza Brozbara z Gaci, zaszly znacznie weczeéniej, bo juz:
»,Po I wojnie $wiatowej wiele zwyczajow weselnych zaniechano, byly za drogie, nie rozumiano juz starych
obrzedow. Rewolucje zrobila tez szklanka, ktéra stawiano przed kazdym z gosci weselnych. Nie trzeba
bylo gosci zabawia¢ piosenka czy dowcipem™s. Przez wiele dalszych p6zniejszych lat, Spiewy obrzedowe,
towarzyszace wszystkim fazom wesela byty kontynuowane i przetrwaly do dzisiaj w zywych $piewach na
weselach oraz w repertuarze zespolow $piewaczych. Potwierdza to wypowiedZ Haliny Raczki z Siedleczki:
Jeszcze te Spiewy na tych weselach sq. Takie jeszcze ludowe, bo jak siqdzie taka rodzina, to warto postu-
chaé. Raczej u nas nie ma wesela bez $piewania. Te wesela, ktore sie odbywajq, to sq obficie $piewane.

Stanowi nadal wesele obrzedowa wspoélnote. Po sutym obiedzie, po tancach, zabawach weselnych, spo-
zyciu weselnego tortu, wzniesieniu toastow weselnych, po oczepinach, uczestnikow wesela lgczy coraz sil-
niejsza wiez, staja sie wspolnota, ,integruja sie”, co poglebia sie i odczuwalne jest w atmosferze panujacej
podczas drugiego dnia wesela — poprawin.

Bogactwo i specyfika obrzedu wesela w regionie przeworskim zasluguje na obszerne opracowanie et-
nograficzne. Region Przeworskie z centralnym o$rodkiem miejskim w Przeworsku, polozony na terenach
dorzecza rzeki Mleczki, cechowal sie zyznymi ziemiami, co przekladalo sie m.in. na zamozno$¢ kmieci
czy na gesta zabudowe wsi. Wsie regionu 1acza realia i losy historyczne — niegdy$ obejmowala je swymi
granicami wielka parafia w Przeworsku pw. Sw. Ducha, administrowana przez bozogrobcow, a od polowy
XIX wieku swym zasiegiem objela ordynacja przeworska Lubomirskich. Region przeworski to zachodni
kraniec wiekszego regionu tzw. Pogranicza Nadsanskiego, gdzie mieszaly sie zywioly polski i ruski, zas

1 Komentarz wystawy czasowej etnograficznej Wesele jedzie od Przeworska, Muzeum w Przeworsku Zespo6t Palacowo-Parkowy, Galeria
~Magnez”, lipiec—wrzesien 2019 r.

2 T. Brzozowska, Wesele, [hasto w:] Stownik folkloru polskiego, red. J. Krzyzanowski, Warszawa 1965, s. 431.

3 T. Brozbar, Gackie wczoraj. Opis przesztosci wsi Gaé pow. przeworskiego ze szczegolnym uwzglednieniem organizacji spotecznych
dokonany na podstawie podan ustnych i materiatéw zebranych na wsi, Rzeszow 2001, s. 111.

wplywy ze strony wschodniego sasiada obecne i widoczne sa do dzisiaj w jezyku, potrawach, zachowanym
budownictwie drewnianym, zwyczajach.

Za tradycyjne wesele przeworskie, ktore jest przedmiotem niniejszej rozprawy, uwazam zespot praktyk,
ukladajacych sie w cykl aktéw — scen nastepujacych po sobie w niezmiennej, gwarantowanej tradycja,
kolejnosci, przez okres od 4. ¢wierci XIX w. do 3. ¢wierci XX w. Materialem najstarszym (z 1886 r.) jest
opracowanie Michaliny Tomaszewskiej opisujace zwyczaje weselne ludu ruskiego w miejscowosci Cetula.
Nastepnie dwa obszerne artykuly Aleksandra Saloniego prezentujace przebieg wesela wsrdd ludu wiejskie-
go w okolicy Przeworska (1898 r.) i ludu lancuckiego (1903 r.). Modelem folklorystycznym wesela przewor-
skiego stal sie scenariusz widowiska pt. ,Wiejskie wesele przeworskie”, opracowany, a nastepnie wystawio-
ny w 1936 r. staraniem kilku os6b skupionych wokol Towarzystwa Gimnastycznego ,,Sok6l” w Przeworsku:
Jana Ruta (folklorysty), Michala Smyki (muzyka i dyrygenta Chéru Meskiego ,,Echo”) i Jadwigi Zabielskiej
(absolwentki Wyzszej Szkoly Dramatycznej we Lwowie). W widowisku, skladajacym sie z 5 aktow, autorzy
zawarli i udokumentowali autentyczne Spiewy, melodie, a przede wszystkim gware z Bud Przeworskich. In-
formacje o obrzedzie wesela z lat p6zniejszych pochodzily z wywiadoéw etnograficznych przeprowadzonych
przez Barbare Tondos i Terese Szetele podczas badan terenowych w roku 1969 we wsiach gminy Tryncza
i Zarzecze dla Muzeum Etnograficznego w Rzeszowie, ktorymi kierowal Franciszek Kotula. Temat wesela
jako najbogatszego i najbarwniejszego obrzedu rodzinnego pojawia sie zawsze w monografiach regional-
nych, publikowanych i niepublikowanych, ktérych tematem sa dzieje i zycie spoleczne przeworskich wsi:
Ga¢, Sietesz, Nowosielce, Urzejowice, Zurawiczki, Grzeska, Pantalowice. Wspomnienia z wesel z lat 60.
i70. XX w. zebrane zostaly od wspoélcze$nie zyjacych informatoréw w ramach badan etnograficznych pro-
wadzonych przez Muzeum w Przeworsku i Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowe;.

Tradycyjne wesele przeworskie rozpoczyna sie od zapoznania mlodych przy udziale posrednikéw. Osoby
funkceyjne i ich zadania to osobny rozdziat opracowania. Przed weselem nalezalo dopeki¢: pacierzy, chodze-
nia po kwescie i sprosin gosci. Wieczorne pozegnanie stanu panienskiego to tzw. dobranocka i zwigzana z nig
rzewna muzyka skrzypiec. Osobno zostaly oméwione dwa atrybuty wesela: wiecha i korowaj oraz specjalne
pieczywo obrzedowe, dar weselny w postaci szyszek (husek) rzucanych przez staro$cine. W dniu wesela na-
stepuja po sobie kolejno: przybycie mlodego do domu mlodej, blogostawienstwo, wyjazd czy wyjécie orsza-
ku do $lubu, slub w koéciele, bramy weselne z udzialem dziadéw, dalej: powitanie mlodych chlebem i sola,
obiad weselny, oczepiny, bialy wieniec. Obecna na weselu dawnym i wspolczesnym muzyka, zespol, orkiestra
zmieniala sklad instrumentéw na przestrzeni dziejow. W osobnym rozdziale zostaly oméwione i wyjasnione
zabiegi i praktyki magiczne apotropeiczne towarzyszace obrzedowi przejécia, jakim bylo wesele.

Wystawa etnograficzna i niniejsze opracowanie zostalo zilustrowane archiwalnymi i wspoélczesnymi zdje-
ciami ze zbiorow Muzeum w Przeworsku, Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej, wizerunkami ze zbio-
row Muzeum Narodowego Ziemi Przemyskiej w Przemyslu, Muzeum w Jarostawiu — Kamienicy Orsettich
oraz z zasobow prywatnych. Istotng czes¢ opracowania stanowia autentyczne teksty folkloru ustnego: pie$ni
i przy$piewki weselne, pochodzace z poszczegolnych wsi regionu przeworskiego, bedace chéralnym i solo-
wym $piewanym komentarzem do kolejnych czeSci wesela. W aneksie do opracowania zamieszczony zostal
scenariusz widowiska weselnego przygotowany przez Zofie Hadro, pochodzaca z Rozborza, ktora wielokrotnie
jako pierwsza druzka, a nastepnie staro$cina weselna, w latach 60. i 70. XX w., dysponujac pieknym glosem,
fenomenalng pamiecig do tekstow i melodii oraz talentem do uktadania zwrotek pie$ni, oSpiewywala wesela.

Wszystkim osobom prywatnym, przyjaciotom i znajomym, sympatykom naszego Muzeum, ktorzy po-
dzielili sie zdjeciami o tematyce weselnej z rodzinnych archiwoéw — §licznie dziekuje!

A teraz juz przenosimy sie w $wiat starodawnego wesela, ktore bylo niezwyklym czasem wesolosci,
czasem wytchnienia od codziennego znoju ciezkiej pracy na wsi, czasem wzruszenia i radoSci. Byto wesele
Swietem wsi, w ktéorym brala udzial cala spoleczno$é¢, czestowana korowajem na weselu i szyszkami na
drodze wesela. Na strazy wesela stala tradycja, przekazywana i pilnowana przez dostojnikow weselnych:
starostow, druzki, druzbe, rodzicow, gwarantujaca dokonanie sie i spelnienie obrzedu przejscia.

Wesele, wesele, smutek dla mamusi,

cho¢ jq wychowata, choé¢ jq wychowata,

to jq oddaé musi.

Gwiazdeczki, gwiazdeczki, wedrujq po niebie,
Jjuz ona mamusiu, juz ona mamusiu,

nie wroci do ciebie.

Gdy jej organista dzi$ wiernie wyspiewat,

to jej sie na glowie, to jej sie na gtowie,
wianeczek rozwiewal.

(Pie$n weselna z Majdanu Sieniawskiego)



ZAPOZNAWANIE SIE I CHODZENIE NA ZYNIACZKE

Na muzyce juz tylko oboje tariczyli i przy kazdej sposobnosci ich oczy leciaty do siebie.
(Tadeusz Brozbar, Gackie wczoraj)

Chlopca — mlodziefica zaliczano do parobkdéw, gdy byl na tyle wyro$niety i silny, by ciezko pracowac
w polu. W tym wieku ,,czul wole boza”, a wiec osiggal dojrzalo$¢ seksualng, wowczas tez upatrywal sobie
dziewczyne. Szukal nastepnie sposobow spotkania i zapoznania. Okazja ku temu byly codzienne zajecia lud-
noéci wiejskiej — wspolna praca w gospodarstwie, w polu — przy sianokosach, zniwach, mléceniu, wykopkach.
Okazji dostarczaly rozrywki $wiateczne: ,muzyki” — potancowki, zabawy, wesela, a takze nabozenstwa majo-
we gromadzace mlodziez pod kapliczkami oraz wizyty kolednicze, polegajace na odwiedzaniu przez koledni-
koéw — domow, gdzie mieszkaly panny. Stale wizyty kawalera w domu wybranej panny nazywano chodzeniem
na zyniaczke, tj. odwiedzinami majacymi na celu ozenek.

Turki noworoczne w Urzejowicach — podprowadzanie panien do ko$ciola, 1961 r. Ze zbioréw Teresy Szczepanskiej

Opowiada 100-letnia Aniela Pieniazek z Urzejowic:

Dziewczeciem bytam, miatam 15 lat, posztam na zabawe. A on szedt do wojska, 20 lat mial. I odprowa-
dzil mnie. I pierwszy raz, jak odchodzil, pocatowat mnie. Ja sie juz tak cieszytam. I potem byl przy wojsku,
1 widoczek mi przystal na swieta. I takem mu sie spodobata, gdzie zabawa byta, to mnie wciqz brat, bo ja
umialam tadnie tanczyé. I tak zalycol sie mi prawie 9 lat, 24 lat miatam jakem wyszta za mqz. Najladniej-
szy dla mnie byl on, a ja dla niego. Tak my sie pozenily.

Wprzédy ludzie zyly w czystosci. Tak sie nie zylo jak dzis. Stosunkow nie miaty, zalecaly sie, ale stosun-
kéw ni miaty. Tata by nos zabili. Tak my byly kroétko trzymane. Jedenasto godzina, pod zabawq mama juz
stala. Dziewczeta mialy byé w chatupie. Musialy my przyjsé z mamgq.

Moéj Staszek przyszedl do mnie, wlazt do domu, miat pét litry. Przyszedl, powiedziat — Pochwalony!
I pyta sie: — Czy chcecie mnie za ziecia? Zalecal sie mi, chodzil do nas, to mama godajo: — Czego by nie.
Potem postawit wédke i goscily my sie*.

4 Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej. Archiwum etnograficzne (dalej: MKL-AE): MKL-AE 620/7, Urzejowice, PA.

Gdy mlodzieniec byt zdecydowany zeni¢ sie, oznajmial
o tym rodzicom: ,,chwytal rodzicéw pod nogi i prosil, by go
ozenili”. O ozenku i zamazpojSciu decydowali rodzice, sta-
rajacy sie uzyskac jak najlepsze zabezpieczenie majatkowe
dla dzieci.

Rodzice chlopca naradziwszy sie, wysylali do rodzicow
dziewczyny wygadanych poslancéw, poselnikow, swatéw,
zwykle mezczyzn, ale takze kobiety tzw. swatki, ktore trud-
nily sie kojarzeniem matzenstw i prowadzeniem negocjacji
dotyczacych podzialu majatku. W Piganach k. Sieniawy do-
$wiadczonego postanca poérednika, zwano rajbidq, w Jagielle
— faktorem, za$ postem na rajenie w Trynczy. Wysylano go
na zwiady (Wolka Ogryzkowa). Chodzilo o to, by zasiegnac
wstepnie jezyka, jakie sa szanse na przyjecie staran chlopaka
o reke dziewczyny oraz na jakie wiano moze liczy¢. Faktor po-
$redniczyl pomiedzy oboma rodzinami, przekazujac informa-
cje na temat majatku, nastepnie umawiajac spotkanie, czyli
schadzke rodzicow.

Poslanicy po przedstawieniu celu swojej wizyty, prosili
o kieliszek. Podanie kieliszka mialo w tym momencie istotne
znaczenie, gdyz oznaczalo pierwsza wstepna zgode rodzicow

dziewczyny. Nastepnie o wypicie kieliszka wodki proszona  Panny na wydaniu — posrodku Paulina Kedziora, Lapajéwka,

byla dziewczyna. Jej zachowanie réwniez bylo wymowne: okres miedzywojenny. Ze zbioréw Justyny Pakosz

jesli przyjela i wypila podany kieliszek wodki, oznaczalo to
zgode dziewczyny. Na swatow wybierano ludzi obytych, dowcipnych, znanych i szanowanych, ktorzy re-
zonem, polotem i jedynie sobie znanymi chwytami potrafili doprowadzi¢ do zmoéwin, dawniej zwanych
ostebami (Nowosielce, Grzeska), 6stebami (Zurawiczki), ostymbami (Jagielta), czyli spotkania obu rodzin
w celu omoéwienia iloSci majatku, jaki otrzymaja przyszli malzonkowie od swoich rodzicow. Zazwyczaj
mlodzi nie brali udzialu w ustalaniu ilo$ci majatku, jaki ma im przypasc¢ z ojcowizny. Zmoéwiny odbywaly
sie najczesciej w domu mtodej. Podezas zmoéwin omawiano wywianowanie dzieci, termin wesela, péjécia
na pacierze, rozdzielano funkcje weselne poszczeg6lnym osobom.

Starodawne zrekowiny urzadzane byly po trzeciej zapowiedzi w domu mtodej, z udziatem rodzicow, sgsia-
dow, starostow z zonami. Na zrekowinach mtodzi nakladali sobie pierécionki, akt ten celebrowal starosta ze
strony mtodejs.

gtawiaja -

Zmobwiny — ilustracje Stanistawa Wincentego Pelca do ,,Wiejskiego wesela przeworskiego” — widowiska opartego na motywach
ludowych w 5 odstonach, opracowanego przez Jana Ruta. Przeworsk 1978 r. Ze zbioréw Muzeum w Przeworsku

5 Archiwum Muzeum w Przeworsku (dalej: AMP), MP-OP-182, J. Rut, Uroczystosci przed weselem przeworskim, s. 244; M. Toma-
szewska, Obrzedy weselne ludu ruskiego we wsi Cetuli w powiecie Jarostawskim, ,Zbiér wiadomosci do antropologii krajowe;j”, 1886,
t. X, s. 56—57.



KTO BYL KIM NA WESELU, CZYLI OSOBY FUNKCYJNE

Para starostéw domowych, para malzenska, wywodza sie z rodziny mlodej, podczas nieobecnosci
reszty gosSci przygotowuja poczestunek. Mogli nie bra¢ udzialu w obrzedzie §lubnym w koSciele, zostawali
wowcezas w domu ,,przy piwie i jadle, tj. dla poczynienia przygotowan na przyjecie druzyny weselnej po po-
wrocie z koéciola”.

Para starostow koscielnych — $wiadkowie, przyjezdni, spoza rodziny mtodej, asystuja przy obrzedzie
Slubnym w koSciele.

Starosta pehil funkcje wspolczesnego wodzireja, wyglaszal oracje weselne, prowadzil tance, sadowit
gosSci weselnych przy stole, czestowal alkoholem. Nadzorowat zrekowiny odbywajace sie przed blogostawien-
stwem — archaiczny obrzed zatwierdzajacy umowe matzenska, polegajacy na podaniu sobie rak przez mlo-
dych i zwiazaniu dloni chustka przez staroste. Starosta byt mezczyzna zonatym, zamoznym, cieszacym sie
autorytetem na wsi. Ustawial orszak weselny — wozy w kolejnos$ci, w jakiej mialy jechaé. Fundowal wodke,
potrzebng jako okup przy przekraczaniu bram weselnych w drodze do kosciola: Starosta musial mie¢ wédke
na $labanty (JagieHa).

StaroS$cina ubierala mloda do $lubu,
zawiadywala kuchnia (zanim upowszech-
nila sie funkcja gospodyni kuchennej), cze-
stowala potrawami weselnymi, prowadzi-
la Spiewy weselne — pies$ni i przys$piewki.
Szczegblna role odgrywala podczas oczepin
jako mistrzyni ceremonii. Po oczepinach sta-
roscina tanczyla z mloda na znak przyjecia
do grona mezatek. Kazda ze staroScin pie-
kta swdj korowaj, a w pézniejszym okresie
— tort, ktory nastepnie pod koniec wesela,
kroila i obdarowywala nim wszystkich gosci
wesela. Zadaniem starosciny byto upieczenie
i przygotowanie szyszek. StaroScina jako ko-
bieta zamezna i zamozna, wykonywala takze
zabiegi magiczne, majace zapewni¢ mlodej
plodno$é, dostatek, zdrowie oraz ochrone
przed zlymi mocami, np. obsypywala mloda
szyszkami weselnymi.

Staro$cina miala do pomocy swaszke,
mloda dziewczyne, panne, gotowa do zamaz-
pojscia. Funkcje swaszki mogla pehié sio-
stra pana mlodego’. Swaszka miala za zada-
nie np. przewiez¢ tort do ko$ciola, pomagaé
roznosi¢ goSciom kawalki pokrojonego tortu
podczas ,bialego wienca”, mogla inicjowaé
Spiewy weselne. Z czasem przestano wyod-
rebniaé¢ osobno role staro$ciny i swaszki®.

Druzki, druhny — mlode niezamezne
kobiety, panny; krewne, sasiadki, kolezanki
mlodej, zaproszone przez nia na wesele, sta-
nowiace jej asyste, reprezentujace stan pa-
nienski. Przygotowywaly atrybuty weselne:
wieche, bukieciki dla druzbow. Wily wianek
na glowe miodej nazywany w Przeworskiem: Panny — druzki z bukietem $lubnym, Gniewczyna, lata 50. XX w.
,czub” lub ,,chochol”, z barwinku, mirtu, ruty. Ze zbioréow Jozefa Rachwala

6 J. Swietek, Znad Wisloka. Rysy etnograficzne ze wsi Bialobrzegi w powiecie laricuckim, ,Lud”, 1902, t. 8, s. 247.
7 M. Tomaszewska, Obrzedy weselne ludu ruskiego..., dz. cyt., s. 58.

8 Na temat os6b funkcyjnych na weselu — swaszki (druzbiny, staro$ciny) i podswaszezyny: W. Daszykowska-Ruszel, Weselny prolog,
[w:] Wesele. Materialy z konferencji Obrzedowos¢ weselna w Rzeszowskiem — tradycja i wspotczesno$é, Rzeszéw 22 XI 1999, red. K. Ru-
szel, Rzeszow 2001, s. 45—46.
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Mtodzi w towarzystwie druzek, Lipnik ok. 1950 r. Ze zbior6w Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej

Jak mawiano w Gorliczynie: Chochot byla to kopa kwiatkéw na glowie, z ktérej wstqzki zwisaly nizej pasa.
W okresie miedzywojennym, druzki ubrane byly w stroje krakowskie, gorsety zdobione wstazkami, glowy mia-
ly przybrane wiankami lub kwiatami. W toku wesela, bardzo istotny byl §piew druzek komentujacy przebieg
zdarzen weselnych. Pie$ni stanowily o poszczegolnych etapach obrzedu weselnego, czynily wesele dostojnym
i wzruszajacym, zas przySpiewki bedace forma komicznego uszczypliwego dialogu z druzbami, byly niewatpliwa
atrakcja wesela oraz popisem umiejetnosci $§piewaczych i improwizatorskich. Druzki, pozostajac w kregu panny
mlodej, oczekiwaly dzieki temu symbolicznego podazenia za mloda, tj. wyjécia za maz.

Druzka rekownica, rekowna druzka — bedaca najblizej panny mlodej, ,pod reka”, zawsze do dys-
pozycji, inaczej: starsza druzka. Wiodla prym miedzy druzkami, nie odstepowata na krok panny mlode;j.
Z pomoca druzek przygotowywatla bukieciki dla druzbéw z ruty, barwinku, mirtu, asparagusa oraz z kwiatow
zywych, z bibuly lub z materialu, i wstazek, a nastepnie przypinala je go§ciom, podawala obraczki na tacy.

Podczas wieczoru przed weselem, kiedy w gronie druzek wito wianek na glowe i szykowano bukieciki,
$piewano:

Wila Marysia wianek, wita Marysia wianek,

z drobnej rutki serduszek, z drobnej rutki serduszek.
Rozlozyla go na stole, roztozyta go na stole

Na mamusine zale, na mamusine zale.

Niech sie jej serce kraje, niech sie jej serce kraje,

ze mnie mlodo za mqz wydaje, ze mnie mlodo za mqz wydaje.
0j mlodq, miodziusienkq, oj mtodq, mlodziusiernkq,

a od siebie daleko, daleczeniko, a od siebie daleko, daleczenko
Zeby jej dobrze bylo, zeby jej dobrze bylo,

To by mamusie cieszylo, to by mamusie cieszyto®.

(Gaé)

9 T. Brozbar, Gackie wczorgj..., dz. cyt., s. 113.
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Poza oknami poza szklanymi
chodzi Jasio chodzi nadobny
jeszcze nie ozeniony.

Wila Kasiunia wianeczek

z drobnej rutenki serdeczek.
Potoczyta go po stole

do swej mamusi na zale.

A ja ci wionka nie przyjme
bo mato od zalu nie zgine.

Wila Kasiunia wianeczek

z drobnej rutenki serdeczek.
Potoczyta go po stole

do swego tatusia na zale.

A ja ci wionka nie przyjme

bo mato od zalu nie zgine®.

(Maria Gliniana, ur. 1900 r., Gorzyce)

Druzka podwierzchnia", podwiesnica (Gnie-
wcezyna), druhna podwiesznica (Nowosielce), pod-
wierzchnica (Bialobrzegi), podwieszna (Lipnik), wie-
chownica (Sietesz), druzka pod wiechq (Cieszacin
Wielki), mala druzka (Rozniatéw) — kierujaca wiciem
wiechy weselnej, trzyma wieche podczas jazdy na §lub do
koéciola, siedzac na jednym wozie z panna mloda.

Druzka wyprawna z rodziny mlodej, prosila wraz z mtoda go$ci na wesele. Jednakowo ubrane, w od-
Swietne stroje, np. po krakowsku, podejmowaty pod nogi domownikéw — przyszlych gosci weselnych, proszac
o blogoslawienstwo.

Swatowie, swacio, swacia, swatkowie, druzbowie — kawalerowie z rodziny mlodej i mlodego,
mlodzi parobkowie zaproszeni na wesele. Przygotowywali brame weselna, ktora stanowila ozdobe zagrody,
obejécia — z dwoch Swierkow, polaczonych poprzeczna belka, przystrajajac galazkami jedliny i wstazkami z bi-
buly. Mlody, wchodzac do gospodarstwa rodzicow mlodej, przy tej bramie, placit okup mezczyznom z rodziny

Teresa Pelc jako pierwsza druzka na weselu
w Gniewczynie, ok. 1960 r. Ze zbioréw Teresy Zolyniak

Swaty na weselu.
Gniewczyna, obok
starej wikarowki,
okres powojenny.

Na rowerach ze
Swiattem z przodu,
hamulec reczny, tak
zwany szynkowy

na przednie koto,

na kierownicy
dzwonek. Spodnie
pospinane spinaczami
lub podwiniete, zeby
nie zostaty ztapane
taricuchem, krawaty,
na glowie kapelusze.
Wszyscy sq stanu
wolnego — kawalerka.
Na weselu rekownica,
czyli starsza druzka,
przypieta im bukiety
z lewej strony, czyli sq
do wziecia. (Opis Jozefa
Rachwala) Ze zbioréw
Jozefa Rachwala

1o Muzeum Etnograficzne w Rzeszowie. Archiwum Materiatlow Terenowych (dalej: MER AMT), t. 213, B. Tondos, Obrzedy rodzinne
1 zwiqzany z nimi folklor stowny, Tryhcza 1969, Gorzyce, s. 26.

1S, Inglot, Weselne obrzedy ludowe w powiecie taricuckim w drugiej potowie XIX wieku, Lwow 1927, s. 11.
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Portret zbiorowy weselny, ok. 1960 r. Osoby funkeyjne oznaczone bukietami §lubnymi. Ze zbioréw Teresy Zolyniak

i sasiedztwa mlodej. Druzki laczono ze swatami. Wspomina Irena Wilk z Siedleczki: Przydzielili ci swata i czy
ci sie podobat, czy ci sie nie podobal, to bytas druhngq, trzeba byto cale wesele sie z nim bawié*. Swatowie
wyrozniali sie od$wietnym ubiorem. W najstarszej wersji, byly to bogate sukmany, zupany, ptoétnianki, ka-
pelusze przybierane bukietami kwiatow, chustki kwieciste zakladane za pas po lewej stronie — uwazanej za
przymiot oséb stanu wolnego. Dodatkowym atrybutem byly kotyliony — bukieciki przypinane druzbom przez
druzki. Opowiada Wiestaw Bartoszek urodzony 1946 r. w Cieszacinie Wielkim: Bukiety dla swatéw robity
za$ druzki. Byly znacznie wieksze od bukiecikéw ,za glowe” dla druzek. Robiono je z 3 konwalijek, 1 pgka
rézy, mirtu, przyczepiajqc bialq wstqzke dtugosci okoto 1 m.

W Gaci istnial zwyczaj ,fapania swatow”. W ostatnia niedziele przed weselem, mtody i mloda wraz z druz-
ka rekownica ubrani w stroje weselne uczestniczyli we mszy $w. sumie. Po sumie zatrzymywaly wychodzacych
mezcezyzn: rekownica zatrzymywala, zas mloda chwytala pod nogi i prosita na swata weselnego. Tak ,,ztapani”
swatowie stawali obok mtodego, ktory tego dnia zapraszal ich do domu na obiad zlozony z kapusty i pieczonej
kaszy. Swatowie mieli za zadanie przygotowac konie do uroczystej jazdy do kosSciola.

Asyste wesela tworzylo okolo pieciu, sze$ciu par druzek i druzbow.

Starszy swat, marszalek — czuwal nad wlasciwym przebiegiem obrzedu, ustawial swatow na koniach,
wiozl wieche weselna z koSciota. W Gaci jechal konno na przedzie calego wesela, wiozac ze soba bochenki
pszennego chleba, ktdre nastepnie starsza druzka w imieniu mlodej sktadala na bocznym oltarzu w kosciele.
Chleb ten przeznaczony byl dla ubogich. Drugi bochenek zanoszony byt w imieniu swaszki do zakrystii dla
ksiedza. Zadaniem starszego swata bylo wystawienie wiechy na kalenicy domu weselnego.

Druzba rekowny, starszy druzba — najblizszy asystent pana mlodego. Znakiem jego funkcji byt
kotylion: galazka mirtu przewiazana kilkoma dlugimi wstazkami, siegajacymi prawie do ziemi, przypiety po
lewej stronie. Taki bukiet o jak najdluzszej wstazce mial przypiety starosta, jako cztowiek zonaty — po prawej
stronie. Wszystkie osoby funkcyjne wesela mialy przypiete bukiety, kotyliony, widoczne z daleka, co wyr6z-
nialo ich sposrdéd innych uczestnikow wesela.

W starszym, bardziej rozbudowanym rytuale weselnym, obecny byl swat wyprawny albo druzba wy-
prawny, ktoéry asystowal mlodemu, zwykle konno, w trakcie zapraszania na wesele, a takze brat udzial
w akcie wysadzania wiechy weselnej na dach.

2 MKL-AE 613/6, Siedleczka, WI.
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PRZED WESELEM:
PACIERZE, CHODZENIE PO KWESCIE, SPROSINY

Zapraszaé na wesele chodzita panna. Trzymajqc chustke w reku, wszystkich pod kolana tapata, proszqc by
przyszli. Réwniez male dzieci. W kazdym domu musiata usigs$é, bodaj na chwile, bo by jej kury na jajkach
nie chcialy siedziec.

(Anna Jurkiewicz, ur. 1895 r., Studzian)

W najblizsza sobote po dniu zmoéwin, mlodzi ze starszymi druzbg i druzka rekownicq szli badz jechali
wozem do kancelarii parafialnej w celu odbycia rozmowy z ksiedzem proboszczem dotyczacej przede wszyst-
kim znajomoSci katechizmu oraz w celu zlozenia ofiary na wygloszenie zapowiedzi. Zapowiedzi gloszone
byly nazajutrz w niedziele podczas mszy $w. sumy oraz przez kolejne dwie niedziele. Spotkanie z ksiedzem
nazywano pacierzami; idq na pacierze. Byl to swoisty egzamin z katechizmu, ktory zdawali przed ksiedzem
przyszli malzonkowie. Dopiero po zdaniu egzaminu, ksiadz zapisywat mlodych do wygloszenia zapowiedzi
przedslubnych. ,Pacierze” stanowily odpowiednik wspolczesnych nauk przedmatzenskich. W pierwsza nie-
dziele zapowiedzi przyszli malzonkowie przystepowali do sakramentéw Swietych — spowiedzi i komunii's.
Jesli pacierze wypadtly niepomyslnie, to trzeba byto i$¢ do powtorki, co narazato mtodych na $miech
1 drwinki w rodzinnej wsi, a zwyczaj kazal wierzyé, ze matzonkowie bedq zawsze sktéceni, a gospodar-
stwo bedzie podupadad*.

W okresie gloszenia zapowiedzi, przyszla panna mloda, zwlaszcza pochodzaca z niezamoznej rodziny,
ods$wietnie ubrana wraz z towarzyszaca jej druzka rekownica lub druzka wyprawna, obchodzila mieszkancow
wsi, prosila o blogoslawienistwo i dary na wesele, klaniajac sie, klekajac i obejmujac pod nogi gospodarza,
gospodynie. Gospodarze wypowiadali stowa blogostawienstwa i obdarowywali ,,miarka zboza, jajami, stonina,
a rzadziej drobna kwota pieniezna™s. Zwyczaj ten nazywano: chodzeniem po wspomozeniu, panna mtoda
chodzi po wspomozynie'®, chodzeniem po chwescie (kwescie)?, chodzeniem po wilku (Gac)*®. ,Nazywano
tak przejScie przez wioske i zebranie od miejscowej ludnosci pszenicy, zyta, jajek i wszystkiego, czym mogli
ludzie sie podzieli¢. Czasem to i kto dal marmolady do biszkopta albo kapusty z beczki, ale raczej jajka i to co
z mleka. Druzka miala worek tlomak i tak szla z mloda po dary, ludzie dawali, zZeby wspomoc rodzine, w ktorej
mialo by¢ wesele™.

Tydzien przed weselem mloda w asyscie rekownicy szta po kwescie. Bogata czy biedna musiata sie pod-
daé¢ temu zwyczajowi. Zwyczaj ten polegat na tym, ze zaprzegano konia do wozu o uprzezy petnej dzwon-
kéw. Powozita rekownica. Stawali przed kazdq zagrodq, wchodzity w obejscie, mtoda chwytala gospodynie
za kolana i pokornie prosita o wsparcie, natomiast rekownica przedktadata gospodyni, ze proszqca jest
w potrzebie, bo juz jest dorosta. Wiechecka obwiescita wszystkim, ze dojrzala i czas juz jej i$¢ za mqz, a to
wszystko jest zwiqzane z réznymi wydatkami, czy by nie byli tak dobrzy i nie pomogli jej w tych klopotach.
Zazwyczaj obdarzano sowicie chodzqcych po kwescie, pieniedzmi, jak i w naturze — np. zbozem, ktore to
dary stawaly sie zaczqtkiem nowego gospodarstwa°.

Nie wolno bylo opuscié¢ nikogo w kwestowaniu. Zazwyczaj mloda obchodzila po kwescie tylko swojq
wies. Nim obeszly calq wies, to rekownica koniem obracata pare razy do domu. Mloda wraz z rekownicq
byly zapraszane do stotu na poczestunek, a tymczasem domownicy tadowali na wéz czym chata bogata
tym rada. Przed odejsciem mloda serdecznie zapraszata na wesele, a mtodych na dobranoc, gdzie robiono
zaciqgi druzek i swatow, organizujqc druzyne weselng?'.

Zbieranie daréw na wesele od okresu powojennego przybralo odmienna forme. Mianowicie, to nie panna
zbierala dary, lecz dary przynoszono do jej domu. Byly to surowce zywno$ciowe, uzywane nastepnie do przy-
gotowywania potraw weselnych, zwlaszcza wypieku plackéw weselnych, przede wszystkim: jaja, ser, maslo,
maka, §mietana, mak, ale takze kury czy kaczki na ros6l weselny.

3 A, Saloni, Lud tancucki, ,Materialy Antropologiczno-Archeologiczne i Etnograficzne”, 1903, t. 6, s. 230.
4 AMP, J. Rut, Uroczystosci..., dz. cyt., s. 243.

5 A. Saloni, Lud wiejski w okolicy Przeworska, ,Wista”, 1898, t. XII, s. 509.

16 J. Swietek, Znad Wisloka..., dz. cyt., s. 247.

7 J. Wasacz-Krzton, Kultura i oby’czajowos’.c', sUrzejowice”, red. J. Orzechowska, J. Wasacz-Krzton, J. Zy}a, Urzejowice 2011, s. 407.
Podobnie w: Gorliczynie, Grzesce, Swietoniowej, Ujeznej, Jagielle.

8 T, Brozbar, Gackie wczordgj..., dz. cyt., s. 114.

19 Muzeum w Przeworsku. Archiwum etnograficzne (dalej: MP/AE) MP/AE/51/2011, Jagielta, WK, MK, ur. 1936 r., 1946 T.
20 AMP, MP-OP-73, S. Kojder, Wie$ Grzeska, powiat Przeworsk, Grzeska 1969, s. 4.

2 AMP, J. Rut, Uroczystosci..., dz. cyt., s. 244.
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W ostatnia niedziele zapowiedzi, mlodzi
uczestniczyli wraz ze starsza druzka i star-
szym druzba w mszy Sw. sumie. Ubrani byli
ods$wietnie, juz w stroje weselne: Dziewcze-
ta przywdziewajq w zimie zupany na haft-
ki w pasie spiete; na glowach majq wience
w rodzaju czapek, calq gltowe zakrywajq-
cych, z rozmaitych zi6t i kwiatéw zrobio-
nych, a w nich pek barwistych wstqzek,
zwieszajqcych sie na plecy i po bokach gto-
wy. Do tego gorset jedwabny, wdziany na
cienkq koszule z haftowanym kotnierzem;
czerwona sukienna spédnica®. W lecie wy-
stepujq w samych gorsetach, ujetych w pa-
sie obreczem, tj. krotkim pasem z mosiez-
nych czworograniastych ogniw ztozonym
iw ,rgbkach”, . jakby dtugich recznikach,
zwieszajqcych sie od szyi ku przodowi®s.

sMezczyzni przywdziewaja, oprocz su-
kiennych granatowych spodni i durszla-
kow, jeszcze obszerne ciemno-popielate
plaszcze z pelerynami. Na glowach maja
zwykle kapelusze o waziutkiej krezie,
z fantazja na bok nasadzone”.

Po sumie, odéwietnie ubrani mlodzi,
w towarzystwie starszej druzki i starszego
druzby zapraszaja goSci na wesele. Zapra-
szano wszystkich goSci w ciagu jednego
dnia; w Sieteszy mtody powozil wozem,
za$ zaprasza¢ chodzily mloda z druzka?s.
W Jagielle zapraszano obchodzac gosci
pieszo lub jezdzac konno, mlodzi z pierw-
szg druzka i pierwszym druzba — byly to
tzw. sprosiny?°.

W okolicach Lezajska zapraszac na we-
sele chodzily mloda z rekownica, a mlody
z druzba rekownym jezdzili na koniach,
nazywano ich ,proszakami”. Pan mtody
zapraszal stowami:

Pan ojciec prosi, pani matka prosi,
pani mtoda prost i ja prosze z towarzy- Mloda i druzka zapraszaja na wesele, Gaé, ok. 1960 T.
szem moim, ktéry stoi za ramieniem Ze zbioréw Kola Gospodyn Wiejskich w Gaci
moim, przychodzcie na wesele z calym
domem, chalupe popodpierajcie worem,
okna zatykajcie kolem, przychodzcie na wesele z catlym domem. Tam bedzie pieé¢ pieczywa chleba, pie¢
beczki piwa, kaczki pieczone i gesi smazone. PrzychodZcie na wesele!?

Podajac reke proszakom, wyrazano zgode na uczestnictwo w weselu.

Tradycyjne sposoby zapraszania na wesele zanikaly od konca lat 40. XX w. Powszechne staly sie wizyty
pary mlodych i osobiste zapraszanie rodziny, sasiadéw, znajomych, polaczone z wreczaniem karnetu ozdob-
nego zaproszenia.

E:
7

Iy

22 A. Saloni, Lud wiejski..., dz. cyt., s. 509.

23 M. Tomaszewska, Obrzedy weselne ludu ruskiego..., dz. cyt., s. 64.

24 A, Saloni, Lud wiejski..., dz. cyt., s. 509.

2% MKL-AE 615/6, Sietesz, wywiad zbiorowy.

26 MP/AE/49/2011, Jagielta, WK, ur. 1941 1.

7. MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Grodzisko Dolne, s. 16.
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WIECZOR PRZEDWESELNY: DOBRANOCKA

Ostatni wieczor przed Slubem zowie sie dziewiczym wieczorem. Wszystkie druhny, towarzyszki i przyja-
ciotki panny milodej, zbierajq sie do jej domu, aby razem z niq obchodzié uroczyscie ten ostatni wieczor jej
panienstwa, a $piewajqc i wijqc wience Slubne i rézge weselnq, oddaé ostatnie przystugi swoje niebodze?®.

Swoje miejsce i czas przed weselem mialy zawsze spotkania na zakonczenie stanu kawalerskiego czy stanu
panieniskiego, zw. dobranocka lub zaciagami. W koncu XIX w. we wtorek wieczorem przed weselem, kawaler
organizowal w swoim domu dobranocke, z udzialem muzyki, sasiadéw — gosci weselnych, fundowat piwo.
Po krotkiej goScinie u pana mlodego, goScie wraz z muzyka, piechota ,szli z dobranoca”, tj. zyczy¢ ,,dobrej
nocy” do domu mlodej, nastepnie do starosty, druzby. ,Przez cala droge muzyka grala, za$ swaci §piewali
i strzelali z harapow albo batow, z krotkiej broni palnej, z klucza z uzyciem karbidu”s°.

W Sieteszy, zblizajac sie do domu mlodej, swacia Spiewali:

0j ide ja ide dziewczyno do ciebie

Jake$ mi zasnela, obudze ja ciebie.

Jakes mi zasnela z czarnymi oczyma
Obudze ja ciebie, bos moja dziewczyna.
Jakem se zasnela, obudze sie sama,

a ty moj Jasienku daj konikom siana.
Otwoérzze mi otworz, niech ja nie kotacze
Niech ja se noceriki u ciebie nie trace.
Otwoérzze mi otwoérz, moja Marys dzwirki
Bo ide do ciebie z wielkiej poniewierki.
Nocerike zem stracil, kt6z mi bedzie placit?
Anim sie nie wyspal, anim nic nie zyskat.

W Nowosielcach, schodzac sie pod dom, na ,,dobranoc” $piewali mlode;j:

A wyjdzze do nas, przywitajze nas,
nadobna Marysiu.

Ona nie wyszla, nie przywitala,
pewnie nas nie poznala

Dobranocka dobra, Marysiu nadobna,
a tobie dzien dobry Jasientku nadobny.
Hej, dobra nocka, dobra, ale nie kazdemu,
hej, tylko pani miodej i panu mtodemu.

Hej, lecialy golebie, leciat bielusienki

nie turbuj sie Kasiu, Jasiu tadniusienki.
Hej, lecialy golebie, lecialy kaczeta,

Hej, juz sie powydaly te tadne dziewczeta3'.

Nazwa dobranocka wiaze sie z pie$nia Spiewana i melodia wygrywana pod oknem mlodego, tzw. ,gra-
nie na dobra noc”#, ,granie na dobranoc”s. Zdaniem skrzypka Stanistawa Rosola ze Swietoniowej, melodia

28 7. Gloger, Obrzed weselny polski z piesniami i przemowami, Warszawa 1901, S. 13.

29 Por. J. Grad, Z ludowych tradycji Grodziska. Obrzedy doroczne i rodzinne, Grodzisko Dolne 2011, s. 232.
30 J. Rudnicki, Sietesz od czaséw dawnych do wspolczesnosci, Przeworsk 1998, s. 357.

3t MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Nowosielce, s. 68.

32 A. Saloni, Lud taricucki..., dz. cyt., s. 233.

33 J. Baranski, Obrzedowos¢ rodzinna, [w:] Folklor Rzeszowiakow — obraz przemian. Wedtug badan terenowych 2014—2016, red. K. Ba-
ranska, J. Dragan, Kolbuszowa 2018, s. 200.
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na wygrywiny byla bardzo zalosna, rzewna: ,Jament”, powodujacy ptacz mlodej+, ,koci lament” — takie okre-
$lenie melodii znane w Bialobrzegach przytacza muzykant Tadeusz Wilk z Kosiny3s.
Piesn $§piewana przez mlodego z druzba i swatami pod oknami mlode;j:

Hej, dobra nocka, kto jo styszy
Nasz wianeczek stoi w ciszy
Hej, dobra nocka nie kazdemu
Tylko panu ojcu memu

Pytala sie matka cory

Czy ma kocur pazury

Jakas stara, takas gtupia
Czemby siegat do dziury?3°

Spotkanie urzadzano takze w domu panny, polaczone z zaproszeniem muzyki i poczestunkiem. Pod jej
oknem skrzypek gral melodie dobranocki®’. Stad nazwa spotkania u mlodej: dobranocka (Ga¢), dobra-
noc (Rozbérz) lub wygrywiny - okreslenie zanotowane w Swietoniowej. Dobranoc z muzyka stanowila
poczatek wesela. Podczas tego wieczoru, zgromadzone w domu mtodej druzki szykowaly bukieciki z mirtu
przewiazanego wstazeczka dla gosci weselnych i wieksze bukiety dla os6b funkcyjnych na weselu.

Pojechal, pojechatl, z konikami na noc,

a tobie Kasiuniu zostawit dobranoc.

Oj dana, oj dana, oj dana, oj dana,

a tobie Kasiuniu zostawit dobranoc.

Jeszcze nie pojechat, dopiero zaprzega,

na ciebie Kasiuniu jeszcze sie oglada,

Dobranoc, dobranoc, ale nie kazdemu,

tylko pani mlodej i panu mlodemu.

(Z repertuaru Zespolu Spiewaczego ,,Piganeczki” z Pigan)

Wesele, Rozborz,
ok. 1950 .

Ze zbiorow
Janiny Fornal

3 MKL-AE 610/8, Swietoniowa, SR, 1928.
35 MKL-AE 651/8, Kosina, WT, 1937.
36 A. Saloni, Lud wiejski..., dz. cyt., s. 508, 510.

37 Por. przyktady muzyczne w: J. Danak-Gajda, Rola muzyki w obrzedzie weselnym, [w:] Wesele. Materialy z konferencji Obrzedowosé
weselna w Rzeszowskiem — tradycja 1 wspétczesnosé, Rzeszow 22 XI 1999, red. K. Ruszel, Rzeszow 2001, s. 190-195.
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STROJE WESELNE

Glowa przy tym do sukni ubrana byta na czubato, w rute, wstqzki
krakowskie upiete dookola gtowy — jak ubraly takq panne mlodg, to
miala co dzwigaé. Wszystko wtedy robione bylo z dosadnosciq. We-
sele trwalo prawie tydzien, ludzie lubili sie bawié. Ksiqdz méwil: we-
sele, wesele, a ciele: wesele, wesele, a Swinia: daj jesé, daj jesé, a kacz-
ka: oj tak, tak. Ludzie sie bawili, a bydto stalo glodne.

(Maria Machala, ur. 1901 r., Zurawiczki)

Wezesnym rankiem w dniu wesela do domu mlodej przychodzily
druzki i staro$cina, by ubra¢ mloda w strdj weselny. Na chlodniejsze
dni, mloda ubierala zupan blekitny z czerwonymi wylogami i mankie-
tamis®, XIX-wiecznym strojem mlodego byl zupan ciemnogranatowy
przybrany bukietem, na glowie krakuska. Na poczatku XX w.: Mqz
szedt do Slubu w stwym ubraniu z sukna, w kapeluszu czarnym, na
ktérym przypiety byt bukiet z galqzki zielonej 1 kwiatkow. W kieszeni
spodni mial zatknietq chustke szelinowq, wetnianq koloru czerwone-
go. Podobne bukiety nosili za kapeluszami swacia. Ponadto miody
mial plaszcz czarny, gtadki*®. W relacji z Tryniczy mowa jest o spince
z czerwonym koralem, kt6ra mlody spinal kolierz koszuli. Ze zbioréw Muzeum w Przeworsku

Nakrycie glowy mlodej przygotowane z zielonych galazek roélin:
mirtu, rozmarynu, ruty, bukszpanu, w ksztalcie okraglego wienica,
chronitlo mtoda w tym szczegblnie niebezpiecznym czasie, jakim byt weselny obrzed przej$cia. Wianek 6w
symbolizowal czysto$¢ i dziewictwo panny mlodej, dotrzymane do dnia wesela. Wianka nie zakladaly do
Slubu panny z dzieckiem czy wdowy. Wianek byt nakryciem glowy dopuszczalnym jedynie dla dziewczat, pa-
nien i panny mlodej. Oznaka panienistwa byly kwiaty wpinane we wlosy czy tez bukieciki niesione w rekach#'.
Wieniec Slubny i zielone galazki przypiete do gorsu sukni §lubnej, wyznaczaly symboliczng granice, chroniaca
przed ztem mloda i reszte gosci. Wianek zostal zastapiony przez welon, ktéry chroni¢ ma twarz mlodej przed
niezyczliwymi ,,urocznymi” spojrzeniami<.

Panienka w bialym gorsecie, Przeworsk,

Panna miala na glowie chachol.
Byta to czapka z bukszpanu i rozmary-
nu. Przez plecy poprzecznie przypiete
na gorsecie, az do pasa schodzilty kolo-
rowe wstqzki. Gorset czarny z tackami,
czerwone korale, czerwona spédnica,
firankowy fartuch. Buty czarne z chole-
wami. Mlody mial czarne ubranie, bia-
tq koszule, bukiet z rozmarynu z bialq
wstqzkq przypiety. (Elzbieta Rusinek,
ur. 1893 r., Debow)+3

Mloda i pierwsza druzka — rekowni-
ca ubrane byly podobnie — w kompletne
ods$wietne stroje panienskie. Pod koniec
lat 40. i na poczatku 50. XX w., kiedy
modna stala sie biala suknia panny mlo-
dej, druzki weselne nadal wystepowaly
w strojach krakowskich. Stroje krakow-

ik R ;
Czlonkinie Stowarzyszenia Mlodziezy Polskiej Zenskiej,
Budy Przeworskie 1928 r. Fot. P. Ostrowski.

Ze zbior6w Muzeum w Przeworsku

38 Patrz: A. Blachowski, Ubior i krajobraz kulturowy Polski i Ukrainy Zachodniej w tkonografii J. Glogowskiego i K. W. Kielisiniskiego,
Toruh 2011, s. 192, 202.

39 S. Lew, W dorzeczu Mleczki. Studium historyczno-etnograficzne, Rzeszow 2004, s. 48.
4 MER AMT, T. 168, T. Szetela, Strdj ludowy, plastyka obrzedowa, Zarzecze 1965, s. 16.
1 F. Kotula, Folklor stowny osobliwy Lasowiakow, Rzeszowiakéw i Podgérzan, Lublin 1969, s. 25.

i

42 M. Paul, ,,Czlowiek rodzi si¢ na $mieré i umiera na zycie”. Obrzedy przejscia i ich symbolika, Rzeszéw 2003, s. 28.
43 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Debow, s. 5-6.

18

okres miedzywojenny. Fot. B. Zajaczkowska.

Druzki ze swatami, Rozborz, okres miedzywojenny.
Ze zbior6w Muzeum w Przeworsku

Panna mloda z widowiska wedlug Jana Ruta
»Wiejskie wesele przeworskie”, prezentujacego skie druzek staly si¢ ubiorem — znakiem pelnionej na weselu

zwyczaje weselne z Bud Przeworskich, Przeworsk

1036 1. Ze zbioréw Muzeum w Przeworsku funkcji. W okolicach Przeworska w okresie miedzywojennym,

w stroju §lubnym modne byly gorsety krakowskie w kolorze

bialym. Biale tlo z atlasu, satyny, tiulu na podszewce — wy-
szywane jedwabnymi niémi, koralikami i cekinami. Byly to gorsety tzw. panienskie. Nosily je: panna mloda,
druzki weselne, a takze wienczarki podczas dozynek#4.

Panna mloda wlosy rozpuszczone miata, wieniec z rozmarynu na glowie, dawni byto duzo rozmarynu,
to ubrali glowe calo, stqzki po plecach poprzypinane, né i rynkéwnica tak samo musiata by¢ ubrana, obie
dwie. (Wojciech Gujda, ur. 1870 r., Zurawiczki)+

Atrybutem druzby badz starosty, jadacych konno do ko$ciota byt harap, zwany takze kanczugiem4. Rekojesé
wykonana byla z nézki sarniej, do tego dowiazane rzemyki zaplecione w warkocz. Harapem mogla by¢ trzcinowa
lub wiklinowa laseczka, ubrana bukietem kwiatow z bibuly, rozmarynem. Do harapu swaszka przywiazywala
bialg chusteczke plocienna. Za pas druzba mial zalozona chustke kolorowsg ,,dybetke”+.

Elementem stroju obrzedowego ubieranego do ,bialego wienca” przez mloda i swaszke (staroScine) byt
rantuch#®.

W dawnych czasach panna mioda i pierwsza druzka ubrane byty do Slubu w gorsety regionalne na
wzor krakowskich, bogato wyszywane kolorowymi koralikami, czerwong z sukna spédnice, metalowy pas,
koszule bialq z okrqglym kotnierzem haftowanym, na gtowie miata utozony bukszpan w ksztaltcie korony
1 duzo kolorowych wstqzek, na szyi czerwone prawdziwe korale, cztery do sze$¢ sznuréw. Pan miody ubra-
ny w duszlak (co$ w rodzaju frencza bez rekawoéw, zapinany na 15 guzikéw metalowych, koloru granat
wpadajqey w fiolet, dziurki obszyte czerwonymi niémi), biala koszula wyszywana, spodnie wpuszczone
w cholewy butéw. Jesli byto chtodno, to mial na sobie bluze 1 ewentualnie plaszcz w kolorze ciemny granat,
szyty na wzoér wojskowy. Jeszcze dawniej, gdy $lub wypadt w zimie, panna mioda i pan miody ubierali
sie w kozuchy biale, wyszywane, ktére stanowily rownoczesnie dla nich wiano. W lecie mezczyzni nosili
tak zwane ,potlenki”, krakuski, biale, szyte do figury, zapinane z przodu na jeden guzik, dotem poszerzone
w ksztalcie dzwonu. (Stanistaw Kojder, Grzeska)+

4 Por. A. Targonska, Stroje weselne w Malopolsce $rodkowej w procesie zmian, [w:] Wesele. Materialy z konferencji Obrzedowosé
weselna w Rzeszowskiem — tradycja i wspolczesnosé, Rzeszow 22 X1 1999, red. K. Ruszel, Rzeszow 2001, s. 83—86; K. Ignas, Ludowe
stroje przeworskie — przeszto$é i przysztosé, Przeworsk 2017, s. 174-178.

4 T. Sokolowska, Bajki i opowiadania zapisane przez Terese Sokolowskq we wsi Zurawiczki, pow. Przeworsk w latach 1953-1957,
,Literatura ludowa”, R. 1, 1957, nr 3, s. 28.

46 Harap na sarniej nozce, [hasto w:] K. Ruszel, Leksykon kultury ludowej w Rzeszowskiem, Rzeszo6w 2004, s. 138.

47 MER AMT, T. Szetela, Stréj ludowy..., dz. cyt., Krzeczowice, s. 8; Cieszacin Wielki, s. 32; Zurawiczki, s. 36; Sienndw, s. 38.
48 S. Inglot, Weselne obrzedy..., dz. cyt., s. 22.

49 AMP, S. Kojder, Wies Grzeska..., dz. cyt., s. 4. W dawnych czasach, tj. do roku 1948.
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Slubny stroik na glowe, Pantalowice, ok. 1950 r. Ze zbioréw Muzeum w Przeworsku

W okresie miedzywojennym, w stroju weselnym mlodej pojawi-
la sie dluga biala suknia z dlugimi rekawami, zabudowana po szy-
je, bez dekoltu, na glowie stroik z welonem, przybrany zielonymi
galagzkami, ciemne polbuty. Suknia zdobiona byta pod szyja — ga-
lazkami mirtu, paproci doniczkowej. Strdj mtodego to ubranie —
garnitur, z kamizelka, biala koszula. Atrybutem mlodego byl bukiet
z mirtem lub bukszpanem i dluga biala wstazka, przypinany po le-
wej stronie marynarki. Po udzieleniu §lubu, po wyjéciu z ko$ciola,

I

Para mlodych, Przeworsk, okres
miedzywojenny. Fot. B. Zajaczkowska.
Ze zbiorow Muzeum w Przeworsku

mloda przepinata bukiet mlodemu na prawa strone, na znak, ze nie jest juz kawalerem. Bukiet mlodego
w Jagielle byl przygotowany z jednej rézy przewiazanej kokardka z bialej szerokiej wstazki o szerokosci 5 cm,

splywajacej do wysoko$ci pasa.

W roku 1935 w Trynczy staro$cina ubrana byla w stroj odswietny: bialg koszule z haftami, gorset z bialego
atlasu, korale prawdziwe oraz w biala spédnice mocno wigzana trokami w pasie, pieknie ukladajaca sie dzieki

sztywnej, mocno krochmalonej halce, ulozonej w harmonijke.

Mlody przywozil dla narzeczonej bukiet §lubny, za$ ona przypinala mu bukiecik z lewej strony, na wysoko-
Sci serca. Latem bukiet mtodej wykonany byl z dostepnych ogrodowych kwiatoéw, np. z r6z i mirtu, przystro-
jony cienkimi paskami bibuly, zwisajacymi z bukietu. Zima wykonywano bukiety z kwiatéw z bibuly.

Wesele_w Gaci, ok. 1950 r. Ze zbioréw Barbary Markiewicz

Anna i Wladystaw Dulenscy, Gorliczyna 1946 r. Maria i Tadeusz Jedynakowie, Rozb6rz 1949 r.
Ze zbioréw Zofii Ziezio Ze zbioréw Janiny Fornal

Zofia i Wladyslaw Zelazko, Rozbérz 1952 . Stanistawa i Edward Poradowscy, Zurawiczki 1954 r.
Ze zbioréw Zofii Hadro Ze zbioréw Justyny Pakosz
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DZIEN SLUBU: SPOTKANIE MLODEGO Z MLODA

Wesela urzadzano zwykle p6znym latem, po zniwach lub w okresie karnawatu — po Godnich Swietach,
a przed Wielkim Postem. Unikano zawierania malzefistw w maju, o czym méwily przystowia: Slub majowy
— grob gotowy czy W maju Slub, rychly grobs°. Pierwsza Sroda po trzeciej zapowiedzi przed$lubnej byta naj-
czestszym dniem tygodnia przeznaczonym na wesele. Slub udzielany byl w godzinach przedpoludniowych.
Jak wyjasnia Wanda Daszykowska-Ruszel: , Ksigdz nie godzil sie na wesela w niedziele, pigtek i sobote, bo
weselnicy nie przychodzili na poranna msze w niedziele”s'. Inne wyja$nienie wiazalo sie z uiszczaniem opla-
ty u ksiedza: w $rode i czwartek oplaty za §lub byly najnizsze52. Oprocz tego, Sroda uwazana byla za dzien
szczesliwy. Od $witu trwaly przygotowania — ubieranie panny w komorze przez staro$cine, strojenie piérami
wiechy weselnej przez druzki w domu starosty.

Rano druzki z wiecha i swacia ,na koniach pod siodlami”s? zbierali sie przed domem starostéw koSciel-
nych, ze strony mtodego. Nastepnie jechali do domu mlodej: druzki ze staroScing jechaly na wozie drabinia-
stym badz bryczkach, mezczyzni — starosta, druzba, mlody i swacia jechali konno na przedzie i obok wozéw.

Czesc¢ gosci gromadzita sie u mlodego, cze$¢ u mlodej. Obecna byla juz tam muzyka weselna. Gdy docho-
dzili nowi goScie, muzyka grata dla kazdego marsza weselnego, za ktérego goScie powitani marszem placili,
wsuwajac pienigdze do kieszeni muzykantéw lub otworu w instrumencie ,,do bebna” (Siennéw), ,w basy”
(Gad). U mlodej na podwoérzu muzyka grala marsze i krakowiaki. Jak wspomina muzykant Edward Hanejko
z Czerc: Kazdy go$é w okolicach Przeworska, Gniewczyny, Gorliczyny, nie wszedt na wesele, dopoki mu
nie zagrali marsza i za te marsze placili, tak w pierwszy, jak i drugi dzien wesela. GoScie mlodego spozy-
wali najpierw w jego domu $niadanie zlozone z chleba z maslem i serem, popijanego kawa zbozowg. Po czym
mlody z asysta jechali do mlode;j.

Przed wejsciem za prég domu mlodej odbywaly sie widowiskowe i zartobliwe akcje opdZniajace przebieg
obrzedu, polegajace na blokowaniu wej$cia, wymuszaniu okupu, zabawnych dialogach i przyspiewkach.

Otworzcie nom wrota
Bo nos bije stota
Sloterika nos bije
Sukmana nom gnije

Jak nie otworzycie
Wrota wyrgbiema
1Jasia z Kasienko
Do doma wezmiema.

Lojcze dzwi chaty lotwieroj
Na Kasie sie nie tobzieroj
Bo juz nie je twoja Kasia
Kaj sonsiadowego Jasias*.

Zanim z komory na spotkanie z mtodym wyszla panna mloda, wychodzily ku mlodemu druzki, niejako
w zastepstwie mlodej. Mlody za kazdym razem nie zgadzal sie na druzkess. Rozbudowany przebieg fragment
tego obrzedu miat w Majdanie Sieniawskim, nazywany tam ,,druzbinami — pasturkami”. Przybycie mlodego
z marszalkiem, druzbami, pod dom mlodej zaznaczone byto $piewem:

Zapachlo nam tu ziele,
zapachlo nam tu ziele
Sq tu nasi przyjaciele.
Zapachta nam rutejka,

50 J. Grad, Z ludowych tradycji Grodziska..., dz. cyt., s. 220.

5t W. Daszykowska-Ruszel, Weselny prolog..., dz. cyt., s. 40.

52 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gniewczyna, s. 4.

53 AMP, S. Kojder, Wies Grzeska..., dz. cyt., s. 5.

54 AMP, MP-OP-107, J. Rut, Wiejskie wesele przeworskie. Widowisko w 5-ciu odstonach oparte na motywach ludowych, Przeworsk
1973, 8. 40, 43.

55 A. Saloni, Lud taricucki..., dz. cyt., s. 236. Podobnie przyprowadzano druzki mlodemu w Gaci: T. Brozbar, Gackie wczoraj..., dz. cyt., s. 115.
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zapachta nam rutejka,
Jest tu nasza Marynejka.

Druzbowie, ttumaczac sie, ze zabladzili, pytaja ojca mlodej o cheé ,,zdybania pasturki” (pozyskania dziew-
czyny na stuzbe). Gospodarz, ociagajac sie, przyprowadza pierwszg ,pasturke” — druzke, ktora udaje garbata
i kulawa. Nastepnie przyprowadza druga druzke, ktéra rowniez nie podoba sie druzbom. Trzecia pasturka
jestza ,zyrna” i za pyskata. Za kazdym razem tocza sie zartobliwe rozmowy, docinki, przekomarzanie. Kolejna
kandydatka na pasturke to juz panna mloda, ktora akceptuje pan mlody. W dalszej czesci obrzedu weselnego
z Majdanu Sieniawskiego odbywa sie targ nad panna mloda: mtody wykupuje wianek mtodej od jej bratase.

Mloda wychodzila do go$ci w stroju weselnym. Witala sie z mtodym, nastepnie razem witali sie serdecznie
ze wszystkimi: ,Panna mloda chwytata rodzicow pod nogi, pan mlody klanial sie im nisko. Catowali rodzicow
w rece i twarz. Kolejno podchodzili do wszystkich zgromadzonych, mloda wciaz chwytata pod nogi, mtody
druzkom podawal reke, ze swatami calowal sie, a panna mloda calowata wszystkie druzki”s”. Aktowi powita-
nia towarzyszyly $piewy druzek:

W $rode raniusienko ktanialo sie stonenko

a Marysia nie spatla, na Jasienka czekata

We $rode raniuteriko, ubierz sie na bieluteriko,

I stan sobie w okieneczku, jak kwiat rézy w ogrédeczku,
Stgpaj Marys drobniutenko, chwytaj ludzi niziusienko.

(Sietesz)

W sobote raniusieriko Ranszy Kasieriko, ranszy,
kapalo sie stonerko. Bo nie bedziemy na mszy.
Kasienka sie w nim myla, Jak na mszy nie bedziemy,
malo nie utonela To $lubu nie wezmiemy.

Wolata ratuneriku, Wyszta Kasierika zza stoliczenika,
Ratuj mnie mamusienku. Cienieriko zaplakata

Niechze cie ten ratuje. Stoliczeriku moj, roztgeczko moja
Co ci dzisiaj Slubuje. I za wami tatusienku,

Nie $lubuje mnie nikt inszy 1 za wami mamusienko,

Tylko Jasio najmilszy. do samego kosciota.

(Z repertuaru Zespolu Spiewaczego ,,Krzeczowiczanki” z Krzeczowic)

Wykupywanie panny
miodej, Maria Szumierz,
1979 r. Ze zbioréw
Muzeum Narodowego
Ziemi Przemyskiej

w Przemy$lu. W dniu
$lubu pan mlody

musial wykupic

panne mloda. Mloda
ukrywata sie na strychu,
w komorze, w innych
mato dostepnych
miejscach. Gdy mtody
dal wystarczajaco wysoki
okup rodzinie mlodej,
panna mtoda wychodzita
z ukrycia.

5 AMP, Druzbiny — pasturki. Scenariusz widowiska, opr. R. Goch, Majdan Sieniawski 2010. MP/AE/Folklor/25/2016.
57 J. Rudnicki, Sietesz od czaséow dawnych..., dz. cyt., s. 362.
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BLOGOSLAWIENSTWO MLODYCH

Kolejnym etapem wesela bylo blogostawiefistwo mlodych przez rodzicow, zwane w Sieteszy ,,przeprosi-
nami”, rytual zachowany do dzisiaj, bedacy najbardziej wzruszajaca czeScia wesela. Odbywajace sie w domu
mtlodej blogostawienstwo stanowito obrzedowe wylaczenie panny mlodej z rodziny.

W Tryncezy przed blogostawienstwem druzki $piewaly:

Do Slubu jechala, zalosnie plakala, kazali jej slubowaé.
Musze ja se, musze tej swojej mamusi za wianek podziekowaé.
Dziekuje ci, ojcze, dziekuje ci, matko, dziekuje ci, braciszku
zescie mie tak byli tadnie wychuowali, teraz ide od was precz.
Dziekuje ci, ojcze, dziekuje ci, matko, dziekuje ci, siostrzyczko,
zescie mie tak byli tadnie wychuowali, teraz ide od was precz.
Jak na wézek siadla, twarzyczka jej zbladla,

ja sie pytam: — Co ci jest?

Czy cie glowa boli, czy ty nie masz wolli,

czy ci ojca, matki zal?

Nie jest mi zal ojca, nie jest mi zal matki,

ani zadnej ruodziny,

tylko mi zal tego wianka zielonego,

tej ostatniej guodzinys®.

W Piganach k. Sieniawy blogostawienstwo bylo zapowiadane przez staroste:

A wy miodzi ukleknijcie na kolana,

a ty ojcze 1 matko polozcie reke na ich ramiona

1 poblogostaw swoje dzieci na nowq droge zycia,

bo jak wy rodzice poblogostawicie, to i B6g was tez poblogostawi.
(Michal Paluch, ur. 1928 r., Katarzyna Paluch, ur. 1934 r., Pigany)

Druzki trzykrotnie $piewaly w kierunku mlodej:

Przepros$ ojca, matulenke, calq swojq rodzinerike,
Przepros$ ojca wszystkie progi, uchwyé mamusie pod nogi.
(Sietesz)

Mlodzi klekali przed rodzicami, obejmowali nogi rodzicéw, proszac o przebaczenie i blogostawienstwo na
nowa droge zycia. Rodzice zegnali mlodych znakiem krzyza, trzymajac w rece galazke bukszpanu lub mirtu
i kropiac nig $wiecona woda, rownocze$nie czyniac ta galazka znak krzyza nad glowami mlodych lub na
czole, dajac do pocalowania krzyzyk. Mlodzi nastepnie calowali rodzicow po dtoniach. Melodig tradycyjnie
Spiewang czy grang podczas ceremonii blogostawienistwa byla Serdeczna Matko, badz Pod Twq obrone, Ojcze
na niebie (Debéw, Pigany)5?, Poblogostaw, Panie Boze (Czerce)®°, Poblogostaw, Jezu drogi (Nowosielce)®:.

Stowa blogostawienstwa kierowane do mlodych:

W imie Lojca i Syna i Ducha Swientego. Blogostawie wos dzieci moje tojcowskiem blogostawienstwym,
udzielom go wom i niech Pon Jezus i Matka Jego go wom udzieli i zawsze blogostawi i pamientojta, ze
z Bogiem kuzdo sprawe zaczynaé trza, a szycko sie dobrze zdarzy®.

58 Przemyskie. Materyaly z badan etnograficznych, Jarostaw 2014, s. 382—283. Plik pdf udostepniony przez Stowarzyszenie ,,Muzyka
Dawna w Jarostawiu”.

5 MKL-AE 619/2, Debow, EW; MP/AE/37/2010, Pigany, MP, KP.
60 MKL-AE 610/2, Czerce, EH.

6 MKL-AE 619/3, Nowosielce, MB.

%2 AMP, J. Rut, Wiejskie wesele przeworskie..., dz. cyt., s. 47.
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Blogostawienstwo w domu mtodej. Lezachow, lata 70. XX w. Ze zbioréw rodziny Lewoczko

Blogostawienstwu towarzyszyta oracja — wyglaszany przez staroste albo dziecko, wiersz o nastepujacej
tresci:

Milodzi nowozency! A szczegélnie ty pani mioda,

Jjuz dzis ci sie konczy panienska swoboda.

Juz niedtugo z swej skroni ztozysz lis¢ mirtu

i nie bedziesz samotna w droge swego zycia i$¢,

ale zawsze reka w reke z tym co kochasz go.

A teraz ty, panie mtody, pozegnaj przesztos¢ swaq,
pozegnaj dni swej swobody, a pamietaj jq.

Bqd: ty dla niej dobry, nie dokuczaj, nie bij!

Dasz jej szczerze swe dlonie,

predzej razem pokonacie zlo.

Bede juz konczyla, bo najwyzszy czas,

byscie poszli do kosciola, Bég polgczy was.

Niech rodzice blogostawiq taskq, taske zesle Bog,

zyjecie dlugo i szczesliwie,

i nie znajcie zadnych trwég!

(Ulozyla Zofia Chlebus z Mirocina, przekazala Janina Ryszawa.
Oracja wygloszona zostala podczas wesela 14 listopada 1970 r.)
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W opisie XIX-wiecznego wesela z okolic Przeworska, Aleksander Saloni ujal zwyczaj zrekowin dokony-
wanych przez staroste ze strony mlodej: ,Jeden ze starostow dopelnia nastepnie obrzedu zrekowin. Macza
kropidlo w §wieconej wodzie, wylanej na talerz, stojacy na stole, gdzie tez i pierScionki sie znajduja, skrapia
mtloda pare, wymieniajac nastepujace slowa:

— W imig Ojca i Syna, i Ducha $éw. Amen. Niech wos Bog blogostawi! Zebyscie sie dobrze mieli, jak sie
ta Swieto ziemia mo. — I wklada im na palce pierScionki. Oblubiency podaja sobie rece tak, jak przy Slubie,
a starosta zawiazuje je chustka i mowi:

— Rekuje te dziatki Pana Jezusa mocg, Matki Boskiej mocg, wszystkich $wietych dopomoca”®s.

Archaicznym zwyczajem praktykowanym w Gaci po przeprosinach (blogoslawienstwie) a przed wyjazdem
do $lubu bylo dotkniecie chleba, co oznaczalo u$wiecenie i zatwierdzenie przyszlego malzenstwa, a takze
mialo wywolaé dostatek, szczescie domowe, sprawic, by chleba nigdy nie zabraklo®. Na srodku izby w domu
mlodej stal nakryty haftowanym obrusem (krajka) stol, a na nim bochen pszennego bialego chleba. Mtodzi
obchodzili stot dokota. GoScie weselni przechodzac obok stotu dotykali chleb i przesuwali go na stole®.

Panna mloda zegnala sie z rodzing i z domem, z miejscami §wietymi w domu, zwigzanymi z kultem przod-
kow, tj. z katem z obrazami, stolem, piecem oraz progiem. Formowanie sie orszaku §lubnego przed wyrusze-
niem do ko$ciola konczylo obrzedy blogostawienistwa weselnego®®.

- E

Orszak §lubny w drodze do koSciola, Gaé, lata 50. XX w. Ze zbior6w Gminnego O$rodka Kultury w Gaci

% A. Saloni, Lud faricucki..., dz. cyt., s. 236. Por. AMP, J. Rut, Wiejskie wesele przeworskie..., dz. cyt., s. 43.
64 1. Kubiak, K. Kubiak, Chleb w tradycji ludowej, Warszawa 1981, s. 69, 79.

% T. Brozbar, Gackie wczorgj..., dz. cyt., s. 115.

% K. Ruszel, Leksykon kultury ludowej..., dz. cyt., s. 39.
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WYJAZD DO SLUBU

Droge do slubu odbywajq na wozach. Podczas jazdy rznie muzyka od ucha sztajery, marsze i krakowiaki,
Jfurmani z biczéw palq, a dziewoje Spiewajq dosy¢ gtosno.
(A. Saloni, Lud tancucki)

Moment ten, nazywany wybiorem, na wybiér w Mackowce, wybierkq w Jagielle, wiaze sie z symbolicz-
nym pozegnaniem domu rodzinnego, pozegnaniem i przeproszeniem rodzicéw czy symbolicznie wyrazona
pro$ba o wybaczenie przed majaca nastapic¢ zmiana stanu cywilnego.

Spiewano wowezas:

Wender Jagusiu wender
od mamusinych wegiel,
Juzes sie dos¢ narzqdzila,
Jjakes u mamusi byta.

(T. Brozbar, Gackie wczoraj)

A w Mackowee:

Biala sukienka, zloty pas,

wychodz do slubu, nadobna Kasiu, bo juz czas.
Wychod?z do slubu we dwoje,

bo te koniki, bo te koniki nie twoje.

Te koniki pozyczane, wszystkie na jasno,
wszystkie na jasno dzis ubrane.

Wychodzcie z domu, swatowie,

poprawcie mltodej wianek na gtowie.
Wychodzcie z domu, druzeczki,

poprawcie mlodej, poprawcie mlodej sukieneczki.
Wychod’zcie rodzice z domu,

poblogostawcie te mlode pare do Slubu.

Biala sukienka, bialy kwiat,

niech was blogostawi Jezus, Maryja i caly swiat.
(Z repertuaru Zespolu Spiewaczego z Mackéwki)

Juzem wybrana, juzem wybrana,
do kosciota slubowa¢é

tylko jeszcze z wami

rodzice kochani

musze wam podziekowad.
Dziekuje ojcu, dziekuje matce,
zeScie mnie zrodzili

zeScie wychowali

teraz ide od was juz.

Siadajze na woz

wionek se zatéz

bom po ciebie przyjechat
czy ty nie masz woli

czy cie glowka boli

czy ci ojca, matki zal.

Ojca mi nie zal,
matki mi nie zal, ;
ani zadnej rodziny. %‘s.zak .s’lulca;ny. wyrusza sp}({)d .don‘.lu. Slub Broni Pirég i Stefana
Tulko mi 7 ojtunia, Gniewczyna 17 kwietnia 1955 7

. ylko mi .al tego Ze zbiorow Jozefa Rachwala

Slubowania mego

tej dzisiejszej godziny®.
(Katarzyna Flak, ur. 1917 r., Gorzyce)

7 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gorzyce, s. 28—29.
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Formowal sie orszak weselny, ktérego cecha znamienna i wyrdzniajaca byl choralny Spiew w wykonaniu
wszystkich uczestnikow orszaku, trzaskanie batami przez woznicéw, pokrzykiwania swatow. Konie jadace
w orszaku weselnym byly przystrojone wstazkami z bibuly, kwiatami zywymi lub sztucznymi, piérami przy
uzdzie oraz metalowymi sprzaczkami, blyszczacymi blaszkami, z dzwonkami — janczarami. Wozy ubrane
byly zielonymi galazkami i wstazkami. Przed wyruszeniem, starosta kropil orszak weselny woda $wiecona
za pomoca kropidta z zytniej stomy.

W Jagielle porzadek wozow ,bryczek resorek” byl nastepujacy: mtoda z druzbami, mtody z druzkami,
starostowie ze swaszka od strony mlodej, starostowie ze swaszka od strony mlodego, rodzice mtodych, po-
zostali goScie. Pilnowano, by mlodzi jechali do slubu oddzielnie. Druzbowie na osiodlanych i przystrojo-
nych koniach, np. po trzech z kazdej strony orszaku, stanowili asyste®®. Nastepne wozy zajmowano dowolnie.
Na koncu zwykle jechala muzyka®.

Orszak §lubny. Zarzecze, 1955 r. Ze zbiorow Wojciecha Kruka

Wychodz Kasieriku z izby

nie rob mamusi cizby

dosy¢ es sie narobita

jakes malusienkq byta.

Pozegnaj Kasiu progi

uchwyé mamusie pod nogi’°.
(Rozalia Solek, ur. 1893 r., Gniewczyna)

Z bicza woznica, z bicza wozZnica,
ciezka druzka rekownica,
Jjeszcze ciezsza panna mioda

bo sukmana na niej droga

a fartuszek z falbankami

1 korale z obreczami.

(T. Brozbar, Gackie wczoraj)

Korale z obreczami.

Ze zbior6w Muzeum

% MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Debow, s. 4; Wolka Ogryzkowa, s. 130. Narodowego S S : .

7o MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gniewczyna, s. 14. Ziemi Przemyskiej Orszak §lubny, Sietesz, ok. 1975 r. Ze zbior6w Eugeniusza Statka
w Przemyslu

% A. Goraj, Moje wspomnienia. Sietesz 1907—1918, Krakdow 2018, s. 19.

= -
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Orszak §lubny w drodze z kosciola,
Przeworsk — Rozborz.
Ze zbioréw Janiny Fornal

Do kosciola jedziemy
Marysie se wieziemy
do kosciota swietego
do stanu matzenskiego
(Nowosielce)”*

Poziraj Kasienko na wysokq wiezq,

na siedem par koni twoj wianeczek wiezq
Wiezq oni wiezq, ale juz nie caly,

bo juz drobne piérka z niego oblecialy.
Jedne oblecialy, drugie se posieje,

co ludzie gadajq, ja sie z tego Smieje.
Powiadajq ludzie i na polu dziadki,

ze z mego wianeczka oblatujq kwiatki.
Jedne oblecialy, drugie se posieje,

co ludzie gadajq, ja sie z tego Smieje.
(Pie$n Spiewana w Nowosielcach w czasie drogi do kosciola)

Blizej ko$ciota milkly piesni Swieckie, a druzyna weselna Spiewala dwie piesni do Matki Boskie;j.

Jak pisze etnolog Krzysztof Ruszel: ,,Przejazd wesela byt wielkim wydarzeniem w codziennym zyciu miesz-
kancow. Gdy rozlegat sie okrzyk: — Wesele! natychmiast gromadzili sie wzdluz drogi, by obserwowac galo-
pujacych na koniach druzb6éw oraz jadace na wozach ze $piewem i muzyka druzki. Wielka atrakcja zwlaszcza
dla dzieci, byly szyszki rzucane przez staroécine”72.

W drodze do koS$ciola, na pierwszym zakrecie woznica przystawal, pozorowal zgubienie bata i szukat rze-
komo zgubionego bata dopdty, dopoki druzba czy starosta nie zebrali datkow od jadacych wozami gosci
weselnych na batowe (Bialobrzegi), biczowe (Gac, Jagielta) dla woznicy. Zwykle zaplate uiszczali swatkowie.

7 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Nowosielce, s. 69—70.
72 K. Ruszel, Leksykon kultury ludowsej..., dz. cyt., s. 284.
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Po udzieleniu §lubu w kosciele dokonywal sie wazny akt osobistego pozegnania mlodej z figura czy obra-
zem procesyjnym. Jako panna, w stroju odSwietnym, brala udzial w procesjach liturgicznych z okazji odpu-
stu, Bozego Ciala itp., dbajac, przybierajac i noszac wraz z trzema kolezankami feretron procesyjny. Po §lubie
podchodzila do stojacego w kosciele wizerunku, przez chwile sie modlgc i symbolicznie zegnajac z feretronem,
ktorego jako mezatka nie mogla juz nosié.

W drodze z kosciota do domu, gdzie odbywalo sie wesele, mlodzi wracali juz razem. Jesli ktores z rodzi-
cow mlodych nie zylo, mlodzi udawali sie na cmentarz, pomodlié sie na grobie niezyjacych rodzicéw. Typowe
dla orszaku weselnego w drodze powrotnej byly takze wysScigi furmanoéw, nasilajace sie na drogach polnych,
a konczace sie nawet przewrdceniem wozow.
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Slub w koéciele farnym w Przeworsku, ok. 1968 r. Ze zbioréw Edwarda Pelca

Po §lubie — pozegnanie z figura §w. Antoniego, Jagielta 1960 r. Wyjécie pary mlodej z koSciola, Zarzecze, 1955 .
Ze zbior6w Moniki Pusztuk Ze zbiorow Wojciecha Kruka

31



WIECHA - ROZGA

Przed mlodq parq ustawiajq na stole rézge weselnq (zwanq jabtonkq),
a przystrojonq w owoce, takocie i zielen (jabltka, orzechy, pierniki, rute).
Dzbany, konwie i gqsiory z piwem, miodem i krupnikiem przybrane
sq rutq, kaling i barwinkiem.

(Z. Gloger, Obrzed weselny polski)

Wiecha weselna jest to wierzcholek drzewka iglastego,
zwykle sosenka, czasem jodla czy $wierk, o wysokos$ci okolo
1 metra, ubrana w piérka gesie lub kacze wigzane w kupki,
w kwiaty, wstazki, cukierki, drozdzowe precelki; posrodku
wiechy zawieszony byt obwarzanek, u wierzchotka — jabtko7.
Pora zimowa wiecha przystrojona byla kwiatkami z bi-
buly. W Gaci wiecha przygotowywana byta z kopula-
stej jodelki, strojonej pekami gesich piér i paskami
czerwonej bibulki, ubieranej pieczonymi z ciasta
ptaszkami, szyszkami i dzbankami’4. Zdaniem Sta-
nistawa Miary z Sieteszy, wiecha miala zapewni¢ mlo-
dym dostatek’. Ostatnie wesele z wiechg w Sieteszy
odbylo sie w 2. polowie lat 40. XX w.

Wiecha symbolizowala cnote i dziewictwo panny
mlodej”® oraz kawalerstwo pana mlodego”. Uwazano wieche
za oznake godnoSci starosty weselnego. W wiesze, zwanej takze

Wiecha weselna — rekonstrukeja wykonana przez
Regionalny Zespol Pieéni i Tafica ,Markowianie”
z Markowej

rézga, dostrzega sie analogie z drzewem
zycia, drzewkiem szczeScia, widoczne
i wspolne dla bozonarodzeniowej choin-
ki, wiechy wienczacej budowe domu, ma-
jowki wystawianej pannie w dniu 1 maja.
Wiecha przygotowywana byta przez dru-
zki, pod kierunkiem druzki podwiesnicy
(wiechownicy, podwiesznicy). W Sieteszy
spotkanie, podczas ktorego wito wieche,
nazywano ,wiechowinami”. Odbywalo
sie w niedziele trzeciej zapowiedzi Slub-
nej u druzki wiechownicy lub w domu
mlodej. Wieczorem, kiedy wiecha byta
gotowa, przychodzili swacia z muzyka,
tanczono do poocy”®.

Wiecha weselna niesiona przez druzki.
Ze zbior6w Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej

73 Komentarze do Polskiego Atlasu Etnograficznego, t. VIII. A. Drozdz, A. Pienczak, Zwyczaje i obrzedy weselne, cz. I: Od zalotéow
do $lubu cywilnego, Wroctaw—Cieszyn 2004, s. 341—-349.

74 T. Brozbar, Gackie wczorgj..., dz. cyt., s. 113.

75 MKL-AE, 615/7, Sietesz, SM, 1939.

76 T. Burzynski, Z badan nad obrzedowosciq rodzinng wst z okolic Lubaczowa, ,Rocznik lubaczowski”, t. IV, Lubaczéw 1990, s. 90—91.
Na temat symboliki wiechy weselnej: H. Szewczyk, Rézga weselna. Poszukiwanie formuly interpretacyjnej, ,Polska Sztuka Ludowa”,
R. XXXVII, 1983, nr 1—2, s. 89—094.

77 Komentarze do Polskiego Atlasu Etnograficznego, t. VIII. A. Drozdz, A. Pieficzak, Zwyczaje i obrzedy..., dz. cyt. s. 348. Wierzenie
zanotowane w Gniewczynie. Druzki z wiecha w widowisku ,,Wesele sieteskie” — przygotowanym z okazji 600-lecia Sieteszy, Sietesz 1959.
78 J. Rudnicki, Sietesz od czaséw dawnych..., dz. cyt., s. 356—357. Repr. Jan Rudnicki, Sietesz od czaséw dawnych do wspolczesnosci, Przeworsk 1998.

f

32 33



Portret weselny z wiecha, Handzléwka, ok. 1950 r. Ze zbioréw Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej

Rano w dniu wesela wieche uroczy$cie przekazywano staroScie czy druzbie — marszatkowi wesela. W dro-
dze do ko$ciota mloda siedziala na wozie obok druzki wiechownicy, ktéra trzymata wieche nad nig. Wieche do
koSciota zanosil starszy druzba (chorazy, marszalek wesela). W drodze powrotnej z koSciola druzka podwiesz-
nica ukrywata wieche, a starostowie musieli ja odnalez¢ i wykupié. W Wolce Ogryzkowej wieche obrywano
z cukierkow, ciastek i czestowano gosSci po wyjsciu z koSciola od §lubu”. Po przybyciu orszaku §lubnego do
domu weselnego, matka mlodej lub staro$cina odbierata od wiechownicy wieche i uderzala niag druzki, wo-
lajac: ,A wydaj sie! A wydaj sie!” — w Sieteszy; w Gaci wolala — ,Za maz! za maz!”. Zabieg ten mial zapewnic
druzkom rychle zamazpojsScie. W Sieteszy, galazkami z wiechy, starostowie przystrajali sobie kapelusze®°.

,Dopiero przy wyjsciu z koSciola podwierzchnica zrywa chyzo obwarzanek z wiechy i chowa do zapaski
lub w chusteczke, ktora trzyma w reku, nastepnie za$, zerwawszy jablko, oddaje je woznicy z podwody panny
mtlodej. Przychodzi kolej na obieranie piorek z wiechy. Rzucaja sie ku niej wszystkie druzki; kazda z nich rada
by pierwsza uchwycic za galazke z pidérkami. Utrzymuje sie bowiem przesad, ze ktora pierwsza za nig uchwyci,
ta pierwsza przed innymi wyda sie za chtopa”®:.

7 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Wolka Ogryzkowa, s. 130.
8o F. Kotula, Przeciw urokom. Wierzenia i obrzedy u Podgorzan, Rzeszowiakéw, Lasowiakéw, Warszawa 19809, s. 48.
8t J. Swietek, Znad Wisloka..., dz. cyt., s. 250.
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Po §lubie ustawiano wieche na stole
przed mlodymi®2. Po ,bialym wienicu”, odby-
waly sie tance z wiechg, $piewano pie$n do
wiechy:

Dziekujemy ci wiecheczko
cos stojata nad chateczko
Poglondatas na wsie strony
Dzie jest Kasi ulubiony

Teroz wybow podwiesnice
szukoj ji drugiego Jasia
niech panienstwo juz porzuci
Lo takiego jak mo Kasia®.

Charakterystyczne dla okolic Przewor-
ska i Lancuta bylo wystawianie, ,wysadza-
nie” wiechy i mocowanie jej na dachu domu,
w ktorym odbywalo sie wesele, w narozniku
kalenicy od strony poludniowej. W koncu
XIX w. wieche wystawial na dach w pierw-
szym dniu wesela, a po oczepinach druzba
wyprawny, nastepnie na dachu podlewat pi-
wem z dzbanka glinianego, ktéry nastepnie
zbijal — na szcze$cie. W Gorzycach i Trynczy
wieche zakladal na dach wozZnica wioza-
cy panne mtoda do $lubu. Po umocowaniu
na dachu wozZnica ,podlewal wieche”, pi-
jac wodke®+. Wystawienie wiechy na dach
oznaczalo, ze ,juz w tym domu panny nie
ma”%. Wierzono réwniez, ze wiecha wesel-
na znajdujaca sie na dachu domu, chronila
gospodarstwo od piorunéw, domownikow
— od chor6b i nieszczesése.

Spiewy do wiechy weselnej:

Gdzieze$ wieszenko rosta

ze$ bardzo taka rozkoszna

w lesie miedzy jodtami

teraz miedzy druzenkami®.

(Rozalia Solek, ur. 1893 r., Gniewczyna)

Gdzieze$ wieszenko rosta

cos jest taka rozkoszna,

na dach wieszenko na dach,

bo Marysia juz sqsiada.

Z dachu wieszenko z dachu,

zeby nie narobila strachu®®.
(Anna Kruk, ur. 1887 r., Nowosielce)

82 7. Gloger, Obrzed weselny polski..., dz. cyt., s. 68.

8 AMP, J. Rut, Wiejskie wesele przeworskie..., dz. cyt., s. 81.

Druzki weselne z wiecha. ,Wesele krzemienickie” w wykonaniu zespolu
regionalnego z Krzemienicy. 41 Miedzywojewodzki Sejmik Wiejskich
Zespolow Teatralnych, Tarnogréd 2016 r.

8 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gorzyce, s. 33; Swietoniowa, s. 99.
8% MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Tryhcza, s. 110.

86 K. Ruszel, Leksykon kultury ludowsej..., dz. cyt., s. 350.

8 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gniewczyna, s. 15.
8 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Nowosielce, s. 73.
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SZYSZKI WESELNE

Huski mialy ksztalt dzisiejszych bulek, nieco od nich wieksze, posypane makiem.
Husek takich piekla swaszka na wesele calty wor: po trzy piece husek wypiekata®.

W drodze do ko$ciola staroécina, siedzac na wozie, rzucata specjalnie upieczone drobne pieczywo, umie-
jetnie uformowane — szyszki weselne, huski (Ga¢, Gorzyce, Rozniatéw, Urzejowice, Zurawiczki), §labantowki
(Debow), z worka czy kosza. Powszechne byto rzucanie szyszek dzieciom stojacym przy drodze, przygladaja-
cym sie idacemu czy jadacemu weselu.

Szyszki z ciasta drozdzowego: huski, guzy, ptaszki. Ze zbioréw Muzeum w Przeworsku

W poszezegblnych miejscowosciach szyszki przybieraly nieco inne formy, np. okragle buteczki o §rednicy
ok. 5 cm bez nadzienia lub podtuzne o dt. ok. 10 cm plecione jak warkocz — w Jagielle; mate podtuzne buleczki
nadziewane powidlami, serem, posmarowane jajem — w Zurawiczkach. Slabantéwki w Debowie miaty ksztalt
okragly lub ksztatlt warkocza, w $rodku byly pr6zne®°. W Gaci staroScina piekta mate potkilowe bocheneczki
pszennego chleba, ozdobione na wierzchu figurka ptaszka — kogutka, ktérymi obdarowywata wszystkie druzki
i swatow. Dla ksiedza, organisty, koScielnego pieczono wieksze okazalsze szyszki. Z czasem szyszki przybraly
mniejsza forme, staro$cina formowala je w ksztatt guza z paseczka ciasta, ktéremu lepita gtéwke z dziobkiem

Pamiatkowe szyszki weselne. Ze zbiorow Muzeum w Przeworsku

i ogonek. W Budach Lancuckich pieczono szyszki z ciasta drozdzowego, na jajach i masle, w ksztalcie ple- lv\lrg;lz':cfttg;;:zc;c?;iekla
cionki — waleczka ciasta na koncu rozszczepionego — z trzema konicowkami, ktore splatalo sie jak warkocz. Wsadzila do pieca ’
W Lipniku swaszka rozdawala ciastka z ciasta drozdzowego w ksztalcie ptaszkow. Do szyszki tej dodawano Palce se popiekla ’
jeszcze dwa ciasteczka, a w 2. potowie XX w. — cukierki i pakowano w papierowe torebki tzw. ,paputki”, a na- (Krzeczowice)® ’

stepnie w woreczki z celofanu. Taka zawigzang paczuszke rzucano dzieciom w drodze do §lubu. Obowiqgzkiem
starosciny byto przygotowanie wielkiej ilosci husek®', np. staro$cina w Budach Lancuckich musiata upiec

i przygotowa 120 szyszeks® Zdaniem Jana Grada szyszki rzucane stojacym po drodze — dzieciom, ubogim,

dziadom proszalnym przygladajacym sie: , To swoisty dar ofiarny majacy umoz-
liwia¢ symboliczny udzial w obrzedzie weselnym calej wspdlnocie lokalnej — jej
niezaproszonym cztonkom. Pierwotnym magicznym sensem, celem tego oby-
czaju miato by¢ usuniecie ztych duch6w na drodze orszaku weselnego. Mialy sie
one zajac¢ spozywaniem rozrzuconych buteczek weselnych, co odwracalo uwage
od nowozencow, ktorym mogly szkodzi¢. Byl to niewatpliwie rodzaj ofiary skla-
danej poganskim bostwom ™94, Ksztalt szyszki oraz nazwa ,huska” nawigzywata
do ptaka — gesi, gaski, symbolizujgcego dobrobyt i dostatek, za$ licznosé

Nasza staroscina jak szyszeczki piekla,
Wszystkie se spolily, mato sie nie wsciekla.
(Maria Baran, ur. 1933 r., Budy Lancuckie)

8 MER AMT, T. Szetela, Str6j ludowy..., dz. cyt., Zurawiczki, s. 37.
% MP/AE/59/2013, WK, Debow, ur. 1943 r.

9 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gorzyce, s. 26. Od 100 do 200 szyszek pszenicznych przygotowywata swaszka:
S. Inglot, Weselne obrzedy..., dz. cyt., s. 7. 9 F. Kotula, Folklor stowny osobliwy..., dz. cyt., s. 67.

92 MP/AE/79/2016, MB, Budy Lancuckie, ur. 1933 r. % J. Grad, Z ludowych tradycji Grodziska..., dz. cyt., s. 235.

36 37



Pamiatkowe szyszki weselne. Ze zbioréw Kota Gospodyn Wiejskich w Chodakéwce
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szyszek oznaczala plodno$é. Szyszkami staro$cina obsypywala takze mloda, co stanowilo akt blogostawien-
stwa, a zarazem archaiczny zabieg magii kontaktowej — mlodej mialo nie brakowac chleba, miata zy¢ w do-
statku i dobrobycie. Tego samego w dniu wesela Zyczono dzieciom i ubogim.

W latach 70. XX w. pojawila sie moda na ,szyszki pamiatkowe”, tj. drobne pieczywo figuralne, pieczone
z maki, soli i wody, po upieczeniu kolorowane i lakierowane. Szyszki pamigtkowe formowano na podstawie
w ksztalcie wykrawanego okraglego ciastka, ksiezyca, liScia, podkowy — w ksztalt ptaszkow (gasek, kurek, ko-
gucikow, dudkow), kolezastych jezykow, szyszek, rozyczek, wianuszkow — bukiecikow (gniazdek) z grzybkow,
poziomek, zoledzi, liéci debu. Byly to szyszki twarde, niejadalne. Wreczano je na poprawinach jako dar — pa-
miatka z wesela od staro$ciny dla gosci weselnych. Staroéciny zamawialy szyszki w Handzl6wce, Husowie,
gdzie trudniono sie wyrobem tego typu akcesoriow weselnych.

Opowiada Helena Cicholaz, ur. 1950 r. w Lipniku:

Do szyszek uzywali magki pszennej, do ciasta dodawatlo sie jajko, wode, sol, jak na pierogi, wyrabialo sie
az do wolnego ciasta. Wykrawatlo sie, barwito sokiem z marchwi, buraka, sztucznymi farbkami tez, smaro-
walo zoltkiem, wkiadalo do pieca na 15 minut, az sie ususzyto. Potem sie lakierowato lakierem do drewna.
Tak jak starosta mial przygotowanq wodke, tak staro$cina miatla upieczone szyszki. Oprocz szyszek na
pamiqtke, staroscina piekta jeszcze szyszki do jedzenia — male ciasteczka drozdzowe, nadziewane marmo-
ladq, nazywane guzami, gateczkami. Staroscina pakowata szyszki do papierowych paputkéw i dawata na
okup przy Slabanie. Kazdy z gosci dostawal szyszke na pamiqtke z tego wesela, mozna bylo sobie ustawié
na poleczce, bo byly bardzo tadne te szyszki.

el

Szyszka wspolezesna: paczuszka z cukierkami rzucana dzieciom w drodze orszaku §lubnego do ko$ciota. Gorliczyna 2018 r.
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BRAMY WESELNE

Bramy weselne, tzw. zastawki (Sietesz), §labanty (Jagielta, Rozniatow, Zurawiczki), §labany (Lipnik), za-
stawy (Siedleczka), stanowily przeszkody ustawiane na drodze weselnego orszaku jadacego do §lubu. Bez-
posrednim celem bram bylo wymuszenie okupu od staros$ciny, starosty, druzby lub pana mlodego. Postaci
obecne przy bramach weselnych, najczesciej zwane ,,dziadami”, domagaly sie okupu za przejazd przez bra-
me. Pomystowos$é przygotowujacych brame byla i jest takze wspdlcze$nie nieskrepowana. Takie elementy,
jak: maski postaci, kozuchy odwrdcone na lewa strone, powrosta ze stomy jako przepasanie, kukla dziecka
— wystepuja niezmiennie w przebraniach dawnych i obecnych. Majg one znaczenie magiczne: kontakt mlodej
pary z przedmiotami kojarzonymi z obfitoScia i dostatkiem (kozuch), plodnoScia i dzietnoscia (lalka dziec-
ka), urodzajem i plennoscia (stloma), miatl spowodowac, ze symbolizowane dobra udziela sie mlodej parze
w przyszloSci. Akcja inscenizacji polega na wykonywaniu jakiej$ czynnos$ci posrodku drogi orszaku weselnego
i zaprzestaniu jej w momencie nadjezdzania wesela. Czynno$¢ moze toczy¢ sie dalej, orszak zostanie prze-
puszczony, jesli kto$ z uczestnikéw wesela, zwykle starosta lub druzba jadacy pierwszym wozem czy idacy
na przedzie, zaplaci okup. Zastawka w najskromniejszej formie mogla polegaé¢ na ustawieniu ozdobionego
bukietem kwiatéw, drzewkiem Swierkowym stotu czy krzesla na drodze orszaku weselnego. W bardziej roz-
budowanej postaci, droge orszaku weselnego zastawiano zerdzia, przeciggnietym sznurem, wozem konnym
czy innym pojazdem.

Slabant — brama weselna, Sietesz, ok. 1970 r. Ze zbioréw Eugeniusza Statka

Wérdd przebran i postaci pojawiali sie: Cygan z Cyganka (Siedleczka), przebrani ,na Zyda”, na Dziada
(Debbow)%s, dziad i baba (Lipnik, Rozniatéw), mezczyzni przebrani za kobiety z dzieckiem na taczkach, ktore
trzeba napoi¢ (Lipnik, Jagielta). Odgrywano przer6zne scenki: mldcenie cepami, ubijanie masta w masniczce,
naprawa wozu itp.°® W inscenizacjach przy bramach nawiazywano rowniez do zaje¢ mlodych; jesli mtody byt
stolarzem, to ustawiano warsztat stolarski, maszyne do szycia, jesli mtoda trudnila sie krawiectwem?’. Scen-
kom towarzyszyly komiczne dialogi, targi co do wysoko$ci okupu, tance postaci — aktoréw bramy weselne;j.

% MP/AE/2/2005 Dgbow, KM, ur. 1921 r. W Pantalowicach: ,Bardzo czgsto orszakowi weselnemu towarzysza chlopcy poprzebierani
na dziad6éw lub Cyganow, ktorzy jada wozem przerobionym na bude cyganska”. AMP, MP-OP-68, J. Sliwa, Monografia wsi Pantalowice,
Krosno 1965, s. 38.

9% Por. W. Kunysz, Wesele kraczkowskie, Lublin 1968, s. 88.
97 S. Lew, W dorzeczu Mleczki..., dz. cyt., s. 49.
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Uwazano, ze im wiecej bram napotka orszak weselny, tym bardziej szczeécié sie bedzie mlodej parze?®.
Wieksza ilo§¢ bram, pomimo kosztéw okupu, $wiadczyla o randze wesela. W dniu wesela pierwsza brame na-
potykal mlody i jego druzyna, wchodzac na teren zagrody zamieszkiwanej przez mtoda. Dotyczylo to zwtasz-
cza mlodego pochodzacego z innej wsi.

Slabant — brama weselna, Sietesz, ok. 1970 r. Ze zbioréw Eugeniusza Statka

98 T. Burzynski, Z badar nad obrzedowosciq..., dz. cyt., s. 93.
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POWITANIE CHLEBEM I SOLA

Powitanie mialo miejsce po powro-
cie z koSciola mlodej pary, na progu
domu, w ktérym odbywa sie wesele.
Mtlodych witaja rodzice mlodej, nazy-
wani: ,sprawca i sprawczynia wese-
1a”9, trzymajac chleb oraz so6l. Witano
mtodych, podajac chleb i s6l na wieku
od dziezy chlebnej, nakrytym bialym
recznikiem'®°. W najstarszej formie ry-
tualu, mlodzi nakrywani byli bialym
recznikiem przez rodzicoéw, otrzymywali
dwa bochenki chleba oraz po kieliszku
wina'°, Przyjete bylto, by mloda nie pila
wina, a wylala je na ziemie. Chlebem tym
mloda obdarowywala ubogich — dziadow
proszalnych.

Zwyczaj powitania mtodych chlebem
i sola przetrwal do czasow dzisiejszych,
w niewiele zmodyfikowanej formie.
Chleb i sol podaje sie na matym talerzy-
ku, po spozyciu kawalka chleba z solg,
mloda rozbija talerzyk©2. Witaja takze,
podajac wode w kieliszkach, ktore po
wypiciu wody, rozbija sie na szczescie.
Halas rozbijanych naczyn miat chronié
pare mtodych przed moca zlych duchéw.

Rodzice wypowiadaja przy tym stowa:

Dajemy wam chleb nasz, byscie pra-
cowali na swdj 1 zeby wam go nie za-
brakto. (Lipnik)

W Budach Przeworskich mtodych wi-
tali starostowie domowi, czyli para mal-
zenska wywodzaca sie z rodziny mlodej,
stowami:

Witoma wos chlybem i solo. Azeby Dar chleba dla mlodych, Jagielta 1964 r. Ze zbioréw Moniki Pusztuk
wom go nigdy nie brakowalo lo siebie,
lojcow swojech i bliznich. Obdarowuje
wos solo, kajbyscie cale zycie stono pracowall, ale za to stodko jedli. A dajonc wom chlyb zycze bysScie nigdy
nie znali gtodu 1 gorzkiego zycia*®s.

Chleb i s6l to najcenniejsze symboliczne dary, ofiarowywane podczas wszystkich uroczystych powitan.
Chleb jako podstawowe pozywienie — symbolizuje wszystkie pokarmy, sol — jest Srodkiem chroniacym zycie
przed szkodliwym dzialaniem zlych mocy'*4. Kazdy z malzonkoéw calowal chleb, a nastepnie zjadal kawalek.
Milodzi brali chleb ze sobg, ustawiali na stole, byl to dar przekazywany mlodym. W formulach towarzyszacych
wreczaniu chleba kierowanych do mlodych, utrwalone sa archaiczne znaczenia soli: spozywana po zawarciu
malzenstwa przez nowozencow ma przypieczetowac zwiazek'?s. Przyjecie przez mlodych sktadnikéw niezbed-
nych na nowej drodze zycia, czyli chleba, soli, ma im zapewni¢ dostatek, zdrowie i ptodnos¢.

9 J. Domka, Nowosielce w legendzie i historii, w literaturze i wspomnieniach, Przeworsk 2008, s. 145.

1o 7 Gloger, Obrzed weselny polski..., dz. cyt., s. 65.

1ot AMT MER, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gorzyce, s. 30.

102 MKL-AE 615/4, Lipnik, EP, 1934.

103 AMP, J. Rut, Wiejskie wesele przeworskie..., dz. cyt., s. 53—54.

4 J. Grad, Z ludowych tradycji Grodziska..., dz. cyt., s. 248.

105 S4], [hasto w:] P. Kowalski, Leksykon. Znaki Swiata. Omen, przesqd, znaczenie, Warszawa 1998, s. 525—528.
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Mtodzi otrzymuja dwa bochenki chleba, Przeworskie, 2. pot. XX w. Ze zbioréw Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej

GOSCINA WESELNA

Nie bedziemy jedli ani nic kosztowad,
az sie mloda para musi pocalowaé.
(Debow)

Sniadanie bylo pierwszym positkiem weselnym, spozywanym przed poludniem, po przyjezdzie z koécio-
la. Na $niadanie weselne skladatly sie: ,placki, chleb z mastem i serem, mieso wieprzowe, kiszki, kietbasy,
piwo, wodka, a czasem i wino”°°. W Urzejowicach na §niadanie podawano: bialy chleb, maslo, ser i kawe*7.
W Debowie podobnie: kawa, suchy ser, bulki, masto, mieso gotowane*®. W Grzesce: kawa, chleb z mastem,
suchy ser z mieta pieprzowa i piwo'*®. W Wolce Ogryzkowej na $niadanie weselne podawano: kawe, pierogi
z jaglami, studzienine, mieso, chleb, ser twardy do piwa i wodke°. Skromnym $niadaniem czestowano
gosci przed wyjazdem do domu mlodej, zgromadzonych w domu mlodego, starosciny czy starosty. W Gaci
podczas $niadania spozywanego w domu starosty, czestowano chlebem Zytnim i pszennym oraz kawatkami
suszonego sera''.

W 2. polowie XIX w.: ,,Obiad zaczynat sie od wodki. Podawano potem kapuste, krupy jeczmienne z flacz-
kami, po nich rosoél z grochem, mieso i krupy jeczmienne pieczone™2. Obiad weselny byt dwudaniowy: rosét
z kluskami, sznycle z ziemniakami i z gotowana kapusta — to przyklad obiadu weselnego z 2. polowy lat
40. XX w. z Urzejowic. W Gniewczynie obiad zlozony byl z kapusty, kiszek, pieczonych przekladancow*s.
W Tryncezy jedzono na obiad rosoét z krupami, gotowane mieso, kapuste*4. W Wolce Ogryzkowej: rosot z kru-
pami, mieso, pieczone pierogi z serem?'s.

106 A, Saloni, Lud wiejski..., dz. cyt., s. 511.

07 J. Wasacz-Krzton, Kultura i obyczajowo$é..., dz. cyt., s. 409.

108 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Debow, s. 4; Gniewczyna, s. 13.
109 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Grzeska, s. 53.

1o MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Wolka Ogryzkowa, s. 130.
T, Brozbar, Gackie wezorgj..., dz. cyt., s. 118.

12 S Tnglot, Weselne obrzedy..., dz. cyt., s. 19.

13 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gniewczyna, s. 15.

14 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Tryhcza, s. 110.

15 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Wolka Ogryzkowa, s. 130.
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PéZnym wieczorem podawano zur.
Wieczerza, czyli kolacja, spozywana byla
okoto godziny 23. Jedzono: ,kapuste,
ros6l z hreczana kasza, mieso z rosolu
z chlebem i ogorkami, ryz na mleku z cu-
krem, cynamonem i mastem, i napitek”™®.
We wsiach w okolicach Dynowa, na potu-
dnie od Przeworska, okolo 6smej, dziewia-
tej wieczorem podawano kolacje, na ktorg
skladal sie czerwony barszcz z ziemnia-
kami, rosoét z fasola, pierogi. Zas w 2. pol.
XX w. na kolacje weselna serwowano bi-
gos, pieczone w sosie mieso wieprzowe,
pieczone kury, do tego buraczki, kapuste,

salatki jarzynowe'”.
W drugim dniu wesela w Bialobrze- Goécipa weselna w domu, lat.a 60. XX w. Lezachow.
gach spozywano na obiad: rosét z gro- Ze zbiorow prywatnych rodziny Lewoczko

chem, mieso z kapusta, kasze z flakami
oraz kasze jaglana8. Nowozencow obowiazywat zakaz jedzenia miesa, podawano im tylko kasze jaglana ugo-
towana na mleku. Zakaz za$ mial w przyszloéci zapewni¢ mlodej parze powodzenie w chowie byda™.

Goscina weselna, Lezachow lata 70. XX w. Ze zbioréw prywatnych rodziny Lewoczko

Wypieki weselne to drozdzowe przekladance, zawijaki z marmolada i z makiem. W Jaworniku Polskim
jako danie weselne pieczone byly wielkie pierogi drozdzowe z nadzieniem z kapusty lub z kaszy gryczanej
z ziemniakami, krojone nastepnie na mniejsze czeéci'?°. Pierogi znane byly takze w Cieszacinie Wielkim:
Pierég okrqgty, jak chleb na topacie: kartoflany, kapusciany, jaglany albo jeszcze inny. W sktad piero-
ga wchodzita mgka pszenna, drozdze, masto, jajka. Zamiesilo sie go na mleku. A kiedy ciasto wyrosto,
nie rozwatkowywano go, lecz lekko w rekach rozciggano i zawijano w $rodek nadzienie. Do kartofla-
nych pierogéw dawano nadzienie z poduszonych ziemniakéw, sera, pieprzu, omasty, kaszy hreczany.
Do pierogéw kapuscianych: sera, stodkiej kapusty. Pier6g wktadalo sie na topacie do pieca, posmaro-
wany z wierzchu biatkiem'®'.

u6 A Saloni, Lud wiejski..., dz. cyt., s. 512.

17 T, Burzynski, Zwyczaje, wierzenia i obrzedy weselne wsi z okolic Dynowa, [w:] Wesele. Materialy z konferencji Obrzedowos¢ weselna
w Rzeszowskiem — tradycja i wspélczesnosé, Rzeszow 22 XI 1999, red. K. Ruszel, Rzeszow 2001, s. 152—153.

18 J_Swietek, Znad Wisloka..., dz. cyt., s. 251.

19 K. Ruszel, Leksykon kultury ludowej..., dz. cyt., s. 332.

20 MKL-AE 610/6, Jawornik Polski, JJ.

2t MER AMT, T. Szetela, Stroj ludowy..., dz. cyt., Cieszacin Wielki, s. 30—31.
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Alkohol pity na dawnym weselu to przede wszystkim piwo, ktérego przywozono na wesele nawet do czter-
dziestu beczek 25-litrowych tzw. ,¢éwiartek™22, wodka wlasnego wyrobu: ,samogona” z zyta i burakow cukro-
wych oraz rum: ,Rum to by} taki czarny, jak nalal kieliszek, to taki byt jak arbata, jeno ostrzejszy 3.

Podczas wesela przyjete bylo, by stale zapraszaé, zachecaé gosci do jedzenia. Obnoszono jedzenie pomie-
dzy go$émi. Jedzenie, ktérym czestowano, a ktérego nie skonsumowano, pakowano w chusteczke i przyno-
szono do domu*24.

KOROWA]J - KOROWAL - KOLACZ - TORT WESELNY

Ozdobq korowaja sq ziola wiecznie zielone, barwinek, jagody kaliny, szyszki,
jabltka, ruta; kétka, krzyzyki, ptaszki, gotqbki, kaczki, slimaki, réze, obwarzanki
i tym podobne figliki z ciasta, dookola kotacza kosa pieczona z ciasta,
nasladujqca warkocz panny miodej...

(H. Biegeleisen, Wesele)

Byl obowiazkowym i najwazniejszym pieczywem obrzedowym wesela. Byt to dar weselny staroSciny dla
panny mlodej. Zanoszono korowaj i korowaje (jesli pieczono wiecej niz jeden) do koSciota, gdzie w trakcie
Slubu staly na balaskach®?5. Poniewaz wszyscy uczestnicy wesela spozywali po kawalku korowaja, uroczyscie
krojonego i dzielonego, stanowil wyraz wspolnoty weselnej. Symboliczny poczestunek korowajem wszyst-
kich gosci wesela zamykal obrzedowa czes$¢ wesela. Wazny byl sposob i okoliczno$ci wypieku, a w recepturze
chodzilo nie tylko o podanie iloSci i jako$ci sktadnikow, ale rowniez szczegblowe zalecenia, skad i jak zdoby¢
skladniki, jak ozdobi¢ pieczywo. Korowaj bowiem mial znaczenie symboliczne. Od tego jak wygladal, jak
smakowal, zalezal p6Zniejszy dostatek, darzenie sie w gospodarstwie, ptodnos$é mtodej pary*2°. Upieczenie
korowaja bylo zadaniem do$wiadczonej gospodyni — staroéciny.

Podczas dawnego wesela w Budach Przeworskich kotacz byl ,obmawiany”, tj. przygladano mu sie i ko-
mentowano jego wyglad, co stanowilo zarazem wro6zbe i znak: Jak na koloczu rumiane lico, to mtodo do
Slubu byta dziewico. Jak kotocz je jak ulony, to z dzieci bedo pony. Jak kotocz otulony w popiele, to bedzie
w matzenstwie szczyscio wiele. Jak kotocz réowniutki, to chlop beje przy babie malutki i potulniutki'®’.

Korowal byl wypiekiem wyjatkowo przystrojonym, asparagusem, zywymi kwiatami, np. pelargonii
(,muszkatela”) oraz ozdobami z ciasta, np. ré6zami czy figami w liczbie 8 — archaicznymi znakami swastyki
oznaczajacymi stonce i szczedcie (Majdan Sieniawski). W Majdanie korowali pieczono ok. 10, ale tylko jeden,
najwiekszy, dzielony miedzy wszystkich gosci, byl przybrany roslinami i figami z ciasta.

O korowolu opowiada Maria Baran, ur. 1933 r. z Bud Lancuckich Lewych: Korowol to byt buchynek
plocka, w okregly blasze. Ubrany byt na wierzchu mirtem naokolo i kwiatuszka. Przewaznie piekta kucha-
rzyni ten korowal, albo staroscina, albo ktos, kto umial upiec — zamawialo sie. A pézniej bogatsi kupowali
w Lezajsku na odpuscie ,,krymowane” (lukrowane) ciasteczka i nimi zdobili korowal. Jak byt ,bioly wie-
niec”, wychodzito sie na podloge, na stole sie kladlo talerz i wszyscy dawali do tego talerza pieniqgdze.
Kobiety przewaznie szty, mezczyzni nie — bo sie wstydaly, i naokoto stotu z paniq mtodq tanczyty. Wszyscy
widzieli, ile tam tych pieniedzy. Wtedy dawali piwo wypié. Bochynek plocka, zoélciutki, czestowalo sie wie-
czor, jak byly oczepiny o péinocy. Kroito sie naokoto na kromeczki, gornuszek sie ktadto i kroito kolo gor-
nuszka, a pod gornuszkiem co zostalo, to byto dla mtodych. Jak byto duze wesele, to dwa bochenki pieczone
byly, ten drugi nie byl juz ubrany.

22 AMP, S. Kojder, Wie$ Grzeska..., dz. cyt., s. 5.
23 T. Sokotowska, Bajki i opowiadania..., dz. cyt., s. 28.

24 Przyjecie weselne, [hasto w:] K. Ruszel, Leksykon kultury ludowej..., dz. cyt., s. 332. Zob. K. Ignas, Tradycyjne pozywienie regionu
przeworskiego, [w:] Sladami dawnych smakéw powiatu przeworskiego, Przeworsk 2018, s. 126—127. Por. K. Ignas, Uczta weselna:
obfitosé, wspolnota, obrzed, [w:] Puszcza Sandomierska od kuchni. Miedzy tradycjq a wspotczesnosciq, red. K. Smyk, T. Pudtocki,
1. Wodzinska, Kolbuszowa 2017, s. 245—288.

25 MER AMT, T. Szetela, Stroj ludowy..., dz. cyt., Rozniatow, s. 34.

126 P_Kowalski, Chleb nasz powszedni. O pieczywie w obrzedach, magii, literackich obrazach i opiniach dietetykéw, Wroctaw 2000,
S.129-131.

27 AMP, J. Rut, Wiejskie wesele przeworskie..., dz. cyt., s. 61.
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W Trynczy korowaj pieczony byt z ciasta drozdzowego, okragly, o $rednicy ok. 50 cm, posmarowany zok-
kiem z mlekiem, rumiany, z rodzynkami, ubrany byt wiencem — warkoczem z ciasta, ludzikami z ciasta,
ozdobami z ciasta w ksztalcie fig lub r6z, cukierkami, galagzkami mirtu lub ruty, kwiatami zywymi — w lecie,
lub kwiatami z papieru — zimg*?8. Korowaj krojono po zaczepinach, po kolacji. Krojenie korowaja rowniez
op6zniano, np. ukrywajac go i czekajac na wykup. W Wolce Ogryzkowej staro$cina dzielita korowaj zaraz po
przybyciu z ko$ciota do domu mlodej. Nazwa korowaj, korowal pochodzi¢ ma wlasnie od krojenia, ktore jest
istotnym momentem wesela'?°. W okolicach Sieniawy — kromke korowala dawana goSciom weselnym w mo-
mencie powrotu do domu nazywano ,,go$cinnikiem”3°,

LY

Korowaje prezentowane w konkursie na tradycyjny korowaj weselny podczas XIII Powiatowego Swieta Chleba,
w Zespole Palacowo-Parkowym w Przeworsku, 4 sierpnia 2019 r. Fot. Marek Nowak — Powiat Przeworski

Od polowy lat 50. XX w. korowaj zaczeto zastepowaé tortami — efektownymi wysokimi wypiekami,
przekladanymi masami, o powierzchni zdobionej rozmaitymi jadalnymi ozdobami. Korowaj byl uroczyscie
wynoszony z komory i wnoszony do pomieszczenia weselnego, towarzyszyly temu targi, a przed pokroje-
niem pieczywa, tanczono z korowajem':. W Gorliczynie podobna ceremonia, nawigzujaca bezposrednio
do zwyczajow korowajowych, zwigzana byta z wnoszeniem tortow's2.

128 MP/AE/70/2015, Tryhcza — Studzian, MM, ur. 1925 1.

129 Korowaj, korowal — obie nazwy w uzyciu; nazwa pochodzaca z jezyka ruskiego, wiaze sie z terenem pogranicza polsko-ruskiego. Nazwa
wkolacz” typowa jest dla teren6w polozonych na péiocny zachdd od Przeworska, np. u Lasowiakéw. Pochodzenie nazwy korowaj taczy
sie tez z krowa, ktora kojarzyta sie z dostatkiem, plodnoscia i takie tez miata symboliczne znaczenie. G. Baczkowska, Korowaj, ,,Etnolin-
gwistyka”, t. 1, 1988, s. 81—82.

130 MP/AE/57/2012, Majdan Sieniawski, WD, ur. 1942 r.

131 AMP, J. Sliwa, Monografia wsi Pantalowice..., dz. cyt., s. 37. MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gniewczyna, s. 15.

182 A, Witowicz, Folklor muzyczny, [w:] Folklor Rzeszowiakéw — obraz przemian. Wedtug badan terenowych 2014—2016, red. K. Ba-
ranska, J. Dragan, Kolbuszowa 2018, s. 437.
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Ozdoby korowajow — rysunki Teresy Szeteli z 1965 .
Korowaj byta to butka okragta, na jej wierzchu sadzato sie listki, figi, huski. Na bogatszym weselu byto takich korowajéw
dwa albo trzy. Jeden zaniosto si¢ hrabiemu, drugi — ksiedzu, trzeci — zostawat dla gosci’.

Opowiada o tym perkusista weselny Stanistaw Wolowiec urodzony 1966 r.:

Kiedys wesele bylo zawsze dwudniowe. Okolo dziewiqtej, dziesigtej wieczorem, szto sie po torty, ktére
staly w domu u sgsiada. Szlismy z calq orkiestrq do tych tortéw, prowadziliSmy wesele: dwa saksofony,
trgbka, akordeon, beben. GraliSmy marsza za marszem, prawie cale wesele szlo po te torty, kilkanascie
0s0b zostawato. Wiasciciele, mieszkancy tego domu, gdzie staly torty, targowali sie ze starostq, ktory da-
wal kilka flaszek wodki, zeby wykupié te torty. Tam sie grato, wykupowalo, targowalo, tam sie pilo...
I stamtqd sie wracalo za godzine, za pottorej, to targowanie tyle schodzito. Pézniej wracalo sie z marszem.
Potem bylo krojenie tego torta'ss.
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133 MKL-AE 616/2, Gorliczyna, WS, WW, WT.
34 MER AMT, T. Szetela, Stroj ludowy..., dz. cyt., Cieszacin Wielki, s. 30.
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Pie$n do korowaja:

W naszym kérowaju woda jest z Dunaju
przyprawy z Warszawy, mgka ze Sieniawy.
Nasza staros$cina dwa torty upiekia,
wsadzata do pieca, palce se popiekia.
(Kazimierz Rzemyk, ur. 1962 r., Ujezna)

Pie$n do tortu:

Staroscino, ja bym cie prosita,

Abys mi z tym tortem tanczy¢ pozwolita.
0y, ty torcie, juzem cie dostala

Teraz sobie bede z tobo tancowata'.
(Helena Bachaj, ur. 1944 r., Zuklin)

MUZYKA WESELNA, TANCE WESELNE

Na weselu graty tylko skrzypki, basy, klarnet i cymbaty. Sztyry muzykéw byto,
ale lepsze muzyki jak tero. Jak zagrali, to byto stychaé jaz tam do szkoty.
(Wojciech Gujda, ur. 1870 r., Zurawiczki)

Wesele bylo uroczystoscia
na wsi wyczekiwana, ze wzgledu
na tance i muzyke, ktore obok
uczty, stanowily najistotniejsze
walory wesela. Przychodzono na
wesele, by sie wspdlnie wytan-
czy¢ i naspiewac. Do przygrywa-
nia godzono zespoly muzykan-
tow — tzw. muzyki, miejscowe
czy z sasiedniej wsi. Zespoly nie
mialy nazw, rozr6zniano je po
nazwiskach muzykoéow, zwykle
powiazanych wiezami rodzin-
nymi: bracia, kuzyni, ojciec i sy-
nowie. W rozleglych, liczacych
wielu mieszkancéow wsiach, :
byt co najmniej jeden zespoél, Wese.le J,()zefy Misienko, Urzejowice, .koniec lat 50.XXW.
grajacy na weselach, zabawach. Ze zbioré6w Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej
Kazda z muzyk miala swojego
lidera, kierownika, wiodacego muzyka, u ktérego godzono, umawiano termin i miejsce, przebieg wesela.
W Przeworskiem, jak nazwat region Franciszek Kotula: ,muzykalnym i roz§piewanym ™3¢, wielu byto stynnych,
utalentowanych muzykow, samoukoéw, ktorzy jako mlodziency rozpoczynali gre w zespolach weselnych, grali
jako cztonkowie zespoltow czy orkiestr weselnych, a rownocze$nie wystepowali w kapelach folklorystycznych.

Muzykancka pasje wyniost z domu Adam Pudelko, ur. 1934 r. klarnecista z Siedleczki. Rozpoczynal od
gry na bebnie w zespole weselnym swego ojca, obok skrzypiec i klarnetu. W 1965 r. rodzine Pudelkéw za-
angazowano do gry w kapeli folklorystycznej przy Klubie Rolnika w Siedleczce, w skladzie: Tadeusz Pudel-
ko — skrzypce, Adam Pudetko — klarnet, Marian Pudelko — kontrabas, Andrzej Pudelko — klarnet, Stefan
Pudetko — skrzypce sekund. Na repertuar kapeli skladaly sie polki, krakowiaki, walce, oberki, tramelki,

1355 MKL-AE 611/10, Zuklin, BH.
136 F, Kotula, Folklor stowny osobliwy..., dz. cyt., s. 67.
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ZespOl weselny ,,Statki” z Sieteszy, ok. 1975 r. Ze zbioréw Eugeniusza Statka

sztajery, sztajerki, marsze. Rownolegle ,Pudelki” od lat 70. XX w. graly na weselach, zabawach w nowoczesnym
skladzie: beben, akordeon, trabka, saksofon, puzon's.

Stanistaw Rosél, ur. 1928 r. skrzypek ze Swietoniowej, gral w zespole weselnym ze swym ojcem, a nastep-
nie z synem Andrzejem. W sklad kapeli wchodzili: Stanistaw Ros6l — skrzypce, Andrzej Rosot — klarnet, Sta-
nistaw Porebny — saksofon, Stanistaw Cebula — akordeon. Nazywano ich: ,Rosoly” albo ,,Galgany”. Stanistaw
Rosol gra obecnie w skladzie kapeli ludowej z Gniewczyny Lancuckie;j.

Ga¢ przeworska slynela z dzialalnoéci spolecznikowskiej juz od konica XIX w. W 1909 r. grupa miesz-
kancow Gaci odegrala widowisko weselne w Przeworsku, podczas uroczysto$ci §lubu Teresy Lubomirskiej
i Eustachego Sapiehy. Towarzyszyla temu folklorystycznemu widowisku muzyka zlozona z czterech muzy-
kantow: dwdch skrzypkow, basisty i bebnisty's®. Kapela istnieje nieprzerwanie, pod nazwa ,Gacoki” dziala
przy Gminnym Os$rodku Kultury w Gaci. Przez wiele lat muzyczny trzon kapeli tworzyli dwaj skrzypkowie,
samoucy, obdarzeni talentem muzycznym: Jan Jakielaszek oraz Stanistaw Pigtek.

Inne zespoly weselne znane w regionie przeworskim to m.in. Kornafle z Gorzyc, zespot Hanejkow z Czerc,
muzyka Wojciecha Maziarza z Grzeski, zesp6l Piatkow z Debowa, Pawlaki ze Studziana, kapela braci Pyzow
z Tryhcezy, Statki z Sieteszy, zespot Pankow z Mackowki.

Sklad muzyk weselnych zmienial sie, rozszerzal i unowocze$nial. Na poczatku XX w. skrzypce byly instru-
mentem na wsi najbardziej znanym i dostepnym, obecnym w wiejskich zespolach weselnych jeszcze do potowy
lat 70. XX w. Ludowymi instrumentami muzycznymi wchodzacymi w sklad najstarszych muzyk byly skrzypce,
basy, beben i cymbaly*°. Na wsiach znane byly takze instrumenty dete, glownie klarnet, czy docierajace na
wie$ wraz z powracajacymi ze stuzby wojskowej pod koniec lat 30. XX w. i po II wojnie $wiatowej — trabki,

137 A. Witowicz, Folklor muzyczny..., dz. cyt., s. 475—481.

138 K. Ignas, Ludowe stroje przeworskie..., dz. cyt., s. 22—23.

39 A. Witowicz, Folklor muzyczny..., dz. cyt., s. 475—481.

4o MKL-AE 610/2, Deboéw, NN. MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Debow, s. 4.
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Zespot weselny Stanistawa Rosola ze Swietoniowej, ok. 1980 1. Ze zbioréw Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej

saksofony, akordeony i harmonie. Jak
zauwaza Tomasz Nowak, poczawszy
od lat 60. XX w. muzykanci, chcacy
sprosta¢ wymaganiom mlodej pary,
musieli sie przekwalifikowac i zmienié¢
instrument: ze skrzypiec i klarnetu na
perkusje i saksofon'#'. Nowocze$niej-
szymi instrumentami, przybylymi na
wie$ wraz z nowym pokoleniem i coraz
powszechniejszym dostepem do radia,
telewizji i prasy, byly: puzon, perkusja
i gitara. Przyktadowo, w sklad zespolu
weselnego w Piganach w 1954 r. wcho-
dzily: skrzypce, saksofon, harmonia,
klarnet, perkusja. Za§ w Nowosiel-
cach w 1967 r. orkiestra weselna grata

: w skladzie: klarnet, trabka, saksofon,
Orkiestra Pudelkéw z Siedleczki, ok. 1980 r. Ze zbioré6w Muzeum Kultury akordeon i perkusja; w samym cza-
Ludowej w Kolbuszowej ; witym

sie w muzyce z Eapajowki obecne byly:
akordeon, trabka, perkusja, saksofon*2.

Wesela odbywaly sie w domach. Na czas wesela oprozniano chalupe, wynoszono do stodoly zbedne meble
i sprzety. W pomieszczeniach chatlupy mial miejsce poczestunek, na zewnatrz na podworku tanczono. Do
tancow przystosowywano réwniez wnetrze stodoly badz korzystano z pomieszczenia w domu uzyczonego
przez najblizszego sasiada. Z czasem zaczeto uktadaé podlogi, zabudowywac je domkiem, czyli rodzajem
wiaty, namiotu. Od lat 60. XX w. organizowano wesela w remizach, Swietlicach wiejskich, domach kultury,
co wiazalo sie z dzialalnoécia kot gospodyn wiejskich, trudnigcych sie wypozyczaniem kompletéw naczyn'4s.

4t Por. T. Nowak, Taniec i zwyczaj taneczny, [w:] Folklor Rzeszowiakéw — obraz przemian. Wedlug badan terenowych 2014-2016,
red. K. Baranska, J. Dragan, Kolbuszowa 2018, s. 489.

142 MKL-AE 620/1, Lapajowka, HD, 1948.
143 T, Nowak, Taniec i zwyczaj taneczny..., dz. cyt., s. 485.

50

Zespol weselny ,,Statki” z Sieteszy, ok. 1980 r. Ze zbior6w Eugeniusza Statka

Podczas tradycyjnego wesela tafice inicjowali mezczyzni, starostowie weselni, pierwszy druzba, swatowie.
Podchodzac do muzyki, poddawali nute do grania i tanczenia. Najpierw wotali np. Hej, muzyki, mocie mi
zagraé takiego sztajera! Po czym Spiewal zwrotke i wolal jeszcze: Graé muzyka!'*+ Za taki zagrany i zatan-
czony kawalek, zamawiajacy placil bezposrednio muzyce. W taficu braly udziat inne pary, kazdy z mezczyzn
tanczacych oplacal kolejne tance, zamawiajac wybrang melodie taneczng. Nazywano ten zwyczaj taneczny
sucinaniem”: muzyki ,,ucinaly”, tj. koficzyly, przerywaly granie zamo6wionej melodii. Za$ kolejny tancerz za-
mawial nastepna.

Zespdl muzyczny ,Efekt” z Przeworska, ok. 2010 . Ze zbioréw Teresy Zolyniak

1“4 MP/AE/11/2005, Gaé, JJ, ur. 1919 1.
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Tance weselne na podlodze, Zurawiczki, 1957 r. Ze zbioréw Wojciecha Kruka

Najpopularniejszym tancem byla polka, np. polka w lewo, polka bez noge, polka zydowka, polka galopka:
Starsze ludzie bardzo lubialy polki, nieraz pieé, jedna za drugq szhy*5; Najwazniejsza byta polka. Bez polki
nie bylo zabawy. Spiewano: polka to jest dobry taniec, kto nie taniczy, ten zasraniec#s. Taficzono oberki, kra-
kowiaki, tramelki, sztajerki, walczyki, tanga, rumby, fokstroty, taniec ggsior, tj. taniec korowodowy prowadzany
przez przewodnika tanca, taniec przepiorke'v. Jeszcze przed I wojna na weselach bawiono sie w Chusteczke
haftowanag, tj. taniec w kole z wreczaniem chusteczki, czemu towarzyszyl pocalunek!4®. Na zakonczenie wesela,
o Swicie, gdy goscie sie rozchodzili, grano marsze oraz piesSi Wszystkie nasze dzienne sprawy.

,Przy$piewkom nie bylo korica i nie bylo tanca i melodii, azeby mlodziez taficujac nie przeplatala $piewem
i nie bylo piosenki, ktérej by nie wpleciono do melodii tego czy innego tanica. Skrzypek, bo to on byl wodzirejem
tanica i piosenki, dwoit sie i troil, azeby sprostaé potrzebom tancowania, a basetla i cymbaly jacy mu wtérowaly,
a musialo to by¢ zgrabne muzykowanie, bo zaroz wie$¢ niosta od wsi do wsi, ze taki a taki skrzypek nie potrafil
zagraé tego, co mu ten czy tamten zaspiewal. A gdy koguty poczely zwiastowa¢ nadchodzacy ranek i $witanie,
muzykowanie powoli cichlo, a tancerze i tancerki zaczeli powoli rozchodzi¢ sie do domu”™#.

Wszyscy goScie weselni brali udzial w przy$piewywaniu, a przodowali w tym starosta weselny, druzba,
pierwszy swat, staro$cina i pierwsza druzka. Przy$piewywano mlodym, starostom, rodzicom mlodych, oso-
bom peliacym funkcje na weselu.

A nasze swaty nic nam nie $piewajom,
Przyniescie im stomy, niech se polegajom.
Przyniescie im stomy, przynieScie im siana,
Niech se polegajo do samego rana.

Kazot se starosta buty wypastowad,

Bo ma dzis druzeczki swoje wytancowac.
Ma je wytancowaé, ma je wycatowad,

A uone mu za to ladnie podziekowad'>°.
(Helena Bachaj, ur. 1944 r., Zuklin)

14s MKL-AE 614/4, Gaé, SZ.
14 MP/AE/50/2011, Jagiella, JK, ur. 1930 r.

47 MKL-AE 614/1, Ga¢, JP. Tanczony takze w Sieteszy i w Cetuli. M. Tomaszewska, Obrzedy weselne ludu ruskiego..., dz. cyt., s. 74. Zob.
A. Haszczak, Tarice obrzedéw weselnych w Rzeszowskiem, [w:] Wesele. Materialy z konferencji Obrzedowosé weselna w Rzeszowskiem
— tradycja i wspobtczesnosé, Rzeszow 22 XI 1999, red. K. Ruszel, Rzeszéw 2001, s. 171-184.

148 A. Goraj, Moje wspomnienia..., dz. cyt., s. 21—22; M. J. Marciniak, ,.Zloty krqzek polqczyt serca dwa” czyli kilka stéw o weselu
wspotezesnym, [w:] Materialy z konferencji Obrzedowosé weselna w Rzeszowskiem — tradycja i wspotczesnosé, Rzeszow 22 XI 1999,
red. K. Ruszel, Rzeszéw 2001, s. 253.

49 AMP, J. Rut, Uroczystosci..., dz. cyt., s. 258.
150 MKL-AE 611/10, Zuklin, BH.
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Wesele Jozefy i Antoniego Weselakow. Urzejowice, 1952 r. Przed go$¢mi przygotowana podloga do tanca.
Ze zbiorow Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej

Zabawa weselna, Sietesz, ok. 1985 r. Ze zbior6w Eugeniusza Statka



OBCY NA WESELU: GOSCIE PODWESELNI - CYWILE — WIECZOROWI
ORAZ DZIADY WESELNE

Przybysze spoza kregu gosci zaproszonych stanowili grupe obcych, ktérych obecno$é byla pozadana ze
wzgledu na obrzed przejécia, jaki stanowilo wesele, tj. przejscia ze stanu panienskiego do stanu matzenskiego,
wylaczenie panstwa mlodych z dotychczasowych zwigzkéw — rodziny i stanu wolnego, a przyjecia do nowej
rodziny, do grona gospodarzy. Obcy jako rézniacy sie od grupy uczestnikow wesela — statusem, wygladem,
prawami, nalezacy do Swiata zewnetrznego, nieznanego, nieoswojonego, przynosit ze sobg porzadek z za-
Swiatow. Obcy byt pomocny w momencie zmiany statusu panny mlodej, ktéra podczas wesela znajdowala sie
w stanie przej$ciowym pomiedzy $wiatem zywych a §wiatem zmarlych — w sytuacji zawieszenia, nieokres$lonej
i bliskiej $§mierci®s!. Obcy dzieki swojej innoéci bezpiecznie przeprowadzal mlodg pomiedzy dwoma $§wiatami
i dwoma stanami‘s.

Obcy pojawiali sie jako przebie-
rancy, obecni przy bramach wesel-
nych, czynigcy psoty na weselu oraz
jako grupki mezczyzn, kawalerow,
miejscowych lub pochodzacych z sg-
siednich wsi, ktérych gléwnym celem
bylo zabawienie sie, taniec na wese-
lu, poczestunek. Przybywali na wese-
le — podchodzili pod wesele wieczo-
rem, kiedy sie $ciemnilo. Nazywano
ich: ,cywile” (Tryncza, Nowosielce,
Rozboérz, Gorliczyna), ,wieczorowi”
(Lipnik), ,,przychodni” (Sietesz).

Cywile przychodzacy na wese-
le w kilku-, kilkunastoosobowych
grupach wlaczali sie do zabawy, za-
mawiajac u orkiestry wybrane me-
lodie. Niekiedy jednak wywolywali
konflikty i awantury, zaklocali dobra
atmosfere wesela. W Nowosielcach cywile okrzykiem: ,,Plac!” wymuszali tylko dla siebie plac — miejsce do
tafca”s3. GoSci podweselnych czestowano alkoholem, kielbasg, plackami. Podczas dawnego wesela orkiestra
oplacana byla od tanca, za ktory placili tanczacy kawalerowie. Jesli na weselu bylo niewielu gosci obecnych,
nie mial kto placi¢. Woéwczas obecno$é cywili byla pozadana: kiedy przychodzili, dopuszczano ich, placili za
taniec, wybierali sobie kt6ra$ z panien — druzek. Kiedy w weselu brali udzial liczni go$cie, woéwczas cywili nie
dopuszczano. Wspomina Jozef Piatek z Gaci, klarnecista z orkiestry weselnej: Dawniej ludowi muzykanci
grali po weselach, zabawach, potaricéwkach. Na takiej imprezie musiata by¢ bitka, nie byto zabawy, jak
nie bylo bitki. Na wesela przychodzito duzo cywili, im takze trzeba bylo graé do tarnca, czasem placili, a jak
nie placili, to pokazywali néz i trzeba bylo gracé*s+.

W czasie wysadzania wiechy w Gaci, swatowie przebierali sie za: Cyganke wrozaca panstwu mlodym czy
za komiczna pare Zydow Szmula i Sure'ss. W Swietoniowej, jeden ze swatow przebieral sie za kobiete i zbieral
pieniadze do przetaka ,dla kucharzyni na warzoche”. W Gorliczynie, w zbieraniu na warzoche uczestniczylo
dwdch mezezyzn, jeden miat przetak, do ktérego zbieral pieniadze, drugi trzymal warzoche i mial przywia-
zang do pasa kielbase, ktérej kawatkami czestowal goSci za otrzymany datek. Zbieraniu na warzoche dla ku-
chennej towarzyszyla muzyka grana przez orkiestre weselng's®. W Mackowce, postacia obcego jest Cyganka,
w ktora wciela sie jedna z kobiet — go$ci weselnych, $piewa przy$piewki ilustrujace wreczanie komicznych
prezentéw mlodym.

- Aol %

Droby weselne, Sietesz, ok. 1970 r. Ze zbioréw Lidii Bar

51 K. Ruszel, Leksykon kultury ludowsej..., dz. cyt., s. 425.

152 Por. A. Karczmarzewski, Symbolika niektorych atrybutéw i dziatan weselnych, [w:] Wesele. Materialy z konferencji Obrzedowo$¢
weselna w Rzeszowskiem — tradycja i wspoétczesno$é, Rzeszow 22 X1 1999, red. K. Ruszel, Rzeszow 2001, s. 56—57.

153 J, Domka, Nowostelce w legendZzie..., dz. cyt., s. 147—148.

154 MKL-AE 610/4, Ga¢, PJ.

55 T, Brozbar, Gackie wczoraj..., dz. cyt., s. 120.

156 AMP, J. Sliwa, Monografia wsi Pantalowice..., dz. cyt., s. 37.
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Dziady weselne, Gniewczyna, 1950 r. Ze zbioro6w Jozefa Rachwata

Przychodze, przychodze z tem malenkim koszem
1 panistwu miodemu prezenty roznosze.
Prezenty roznosze i bede $Spiewala,

by sie para mlodych na mnie nie gniewata.
Daje ja ci miody ten zegarek zloty,

by ci zone budzil rano do roboty.

Daje ja ci miody te nowiutkie tyzki,

zeby was w rodzinie bylo tyle wszystkich.

Daje ja ci mtoda odrobine maku,

bys mu gotowatla jedzenie do smaku.

Daje ja ci mtody odrobine grochu,

zeby ci codziennie dawata po trochu.

Daje ja ci mioda nowiutki fartuszek,

jak troche zgrubiejesz przykryj sobie brzuszek.
Daje ja ci miody pantofle na nogi,

zebys swojej zonie nie brudzit podtogi.

Daje ja ci mloda kawalek cebuli,

bys mu smarowata jak mu w nocy skuli.

Daje ja ci mtody modne oficery,

bys ze swojq zong chodzil na spacery.

Daje ja ci mloda kawalek tancuszka,

bedzie chcial uciekaé przywiqz go do t6zka.

To moje $piewantie juz bede konczyla,

zeby mloda para w zgodzie sobie zyla.

Mtlodych bede prosi¢ by sie nie gniewaty,

dzis tyle prezentow ode mnie dostaly.

Piosenki dla mtodych byly zaspiewane,

za moje piosenki dzi$ od panstwa miodych 2 2 _
wodeczke dostang'. Dziadowskie wesele, Gniewczyna, lata 60.—70. XX w.
(Teresa Zolyniak, ur. 1937 r., Ma¢kéwka) Ze zbioréw Jozefa Rachwala

157 T, Zolyniak, Tu pozostane do korica, Maékéwka—Zarzecze 2017.
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Dziadowskie wesele, Gniewczyna, lata 60.—70. XX w. Ze zbioréw Jozefa Rachwala

W kategorii obcosSci miescily sie dziady weselne, dziadowskie wesele, ktore polegalo na teatralnej im-
prowizowanej parodii wesela, majacej miejsce w dniu poprawin. Swatowie przebierali sie za druzki, jeden za
panne mloda, jeden za Cyganke z dzieckiem, inni — za Zyda i Zydéwke, za drabéw, za zolierzy, w mundury
z przypietymi atrapami medali, uzbrojeni w drewniane karabiny itp. Wozem drabiniastym jechali po staro-
stow. W trakcie jazdy przebrany za panne mloda parodiowal zachowania mlodej z dnia wesela®s®.

Opowiada J6zef Rachwal z Gniewczyny Trynieckiej:

Wbz byt najgorszy jaki kto mial, niemalowany, gary, czyli boki wozu, byty byle jakie. Do wozu za-
przegano pare koni. Siedzenia to wiqzki stomy wymidconej cepami lub z mlocarni, wigzane byly dwoma
powrdéstami ze stomy. Siedzenie dla starostéw byto przykryte kocem lub jakqs$ czystq derkq. Gdy wesele
odbywalo sie w czasie sianokosow lub zniw, to po starostéw dziady jechaly wozem drabiniastym. Na wozie
Jjechata ,para miodych”. Pani mloda ubrana w welon na glowie, bialq sukienke po kolana, od kolan nogi
miata obrosniete ktakami, a na brodzie dwudniowy zarost. Usta wymalowane szminkq. Chciala sie witaé
1 catowad, szczegolnie z druzkami lub mlodymi mezatkami. Mtoda miata dziecko w becie. U tej mlodej piersi
byly wydete do przodu. Nieraz z tych piersi zostaty tylko strzepy, bo druzki w odwecie czasem rozebraly
paniqg mtodq do potowy 1 widaé bylo obrosnietq piers.

Dziady w swych ubiorach przebieraty sie w bluzy wojskowe, karabiny od turkéw, przypominaty wy-
glgdem 1 wyposazeniem zotnierzy rosyjskich. Ubrania to oprocz bluz, rajtki i buty z cholewkami, z ktérych
czesto wystawaty wiechcie stomy. Czasem do pasa przyczepiany byt stary okopcony garnek, twarz wyma-
lowana sadzq. Zamiast pasa — to powrdsto ze stomy, czasem kawat sznurka starego. Na glowie kapelusz
stary pogryziony przez myszy. Nastepny byt ubrany w kozuch odwrécony futrem do géry. Na nosie oku-
lary bez szkielek. Buty jeden — pétbut, drugi gumiak lub filcak.

Gdy dojezdzalo sie do domu starosty, to wtedy konny zwiad zajezdzal po cichu, niespodziewanie, zeby
starosta nie uciekt. Wtedy bytby wstyd dla dziadow, ze nie umieli schwytaé starosty. Bo starosta musiat
wykupi¢ pézniej staroscine. Gdy starosta zostal ztapany, pilnowany byt przez dwéch zandarméw z kara-
binami.

158 J. Grad, Z ludowych tradycji Grodziska..., dz. cyt., s. 256. Por. teatr weselny w Radomskiem: A. Bienikowski, Sprzedana muzyka,
Wolowiec 2007, s. 118—123.
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Dziady oprécz ubioru, mieli ze sobq jakies trqbki, piszczatki, bebenek. Z trqbg na czele zawsze jechal
najstarszy dziad i on prowadzil caly orszak.

Dziady weselne, jak analizuje Piotr Grochowski, jako obcy, sa postaciami mediacyjnymi i przeprowadzaja
mlodych przez niebezpieczny okres przejscia, zas elementy przebrania (stoma, kozuch), zaczepianie dziew-
czat, zachowania obsceniczne, zywiolowy $émiech, czyniona wrzawa, nadmierna ruchliwos$é¢, ma w sposéb
magiczny pobudzi¢ plodnos¢ panstwa mtodych. Generalnie, obecnosé istot mediacyjnych w r6znych momen-
tach obrzedu przejécia: podczas jazdy mlodych do koSciota, przy bramach, na poprawinach w czasie jazdy po
starostow, ma zapewni¢ mlodym szczeécie i pomys$lnoéé¢ w zyciu malzenskim.

CZEPINY - ZACZEPINY - OCZEPINY

Po uczcie weselnej, wsrod poznej nocy odbywa sie obrzed oczepin, czyli uroczyste
zdjecie dziewiczego wierica pannie miodej, a wlozenie jej na glowe

po raz pierwszy czepca jako mezatce.

(Z. Gloger, Obrzed weselny polski)

Akt oczepin stanowil istotna cze$¢ obrzedu weselnego, gdyz potwierdzal przejscie z kregu panien
do kategorii mezatek. Nazwa wigzala sie z nalozeniem pannie mlodej czepca, po zdjeciu z glowy wienca §lub-
nego. Przez caly czas trwania obrzedu oczepin, mloda stara sie op6zni¢ akt. W okolicach Lancuta np. mloda,
ktora uciekla i ukrywala sie, po odnalezieniu i schwytaniu przywozono na taczkach lub na kolcach od ptuga.
Najpierw ukrywala sie, trzykrotnie $ciggata chamelke z wlos6w, nastepnie zdzierala czepiec z glowy i rzucala
nim*°. Wianek, ktory zdejmowano jej z glowy, ubieraly kolejno druzki*¢.

Wesele, Grzeska 1936 r. Ze zbior6w Haliny Lotycz

59 P. Grochowski, Dziady. Rzecz o wedrownych zebrakach 1 ich piesniach, Torui 2009, s. 67—74.
1o K. Ruszel, Leksykon kultury ludowsej..., dz. cyt., s. 270.
1t MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gorzyce, s. 32; Tryhcza, s. 112.
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W opisie oczepin wedlug Aleksandra Saloniego,
starszy druzba znajduje mtoda i sadza ja sobie na
kolanach przytrzymujac, by nie uciekla®2. Wedlug
Jana Ruta, mloda czepiona byla siedzac na dziezy,
przynoszonej przez kuchenng. Dzieza byla wyjat-
kowym naczyniem w kulturze wsi. W dziezy rosto
ciasto na chleb. Wierzono, ze mloda siedzac na
dziezy w istotnym momencie swego zycia, wplynie
tym zachowaniem na dobrobyt i dostatek w swoim
malzenstwie. Tak jak ciasto na chleb roénie w dzie-
zy, tak i mlodej wszystko w zyciu bedzie roslo,
wzrastalo i rozwijalo sie. Oczepin dokonuje staro-
écina, dookola stoja druzki. Spiewana byla wéwczas
nastepujaca pies$n, w ktérej mowa jest o kosce — ko-
sie, tj. warkoczu i archaicznym zwyczaju obcinania
warkocza mlodej w momencie oczepin:

Wistancie druzenki, wstancie,

Kasinej koski broncie.

Kasina koska ginie, Kasina koska ginie,
jak listek na kalinie.

Listek spadnie, odrodzi sie

Kasina koska nie wréci sie.

Pozna¢ sierote poznaé,
Bo nie ma jej kto ubracé.
Ani wesela sprawié,
ani poblogostawié.

Kasienko, serce moje,

Rumiane liczko Twoje. Kobieta w rantuchu — obrzedowym odéwietnym nakryciu
Czemu ze$ go rumienita mezatki, okolice Lancuta, ok. 1950 r. Ze zbioréw Muzeum
w Przeworsku

Jakzes u mamy byta.

W studzience wode brata

Liczka se obmywata.

A teraz mocny Boze

1 woda nie pomoze.

(Z repertuaru Zespolu Spiewaczego ,,Krzeczowiczanki” z Krzeczowic)

W koncu XIX wieku mlodej zdejmowano wianek, rozplatano fryzure, zakladano obraczke drewniang
— chamelke, na ktéra nawijano wlosy, a nastepnie nakladano siatkowy czepeczek. Na tak przybranej glowie
mlodej wigzano biala prostokatna chuste, tzw. ragbek. Ubiorem przynaleznym mlodej mezatce, naktadanym
po raz pierwszy podczas oczepin byl rantuch — plocienny szeroki szal nakladany na glowe i ramiona. W na-
stepnym pokoleniu nie zakladano chamelki, lecz zaplatano warkocz — kose do konca i ukladano w koszyczek
wokol glowy, za$ zamiast bialego rabka wiazano chustke!®s. W latach 20. XX w. mlodej zakladano tylko chust-
ke na gtowe. Wianek zdjety z glowy mlodej, staroScina zakladata starszej druzce. Dlugiemu aktowi oczepin
caly czas towarzyszyly Spiewy:

Jak cie bedq czepi¢ spojrzyj do powaty,
zeby twaoje dzieci czarne oczki miaty
Jagusiu Jagusiu bedziemy cie prosié¢
zebys ty zechciala tadny czepiec nosic.
Wianeczku ruciany, juzes sie mi zmienit,
juz mi sie nie bedziesz na gtowie zielenil.

12 A Saloni, Lud tancucki..., dz. cyt., s. 243.
13 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Rozborz, s. 81. T. Brozbar, Gackie wczorgj..., dz. cyt., s. 122-123.
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Zakukata kukuteczka na kole,
Brzydkoscie jq zaczepili na czole.
Zakukata kukuleczka na wiezy
Zaczepili Jagusienke na dziezy.
Zakukata kukuteczka na buku
Brzydkoscie jq zaczepili na boku.
Zakukata kukuteczka na Sliwie,
Zaczepili Jagusienke szczesliwie'4.

Weczoraj bylas u pszeniczki, a dzisiaj u zyta,
wczoraj bylas panieneczkq, a dzisiaj kobieta. Naroza chust czepcowych, Pantalowice, 1. pol. XX w.
Wezoraj bytas w rucianym wianeniku, Ze zbiorobw Muzeum w Przeworsku

a dzisiaj jestes kobieta juz chodzisz w rqbenku*®s.

(Zofia Stepak, ur. 1909 r., Rozbérz)

Piednia archaiczna, zwigzana Sciéle z obrzedem oczepin, byla piesn Oj chmielu. Zanotowana zostala
np. w Trynczy, Gniewczynie, Cieszacinie Wielkim!®.

Oj chmielu, chmielu rozkoszne ziele

bez ciebie nie bedzie zadne wesele

Zebys ty chmielu na tyki nie lazl

to bys nie robil z panienek niewiast

Ale ty chmielu na tyki leziesz

niejednq panienke z wianeczka zgtadzisz**.
(Rozalia Solek, ur. 1893 r., Gniewczyna)

W Sieteszy po czepinach mial miejsce specjalny taniec mtodej mezatki kolejno z wszystkimi zameznymi
kobietami, ktory stanowil symboliczne przyjecie mlodej do grona kobiet zameznych. W Pantalowicach, po
oczepinach, mlody musiat wykupié mtoda. Zas dopoki jej nie wykupil, taiiczyla z nim kulejac. Po wykupieniu
mlodej goscie zasiadali do obiadu. Wtedy panna mloda ze staroScina chodzily miedzy go$émi i zbieraly datki
na ,bialy rabek”, a druzki Spiewaly i tanczyly z korowajem!®.

Kulawos$é panny mlodej podczas pierwszego tanca, tuz po oczepinach wiazala ja z kraing $mierci,
gdyz kulawo$¢ i inne kalectwa nalezg do atrybutéw postaci z zaswiatow. Kalekom przypisywano latwos§é
przekraczania granic. Zasadniczym celem wesela bylo przejscie z jednego stanu do drugiego. Status mlodych
byl zatem przej$ciowy, gdyz wychodza z poprzedniego statusu, a do nowego jeszcze nie przeszli. Znajdowali
sie poza spolecznoscia, poza kultura, w sferze $mierci: latwo bylo im zaszkodzi¢, ale takze oni mogli zaszko-
dzi¢ innym. Panna mloda udawata kulawa, aby spowodowa¢ szybkie i bezpieczne przejécie ze stanu panien-
skiego do stanu malzenskiego'®.

04 T, Brozbar, Gackie wczorgj..., dz. cyt., s. 122.

15 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Rozborz, s. 82.

106 B, Linette, Obrzedowe piesni weselne w Rzeszowskiem, Rzeszow 1981, s. 113.

17 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gniewczyna, s. 14.

8 AMP, J. Sliwa, Monografia wsi Pantalowice..., dz. cyt., s. 37.

109 Panna mtoda, Kalectwo, [hasta w:] P. Kowalski, Leksykon. Znaki swiata. Omen, przesqd, znaczenie, Warszawa 1998, s. 419, 199.
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BIALY WIENIEC

Starym zwyczajem sktada sie caly réd, przyjaciele i blizsi sqsiedzi
na nowe gospodarstwo dla nowozencow.
(Z. Gloger, Obrzed weselny polski)

»Bialy wieniec” to specyficzny fragment weselnego rytuatu z okolic Przeworska. Odbywal sie zawsze w p6z-
nych godzinach nocnych, okolo péinocy, po oczepinach. Celem rytuatu byla zbiorka pieniedzy — prezentow
od gosci przeznaczonych na bialy wieniec, czyli okrycie glowy mlodej mezatki w postaci czepca, chustki, przy-
wdziewane na miejsce zielonego panieniskiego wianuszka. Podczas rytuatu bialego wienca, w sposéb oficjalny,
w obecnosci calej wspdlnoty weselnej, poswiadczano zmiane stanu cywilnego. Starsza forma bialego wienca
byt rytuat przedstawiony w widowisku ,Wesele sieteskie”: staro$cina z mlodg obchodzily wszystkich gosci
weselnych, mloda chwytala wszystkich pod nogi, a staroScina zbierala datki ,na bialy wieniec” do miski czy
talerza7°. Kazdy z go$ci musial: za$piewac, zlozy¢ datek, zatanczy¢ z mtoda, spozy¢ kawatek pieczywa wesel-
nego — korowaja lub tortu, wypié porcje alkoholu.

Zaczynamy bialy wieniec

a dzie jest ten pan mlodzieniec?
Zawolajcie mi tu jego

do stolika Kasinego.

Bég zaczyna i Bég koriczy

kochajqce serca lqczy

W niebie dekret zapisany

kto jest komu uobiecany'’.

(Aniela Pajda, ur. 1903 r., Cieszacin Wielki)

Na Srodek pomieszczenia wynoszono stol, na ktorym stawiano koszyczek lub dwa talerze na datki pie-
niezne. W trakcie trwania bialego wienica odbywalo sie §piewanie przy$piewek. Druzka rekownica $piewala
przySpiewki dla mlodych i dla goéci. Kazdy z goSci odSpiewywal przySpiewki dla mtodych i sktadal datek
pieniezny do talerza. Jak opowiada Edward Hanejko z Czerc: Kazdy, kto byt na weselu, podchodzil. Jak nie
umiat $piewaé, to zatanczyl, a jak nie umiat zatariczyé, to konczylo sie ma torcie i wodce, i odchodzit7?. Ta-
lerz gleboki znajdowal sie na spodzie, talerz plytki na wierzchu. Rekownica zsypywala pieniadze rzucane na
talerz plytki do talerza glebokiego, gorny talerz stale byl pusty. Mloda podajac reke, wybierala poszczegolnych
gosci wedlug weselnej hierarchii, po czym wodzila dookota stolu nakrytego bialym obrusem — obchodzita
stol dookola z kazdym Spiewajacym i przekazujacym datek goSciem, trzymajac go za reke: mlodym, starosta
domowym, starostg koScielnym, druzba wyprawnym i druzka wyprawna, druzka rekownica, staroécing do-
mowa, staroScing koScielng, swatami, druzkami, sgsiadami, sgsiadkami, kuchenna'7. Przy ,bialym wiencu”
asystowaly staro$ciny. Zadaniem jednej staro$ciny bylo przed zlozeniem datku, poczestowanie kazdego goScia
lampka wina74 badz szklanka piwa — kobiety, kieliszkiem wodki — mezczyzn, zas druga czestowata przekaska,
kawalkiem korowaja, a w 2. pol. XX w. — juz tortem. Bialy wieniec trwat nieraz i dwie godziny, zalezato to od
tlosci gosci weselnych. Przy bialym wiencu grata muzyka wygrywajqgc melodie w takt chodzenia'’s. ,Bialy
wieniec” konczyl pierwszy dzien wesela. W Jagielle, podczas ,bialego wienica” obie staroSciny kroily tor-
ty i czestowaly nimi gos$ci, po tym jak mtoda zatahczyta z wszystkimi mezczyznami na weselu, zas§ mlody
z wszystkimi kobietami. Starostwie nalewali go$ciom piwo. Po przetanczeniu z mloda i otrzymaniu pocze-
stunku, goscie skladali pieniadze pod talerz. Po ,bialym wiencu”, podczas ktérego $piewy i tance trwaly do
kilku godzin, czestowano gosci kolacja: barszczem z jajkiem i kietbasa.

70 J. Rudnicki, Sietesz od czasow dawnych..., dz. cyt., s. 371. Widowisko pt. ,Wesele sieteskie” opracowane zostalo przez Marie Burgiel
z Sieteszy na uroczysto$é jubileuszowa 600-lecia Sieteszy w sierpniu 1959 r.

71 B. Linette, Obrzedowe piesni..., dz. cyt., s. 130, 150.
72 MKL-AE 610/2, Czerce, HE.

173 Kolejnoé¢ tancow przy biatlym wieicu za: AMP, J. Rut, Wiejskie wesele przeworskie..., dz. cyt., s. 72—82; Por. ,Wesele przeworskie — bialy
wieniec i oczepiny” widowisko Zespolu Spiewaczego z Ujeznej, 30. Ogdlnopolski Sejmik Teatrow Wsi Polskiej, Tarnogrod 2013 r.

74 A. Saloni, Lud wiejski..., dz. cyt., s. 512.
75 AMP, S. Kojder, Wies Grzeska..., dz. cyt., s. 5.
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Przy$piewki ,,do bialego wienica”™

Chodz Marysiu koto stotu

nie pozieraj sie do dotu.

Pozieraj sie na Jasienka,

Jjaka jego gebusienka.
Gebusienka jest rumiana,

Jjakby byta malowana.

A bukiecik poztacany,

oberaczek pozyczany.

Za co jo ty Jasio bijesz,

ona robi a ty pijesz.

Bije ja jo za to samo,

Bo dostala mate wiano.

Dostata krowe z jednem rogiem,
przyszedt Cygon wzion jq z Bogiem.
I poduszke na trzy rogi,
przykryje nam tylko nogi.

Za stédoto koniczyna

Marysia juz nie dziewczyna,

a Marysia juz niewiasta,

pojdzie z koszykiem do miasta“®.
(Katarzyna Kedziora, ur. 1899 r., Nowosielce)

Stoi talerz na stoliku

na bielusierikim obrusiku.
Muzykancia pieknie grajq

a ludzie pieniqzki dajq.

Trzeba jej daé na bursztyny

zeby miata ladne syny.

Trzeba jej daé na bucieta

zeby miala i dziewczeta'”.
(Katarzyna Flak, ur. 1917 r., Gorzyce)

Stoji talerz na stoliku,

na tym biatym obrusiku,

tam pieniqzki ludzie dajq

1 muzyczki tadnie grajq.
Chodzisz Kasiu kolo stotu,

nie spozieraj sie do dohu.
Spozryj ze se na Jasienka,
Jjaka jego gebulerika.

I ty, Jasio niebogaty,

na kozuszku same laty.

Wez kozuszek, ponaprawiaj
Ji mnie wiecej nie namawiaj.
Za stodoto koniczyna,

nasza Kasia — nie dziewczyna.
Koniczyna nie urosta,

nasza Kasia za mqz poszta®.
(Kazimierz Rzemyk, ur. 1962 r., Ujezna)

Swatem jo se swatem, na weselu na tem,
na drugim nie bede, bo sie zenil bede.
Druzka jo se druzka, na cate wesele,
dostatam ja swata jak cyckowe ciele.
Nasza rekownica stoi jak donica,

Dojdzie do niedzieli, pewnie sie ocieli.
Nasza staroscina to jest taka pyta,
upiekta korowal ze samego zyta.

Nasze staroscine to sq obie swaszki,
Jjedna bez korali, druga bez zapaskai.
Jedna bez korali, bo se nie ubrata,

druga bez zapaski, czasu szyé nie miala.
Jechal nasz starosta z Grzeski na chatupki,
patrzyl za druhnami i zapomnial wodki.
Nasz starosta wodki, staro$cina torta,
takie starostowie to wartajq czorta.
Nasza staroscina torta nie upiekia,
zabraklo jej maki, mato sie nie wsciekla.
StarosSciny konie, a starosty powoz,

Po c6z mnie ty Janku do kosciota powidzt.
Powibzt ja cie powidzl, zebys slubowala
zebys innym chlopcom geby nie dawata.
Czyzes$ ty Marysiu pomarancze jadla,

ze$ ty Jasienkowi do serduszka wpadla.
Anim ja nie jadta, ani jam nie pita

A to taka wola Pana Boga byta.

(Z repertuaru Zespolu Spiewaczego ,,Grzeszczanie”
z Grzeski)

Popatrz sie Kasiu do okienka

Jjak twoj mircik ptacze zes juz nie panienka
myslatas ty Kasiu, ze Janek adwokat
plerwszej klasy ztodziej, bo ci wianek ukradt”.
(Maria Bielecka, ur. 1933 r., Tryncza)

Czemu druzki nie $piewacie,

czy zelazne geby macie,

czy zelazne czy stalowe,

czy to druzki honorowe.

Nasz starszy druzba niech zdrowy bedzie,
wyptt kieliszek 1 jeszcze bedzie.

Na zdrowie jego kieliszka petnego,
wypije, wypije do dna samego.

U mojej tesciowej fartuszek rézowy,
chusteczka jedwabna, bo tesciowa tadna.
(Aleksandra Pigan, ur. 1941 r., Pigany)

76 Przy$piewka weselna z plyty Muzyka i $piew ludowy Podkarpacia towarzyszacej wystawie Muzyka i $piew ludowy Podkarpacia,

Muzeum Etnograficzne im. F. Kotuli w Rzeszowie, Rzeszow 2012.

77 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gorzyce, s. 29.

78 MKL-AE 611/8, Ujezna, RK.

79 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Tryficza, s. 111.
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Slub Stanistawa Kotlinskiego z Mokrej Strony, 1929 r.
Ze zbior6w prywatnych

Przy$piewki dla starostow z Nowosielec:

Nasze starosciny to sq wielkie swaszki —
Jjedna bez korali, druga bez zapaski.
Jedna bez korali, bo se nie kupita,

druga bez zapaski, bo se nie uszyla.
Nasza staroscina szyszek nie upiekla,
miala pdjsé do nieba, to pdjdzie do piekla.
Naszemu staroscie, co mu po zaroscie,
dziewcze by sie zdalo, brode by iskalo.
Nasza staroscina calq noc nie spata,
cho¢ szyszek napiekla, to sie nie wyspata.
A nasi swatkowie nic nie $piewajq,
przyniescie im stomy, niech se polegajq.
A nasi swatkowie to majq dwa brzuchy,

0 J. Domka, Nowosielce w legendzie..., dz. cyt., s. 149.
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Jjeden na pierogi, drugi na pampuchy.
A nasi swatkowie to jest wielka mina,
taricuszek w kieszeni, a zegarka nie ma*°.

Przy$piewki dla druzby z Gaci:

A ten nasz pan druzba ma pieniqzkéw wiele,
przyszlo wianek placié, to stanqgl jak ciele.

A nasz panie druzba, gdzie jest z konia uzda?
Zgubil jq kon w lesie, kto ci jq przyniesie.

A nasz pan druzba w bielutkim kozuchu,

bardzo sie on najadl, skrobie sie po brzuchu.
Ladny jest nasz druzba i koszula na nim,
swaszce sie podoba 1 spozira za nim.

(Z repertuaru Zespolu Spiewaczego ,,Gacanki” z Gaci)

POPRAWINY

Wesele sie koniczy, bieda sie zaczyna,
pani mloda placze, ze wianuszka nie ma.
To juz nie wesele, tylko poprawiny,

za rok za pottora pdjdziemy na chrzciny.
(Nowosielce)

Na poprawiny mloda zapraszala gosci pod koniec wesela, nad ranem. Odbywaly sie one w domu rodzicow
mlodego, wezesnym popoludniem. Poprawiny byt to zwyczajowy czas zartdw, przebierancoéw, czynienia psot,
kradziezy, ucieczek. Zwyczajem praktykowanym w dniu poprawin bylo ,hoptanie” (Rozb6rz), ,hoptanie” (Gnie-
wezyna Tryniecka). Hoptanie polegalo na usadzeniu na krzesle oséb funkeyjnych: mtodej, mlodego, druzki
wyprawnej, druzby wyprawnego, starostow. Nastepnie czterech mezczyzn — swatow unosito krzesto z osoba
i hoptalo, tj. podnosito i opuszczalo krzeslto, utrzymujac je caly czas w gorze. ,Hoptaniu” towarzyszyt $piew ,,Sto
lat, sto lat!” W Sieteszy starostéw podnoszono w koszu wiklinowym, czasem starosta wyskakiwal z kosza'®'.
Staroécine podnoszono w koszu, w skrzyni albo w niecce ,korycie do bicia éwini” lub na krzeéle. Na wracajaca
zwywodu panne mtodg czatowali druzbowie. Lapali jg i wsadzali do kosza ,,opatki”. Mloda musiata wykupié sie
wodka (Grzeska).

Omoéwione wezesniej ,,dziady weselne”, ,dziadowskie wesele”, polegalo na teatralnej improwizowane;j
parodii wesela, obfitujacej w komiczne sceny, zabawne dialogi i popisy fantazyjnego zachowania. W Gaci
przebierancy rekrutujacy sie z gosci weselnych, gtownie sposréd swatéw, obiegali domy zapraszajac na we-
sele, przy okazji w kazdym domu kradnac jedzenie (ser, maslo, stonine). ,,Po starostow wyjezdzano z muzyka

Staroscina w koszu, Maria Szumierz, 1979 r. Ze zbioréw Muzeum Narodowego Ziemi Przemyskiej w Przemy$lu

¥t MKL-AE 615/5, Sietesz, LB, 1949.
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czworka koni, ale specjalna kolasg ubrana w dziurawe plachty i wiechcie stomy. Wsréd $miechow, okrzy-
kéw, na wozie sadzano starostow. Staro$cinie nakladano na gtowe wieniec z suchych pokrzyw”82, Wieczorem
w dniu poprawin, staro$cine pakowano do taczek (zima — do sanek) i wieziono jg do rzeki, gdzie ja ,pla-
wiono”, tj. puszczano na wode'3. W Budach Eancuckich w drugim dniu wesela swaty przywozily staro$cine
w taczkach, w dwukolowym wozku wypelnionym sloma. W dniu poprawin, jeszcze przed pdznym obiadem,
kolacja, na ktora zwykle podawano zurek czy bigos, swatowie i goécie weselni przebierali sie za dziadow.

Wywdd, wywodziny*®+ odbywaly sie nazajutrz po Slubie. Ksiadz prowadzil mtoda przed oltarz Matki Bo-
skiej, tam wspdlnie sie modlili. Nastepnie ksiadz blogostawil mloda i kropil woda swiecong!®s. Zwyczaj wy-
wodu przeprowadzanego na nastepny dzien po §lubie, zostatl zastapiony msza Swieta ze sprawowaniem sa-
kramentu malzenstwa oraz udzielaniem blogostawienstwa mtodym. Juz po mszy $w. mlodzi udaja sie przed
oltarz Matki Boskiej. Mloda para modli sie, a nastepnie mloda zostawia na oltarzu panienski bukiet §lubny,
co symbolizuje zakonczenie stanu panienskiego.

Jezeli mlodzi mieli zamiar mieszka¢ w domu mlodego, w niedziele po §lubie, w sposob ceremonialny dru-
zyna weselna odprowadzata mloda do domu meza. Odwiecznym starym zwyczajem bylo witanie mlodej przez
teSciowa na progu jej domu — chlebem i sola.

Przy$piewka druzby $§piewana na zakonczenie wesela:

Musze ja pogada¢ dzis ze swojo mamgq
by mi pozwolita p6jsé z druzko na siano
A tam na tym sianie dobrze by nom byflo,
moze by sie pryndzy wesele zrobito.
(Janina Kedziora, Jagiela)

- -~

Stanistawa i Wladystaw Mulawkowie, Ujezna 1948 r. Ze zbioréw Katarzyny Domki

82 T, Brozbar, Gackie wczorgj..., dz. cyt., s. 123—124.

83 T. Brozbar, Gackie wczordj..., dz. cyt., s. 124. Zwyczaj ten to przyklad reliktu archaicznego kultu wody, postrzeganej jako sily oczyszcza-
jacej, zabezpieczajacej przed demonami i zapewniajacej urodzaj ziemi. Wierzono, iz kapiel w wodzie, zanurzenie sie w wodzie, sprowadzi
deszcz i spowoduje urodzaj ziemi. Za$ zanurzenie w wodzie staro$ciny weselnej ma spowodowaé ptodno$é mlodych. H. Biegeleisen,
U kolebki. Przed oltarzem. Nad mogilq, Lwow 1929, s. 390, 421.

84 J. Grad, Z ludowych tradycji Grodziska..., dz. cyt., s. 257—258.
85 J, Wasacz-Krzton, Kultura i obyczajowosé..., dz. cyt., s. 412.
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WIERZENIA, ZABIEGI I PRAKTYKI MAGICZNE

Wszelkie zdarzenia podczas drogi do i z koSciola oraz w koSciele — traktowane byly jako wrézby dotyczace
przysztego malzenstwa. Jadac do §lubu i podczas Slubu w koSciele, panna mloda ogladala sie za siebie, ,,zeby
inne panny sie wydaly”°,

Matki przestrzegaly corki, aby nie szty do
koSciota na te msze, na ktorej ksiqdz bedzie
czytal jej zapowiedz, bo wtedy diabet bedzie
rzqdzil jej mezem i nie dopusci go do niej, bo
rzuci na niego uroki*®’. Wyshuchanie przez milo-
da pierwszych zapowiedzi moglo spowodowac
nieszczes$liwe pozycie malzenskie'®s. Z Lipnika
pochodzi wierzenie, iz mloda nie powinna sly-
sze¢ pierwszej zapowiedzi, bo beda sie jej thuc
garnki w domu'®.

Zwracano uwage na sposob, w jaki palily sie
Swiece w koSciele. Gdy palily sie spokojnie, wro-
zylo to spokojne zycie mlodej pary. Gdy plomien
palil sie nieréwno, wskazywalo to na choroby
i nieszcze$cia. W przypadku zga$niecia Swiecy

nalezalo spodziewa¢ sie przedwczesnej Smierci

W}Tjazd do kosciota do Sieniawy, panna m%oda oglada sie za siebie. jednego ze wspdlmalzonkoéw. Zlg wrozba bylo

Lezachoéw, lata 60. XX w. Ze zbioréw rodziny Lewoczko takze przypadkowe spalenie sie welonu czy jakie-
gokolwiek elementu $lubnej garderoby.

Mloda starala sie nadepna¢ na stope czy spodnie mlodego, co mialo jej zapewnié przewage w malzenistwie.
Tego zabiegu $wiadomy byl takze mlody, ktéry rowniez probowal przydeptaé suknie mtodej. W Jagielle mloda
w czasie kleczenia starala sie nakry¢ welonem buty mlodego, aby: ten jej nie odlecial i by ona rzqdzita w mat-
zenstwie°.

Magiczny wymiar mialo obsypy-
wanie mtodych w réznych momen-
tach wesela ziarnem owsa, ktore
zawiera w sobie zarodek zycia oraz
cechuje sie licznoScia. Ten zwyczaj
jest bardzo stary, siegajacy czaséw
starozytnych, znany w wielu kul-
turach Swiata. Obrzucanie ziemio-
plodami, a wiec owsem, grochem,
pszenica, makiem, ryzem, figami,
migdalami, rodzynkami, orzechami,
chmielem, siemieniem, bobem, ma
mlodym przysporzy¢ szczescia i uro-
dzajow. W mys$l zasady magii kon-
taktowej: kontakt, a wiec dotkniecie i e o
czlowieka przez przedmiot noszacy Slub w Pantalowicach — obsypywanie mlodych pienigdzmi, ok. 1985 r.
cechy dostatku, plennosci, stody- Ze zbioréw Teresy Zolyniak
czy, spowoduje, ze cechy te niejako
udziela sie czlowiekowi, w tym wypadku — mlodej parze*. Wspolezesnie mlodych obsypuje sie ryzem lub
drobnymi monetami, ktére mlodzi maja za zadanie pozbierac¢ co do grosza, gdyz ten zabieg zapewni¢ ma im
bogactwo. Popularne jest réwniez weselne konfetti w postaci np. plastikowych platkow rézy, z dawnym zwy-
czajem majacym jedna ceche wspo6lng — licznos¢é.

[

86 MER AMT, B. Tondos, Obrzedy rodzinne..., dz. cyt., Gorzyce, s. 29; Grzeska, s. 53; Studzian, s. 88.
7 AMP, J. Rut, Uroczystosci..., dz. cyt., s. 244.

88 T, Burzynski, Z badar nad obrzedowosciq..., dz. cyt., s. 86.

89 MKL-AE 615/3, Lipnik, JM.

1o MP/AE/49/2011, Jagielta, WK, ur. 1941 1.

191 H. Biegeleisen, Wesele, Lwow 1928, s. 228-230.
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Panna mloda w towarzystwie dzieci.
Panstwo mlodzi na portrecie z dzie¢mi.
Wesele Bronistawy i Jozefa Telegow,
Zurawiczki 1957 1. Ze zbiorow
Wojciecha Kruka

Przy powitaniu chlebem i sola, podaje sie mtodym wode
lub alkohol w szklanych kieliszkach, sl na fajansowym badz
szklanym spodku, talerzyku. Mlodzi badz osoba witajaca
miodych (matka, kuchenna) ttuka naczynia, co thumaczy sie,
iz czynig to na szczeScie. Jest to zwyczaj archaiczny, ,,rozpo-
wszechniony w calej Stowianszczyznie, u ludow romanskich
i germanskich, u Finougrow i Abisynczykow”92. Mial na celu
wywolanie specjalnego apotropeicznego halasu, ploszacego
zle duchy, aby na mloda nie zostal rzucony zly czar czy urok':.

Bardzo pozgdana byla obecno$¢ dzieci na weselu, co mialo zapewni¢ plodnos$c i liczne potomstwo mlodej
parze. Panna mloda brala na rece dzieci, zwlaszcza chtopcow, aby pierwszy urodzil sie syn. W tym samym celu
uzywana byla lalka dziecka, ktérg mloda przytulata+. Lalka majaca przysporzy¢ potomstwa, wystepowala
takze jako dekoracja karoserii samochodu, w ktéorym do §lubu jechala panna mloda, co modne bylo w latach
70.180. XX w.

W dniu poprawin, w Jagielle kradziono ,,chowano” tort staroScinie. Odbywalo sie to w nastepujgcy sposob.
Kto$ wykradal tort z piwnicy czy komory domu mtodej i ukrywal go w domu sasiada, badZ w domu ktorejs ze
staro$cin. Kuchenna oznajmiala, ze tortu nie ma. Wéwczas orkiestra z gosémi weselnymi zaczynala szukaé
tortu. O odnalezieniu tortu oznajmiano wszystkim, po czym go$cie weselni wraz z orkiestra szli w miejsce
ukrycia tortu. Starosta miat za zadanie wykupi¢ tort. Wodka placono temu, kto tort znalazt i temu, u kogo byt
schowany. Odnalezionym tortem czestowano najpierw tych, ktorym udalo sie znalez¢ tort.

Praktykowana na weselu przeworskim kradziez butow polegala na zzuwaniu i zabieraniu obuwia panstwu
mlodym, starostom. Buty nalezalo wykupi¢, dajgc za nie wodke. W licytacjach — targach uczestniczyla orkiestra
weselna. Zwyczaj ten moze by¢ reliktem zwyczaju zzuwania butéw towarzyszacego pokladzinom weselnym.
Henryk Biegeleisen wskazuje na rytuat pokladzin, praktykowany od co najmniej X w. Dopekienie i po$wiad-
czenie aktu cielesnego pomiedzy malzonkami w trakcie pokladzin, pociagalo za soba skutki majatkowe malzen-
stwa, skutkowalo wyplatg posagu i wiana. Przykladowo, podczas aktu pokladzin w Hrubieszowskiem, mloda
rozzuwala buty mlodemu, a wewnatrz buta znajdowala pienigdze — dar §lubny dla niej*%5. Buty wyzuwano jako
pierwsze przed polozeniem sie do l6zka w celu odbycia pokladzin. W ten sposob gest wyzuwania butow stawat
sie pierwszym publicznym znakiem potwierdzajacym malzenstwo. W dawnym rytuale, za zdjecie butéw mlo-
dego, a wiec symboliczny gest, za ktorym stato ostatecznie pozbawienie mtodej dziewictwa, mloda otrzymywala
pienigdze ukryte w bucie. Opisuje ten akt Stefan Inglot: po oczepinach, swaszka $ciggnawszy buty mlodemu
prowadzita go do komory do 16zka i nakrywala go pierzyna. Rownocze$nie, druzba wiodt mtoda do komory,
gdzie rowniez zzuwszy jej trzewiki, podprowadzal do t6zka, gdzie lezal mlody'°. Wspolczesnie, buty kradnie sie,
wyzuwa mlodej i mlodemu w tym samym momencie wesela, kiedy nastepowaly poktadziny, tj. po oczepinach.
Po czym goécie weselni skladaja pienigdze do buta badz bucik mtodej wykupuje pan mlody*s.

192 Tamze, s. 228.

193 Zob. Cisza/Halas, [haslo w:] P. Kowalski, Leksykon. Znaki Swiata. Omen, przesqd, znaczenie, Warszawa 1998, s. 72.
194 H. Biegeleisen, Wesele..., dz. cyt., s. 204—206.

195 Tamze, S. 245—253.

196 S. Inglot, Weselne obrzedy..., dz. cyt., s. 22.

197 Komentarze do Polskiego Atlasu Etnograficznego, t. VIIIL. A. Drozdz, Zwyczaje i obrzedy weselne, cz. I11: Wspéldzialanie spotecznosci
wiejskiej podczas obrzedu weselnego (druga potowa XIX wieku i XX wiek), Wroctaw—Cieszyn 20009, s. 189—192.
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Praktyka apotropeiczna stosowang wzgledem
panny mlodej jest przenoszenie jej przez prog. Po
powitaniu chlebem i sola, stluczeniu kieliszkow
i talerza, pan mlody unosi mloda i przekracza
prog domu, w ktorym odbywa sie wesele. Prog
jest miejscem granicznym, pomiedzy przestrze-
nia obca a swoja, pomiedzy obszarem $wietym
a nieczystym. Uwazano, ze na progu gromadza sie
grozne dla czlowieka demony. Dlatego panna mlo-
da, wyjatkowo podatna na dzialanie zlych mocy,
powinna dla wlasnego bezpieczenstwa ominaé to
miejsce, co czyniono przenoszac ja przez progos.

Zwyczajem majacym sprowadzi¢ na mlodych
iinne pary weselne: rodzicow, starostow, pierwsza
druzke i pierwszego swata, szczeécie i urodzaj bylo
tzw. ,hoptanie”, czyli kilkakrotne podnoszenie do
gory siedzacych na krzestach mlodych, rodzicow, starostow i innych os6b funkeyjnych — przez swatéw. Hopta-
nym osobom nakladano na glowy korony z kwiatéw. Za podnoszenie, bedace uhonorowaniem bohaterow we-
sela, osoby funkcyjne odwdzieczaly sie alkoholem. Zwyczaj ten jest przyktadem specjalnego rytualnego ruchu,
skierowanego z dotu do gory, a wiec ku stoncu. Ruch ten ma spowodowac powiekszenie, rozwdj i rozmnozenie,
a wiec efekty przydatne mlodej parze na nowej drodze zycia'.

Lalka na karoserii samochodu panny miodej w orszaku $lubnym,
Zurawiczki, ok. 1980 r. Ze zbioréw Wojciecha Kruka

Oj nie na to $piewam, abyscie stuchali

Ale na to $piewam, niech sie Swiat weseli.
Wesele, wesele, jutro poprawiny,

za dziewieé miesiecy przyjdziemy na chrzciny
Wesele, wesele, ale nie kazdemu

Tylko pani miodej i panu mlodemu°°.

PAMIATKI Z WESELA

Portrety byty kiedys w kazdym domu.

(Tadeusz Goldasz, Urzejowice)

Pamiatki z wesela, a wiec przedmioty, rzeczy, ktore braly udzial w weselu oraz przedmioty upamietniajace
weselne chwile — fotografie portretowe, portrety zbiorowe ustawiane, zdjecia reportazowe.

Pamiatka z wesela byla galazka wiechy weselnej, ktéra druzbowie przystrajali sobie kapelusze.

Pamiatka bylo zdjecie weselne. Przede wszystkim weselny portret zbiorowy, moment uchwycony, zatrzy-
many w czasie, kiedy to goscie, uczestnicy wesela, mlodzi, funkeyjni, muzykanci, dzieci — pozujg do zdjecia.
Fotografie wykonywal przybywajacy na wie$ fotograf z pobliskiego miasteczka lub miejscowy amator fotogra-
fii, mieszkaniec wsi obeznany z nowinkami technicznymi, trudniacy sie fotografowaniem jako dodatkowym
zajeciem. Owcze$ni fotografowie rejestrowai zycie codzienne, niezwykle wydarzenia, portretowali mieszkan-
cow, budynki, wykonywali zdjecia do dowod6w osobistych. Pozostawione przez nich fotografie stanowia waz-
ny, a niekiedy jedyny, dokument Zycia spolecznego wsi w latach 30.—50. XX w.2%!

198 Prog, [hasto w:] P. Kowalski, Leksykon. Znaki Swiata. Omen, przesqd, znaczenie, Warszawa 1998, s. 480—483.

199 J. S. Wasilewski, Symbolika ruchu obrotowego i rytualnej inwersji, ,Etnografia Polska”, t. XXII, z. 1, s. 89. H. Biegeleisen zwraca uwage
na zwyczaj podnoszenia pani mtodej praktykowany w Estonii w momencie poktadzin. Ot6z podnosi sie ja trzykrotnie do gory ,na urodzaj
Inu i konopi”. H. Biegeleisen, Wesele..., dz. cyt., s. 257. W widowisku ,Wesele krzemienickie” podobna praktyka nazywana jest taficem
obrzedowym pn. ,wynoszenie pani mlodej”, ,wynoszenie pana mlodego”. Polega na uniesieniu na ramionach, odpowiednio przez swatéw
i druzki — mlodej oraz mlodego i obniesieniu ich wokél izby. Wesele krzemienickie, red. A. Haszczak, Krzemienica 2010, s. 94, 53—54.

200 T, Brozbar, Gackie wczoraj..., dz. cyt., s. 124.

201 Np. Jozef Ulma z Markowej, Franciszek Hubacz z Molodycza, Feliks Lukowski z Siemnic: M. Szpytma, J. Szarek, Rodzina Ulméw,
Krakow 2007; Straznik kultury Franciszek Hubacz 1931—2016, Jarostaw 2018; Swiat chatup, stodél i oplotkéw. Wies w obiektywie
Feliksa Eukowskiego z Siemnic, pow. Tomaszow Lubelski. Fotografie z lat 40. i 50. XX wieku, Zamo$é 2005.
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Goécie weselni otrzymywali na weselu dary pozywienia z uczty weselnej, ktore przynosili do domu. Czesto-
wali nimi przede wszystkim nieobecnych na weselu cztonkéw rodziny: starcow, dzieci. Mogly to by¢ kawaltki
plackoéw weselnych, ciastka, ale takze kawalki kietbasy i wszelkie pozywienie weselne, ,podzielne”, mozliwe
do zapakowania w papier, chusteczke. Szczeg6lnym darem byl kawalek korowaja, nazywany w okolicach Sie-
niawy, w Majdanie Sieniawskim — ,go$cinnikiem”. Dar 6w byl bowiem rodzajem goScinca, a wiec prezentem
przywozonym — przynoszonym z drogi do domu. Wspoétezesna forma weselnego goscinca sa szyszki weselne,
tj. paczuszki ze stodyczami — ciasteczkiem, cukierkiem. Kazdy z go$ci na odchodnym, zegnajac sie z mlodymi,
otrzymuje porcje krojonych réznorodnych plackow weselnych w opakowaniu z plastiku lub z tektury z na-
drukiem=°2.

Na poczatku lat 50. XX w. pojawila sie powszechna moda na zamawianie §lubnych portretéw pary we-
selnej — fotografii kolorowanych, ukazujacych bohateréw fotografii w ujeciu do ramion. Byly zamawiane
i wykonywane niezaleznie od wesela, w pdZzniejszym terminie, niekiedy w kilka lat po weselu, w oparciu o do-
stepne u zamawiajacego zdjecia, np. portrety zbiorowe zrobione w dniu wesela. Portrety byly idealizowane,
upiekszaly portretowanych. Fotografie utrzymane byly w tonacji czarno-bialej, z odcieniami szaroéci, blekitu,
turkusu, postaci mialy kolorowane i retuszowane szczeg6ly rysow twarzy, detale ubrania. Na wsi przeworskiej
zdjecie takie nazywano ,portretem”, ,potretem”. Jan Himilsbach rozpropagowal nazwe ,,monidlo” na tego
rodzaju portret2°3,

=3 _
Portret zbiorowy ze Slubu Dulenskich, z osobami majgcymi sie znalezé na portrecie, zaznaczonymi krzyzykami.
Ze zbiorow Zofii Ziezio z Gorliczyny

202 Por, K. Ignas, Uczta weselna..., dz. cyt., s. 284—285.

= R 203 Patrz: J. Himilsbach, Monidlo, Warszawa 1967 oraz film Antoniego Krauzego pod tym samym tytulem, z roku 1969. I. Swiech, Wokét
Wesela w Gaci, okres miedzywojenny. Ze zbioréw Barbary Markiewicz monidetl w krakowskich zbiorach: https://mhf.krakow.pl/?action=education&param=text&id=123 (dostep: 10.06.2019).
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Zapiski agenta na odwrocie zdjecia: ,271/R Slubny wlosy
Zdjecie Slubne Mrozow, Lezachow 1942 r. upia¢ do gory w fale welon modny stary zmieni¢ pani
Ze zbior6w rodziny Mro6z oryginal bukiet z r6z Slubny biust ciemny 24 x 30 Mruz”

Akt zamawiania odbywal sie nastepujaco. Do wsi przyjezdzal agent domokrazca i oferowal ustuge wyko-
nania portretu §lubnego. Wypozyczal zdjecie z podobiznami mlodych, zaznaczal krzyzykami na zdjeciu osoby Gy Y
majace sie znalez¢ na portrecie oraz zapisywat uwagi, jak zycza sobie by¢ przedstawieni na zdjeciu, np. z bu- o "'5\ f 2 ;
kietem, z krawatem. Zamawiajacy wplacal zadatek, po jakims czasie agent przywozil lub przesytal zaméwiony
portret, poziomy, wysoki na ok. 30 cm, o szerokosci 40 cm. Agent zwracat zdjecie oryginal, ktére postuzyto do
wykonania portretu. Portret §lubny, oprawiony w szklo i w rame, przeznaczony byl do zawieszenia na $cianie
pomieszczenia w eksponowanym miejscu2o4.

Portret §lubny, Lipnik, ok. 1960 r. Ze zbioréw Muzeum Kultury Ludowej w Kolbuszowej

Piesn $§piewana na zakonczenie wesela:

Jeszcze nie do dom, du dana, jeszcze nie do dom,
Jjeszcze jedno kwatereczke wypije z tobom
Jeszcze ptwa z pot obreczy, a muzyka tadnie brzeczy
Jeszcze nie do dom, du dana, jeszcze nie do dom.

Jeszcze nie do dom, du dana, jeszcze nie do dom,
Jeszcze jedyn obereczek zahulom z tobom
Jak cie mama bedzie bié, to sie bedziesz za mnie kryé
A jo cie nie dom, du dana, a jo cie nie dom.

Jeszcze nie do dom, du dana, jeszcze nie do dom,
Jeszcze jeden kieliszeczek wypije z tobom,
Jeszcze wédka nie wypito, jeszcze morda nie wybito
Jeszcze nie do dom, du dana, jeszcze nie do dom.
(Z repertuaru Zespolu Spiewaczego ,,Gacanki” z Gaci)

¥ el
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Gotowy portret Slubny. Ze zbioréw rodziny Mro6z

204 J. Bartuszek, Miedzy reprezentacjq a ,martwym papierem”. Znaczenie chlopskiej fotografii rodzinnej, Warszawa 2005, s. 78—81.
A. Bienkowski, Ostatni wiejscy muzykanci, Warszawa 2012, s. 67—69.
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WESELE PRZEWORSKIE:
OD BLOGOSELAWIENSTWA DO BIALEGO WIENCA

Scenariusz widowiska weselnego ,,Wesele — od blogoslawienstwa do bialego wiennca” opra-
cowany przez Zofie¢ Hadro pochodzaca z Rozborza, wielokrotnie pelniaca funkcje weselne
pierwszej druzki i staros$ciny, w oparciu o piesni i przy$piewki, melodie weselne z lat 60.—70.
XX w. Widowisko — z repertuaru Zespolu Spiewaczego ,,Wierzbianie” z Wierzbnej. Prapre-
miera widowiska odbyla sie 3 lutego 2019 r. w Starym Dzikowie podczas 17. Regionalnego
Przegladu Grup Obrzedowych ,,Watki Folkloru Ludowego”. Opracowanie muzyczne na akor-
deon — Stanislaw Ryznar

Zanim odstoni sie kurtyna, akordeonista gra starego marsza weselnego. Grupa weselnikéw stoi za kulisa-
mi. Nastepnie jako pierwsi wchodzq panistwo miodzi (mloda z bukietem), za nimi pierwsza druzka, staro-

stowie, rodzice, matka chrzestna, pozostali goscie.

Piesn powitalna pierwszej druhny przed blogostawienstwem miodych przez rodzicow, Spiewana przed
wyjazdem do kosciola.

I. BLOGOSEAWIENSTWO
PIERWSZA DRUHNA rozpoczyna $piew:
Witajcie nam dzisiaj, wszyscy mili goScie

O blogostawienistwo dla tych mtodych proscie.
O blogostawienistwo dla tych mtodych proscie.

PIESN OBRZEDOWA - BLOGOSLAWIENSTWO MLODYCH PRZEZ RODZICOW I WYJAZD DO KOSCIOLA
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Pro$§ Marys$ rodzicow o blogostawienistwo,
Bo to dzisiaj dla nich bedzie bardzo ciezko.
Bo to dzisiaj dla nich bedzie bardzo ciezko.

Blogostaw jej matko prawa reka na krzyz,
Bo juz ostatni raz na jej wianek patrzysz.
Bo juz ostatni raz na jej wianek patrzysz.

Jak poblogostawisz, to nie zaluj tego,
Bo Marysia idzie za chlopca dobrego.
Bo Marysia idzie za chlopca dobrego.
Blogostaw jej ojcze, bo to corka twoja,
Pan mlody przyjechal, jada do ko$ciola.
Pan mlody przyjechal, jada do ko$ciola.

Blogostawieristwo mlodych, melodia ,Serdeczna Matko”.

Na fotografiach: Widowisko weselne zaprezentowane przez Zespol Spiewaczy ,Wierzbianie” podczas XIII Powiatowego Swieta Chleba
w Zespole Palacowo-Parkowym w Przeworsku, 4 sierpnia 2019 r. Fot. Marek Nowak, Maria Pienigzek — Powiat Przeworski.
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PAN MLODY:
Kochani rodzice, prosimy was o blogostawienstwo.

Miodzi przyklekajq. Mlody zdejmuje kapelusz. Rodzice blogo-
stawigq zielonq gatqzkq mirtu — czyniqc znak krzyza na czole,
catujqg mlodych w czoto, podajq do ucatowania krzyzyk.

MATKA MLODEJ:
Kochana Marysiu, blogostawie ciebie na nowa droge zycia.
Drogi Janku, blogostawie cie na nowa droge zycia.

OJCIEC MLODEJ:
Droga Marysiu, blogoslawie ciebie na nowa droge zycia.
Drogi Janku, blogostawie ciebie na nowa droge zycia.

Po blogostawienstwie, mtodzi wychodzq, chowajq sie na moment za kulisami. Staroscina rzuca cukierki
z koszyka w kierunku widowni.

II. POWROT Z KOSCIOLA

Powroét orszaku $lubnego z kosciota. Melodia marszowa. Mlodzi wracajq, mtoda z bukietem w rece. Druhna
odbiera bukiet od miodej i kladzie na stoliku stojgcym w tyle sceny. Zatrzymujq sie, stojq bokiem do widow-
ni. Mloda przepina bukiecik mlodemu na prawq strone. Rodzice witajq ich chlebem i solgq.

MATKA MLODEJ:
Kochane dzieci, witamy was chlebem i sola, i zyczymy, aby wam nigdy w zyciu tego chleba nie zabraklo.

Mitodzi catujq chleb, mtody przed ucatowaniem zdejmuje kapelusz z glowy; czestujq sie kawatkami chleba
i solq. Mlodzi stojq bokiem, mioda trzyma chleb w dioniach. Pod koniec $piewu, druhna odbiera chleb od
miodej 1 odktada na stolik z tyhu sceny.

Piesn na powroét z kosciota — przywitanie panstwa miodych przez pierwszq druhne

PIERWSZA DRUHNA rozpoczyna $piew:

Co ja dzisiaj widzialam, jak Marysia $lub brala
Przed oltarzem kleczac swdj bialy wianeczek

Matce Bozej sktadala.

Przed oltarzem kleczac swoj bialy wianeczek

Matce Bozej skladatla.

PIESN OBRZEDOWA - POWROT Z KOSCIOEA
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Zostawila$ Marysiu, dzi$§ w koSciele panienistwo,
Pro$ se Matke Boza i Pana Jezusa dzi$ o blogostawienistwo.
Pros se Matke Boza i Pana Jezusa dzi$ o blogostawienstwo.

Juz masz meza przy boku, a na palcu obraczka,
Niech wam blogoslawi na to nowe zycie ta Jezusowa raczka.
Niech wam blogostawi na to nowe Zycie ta Jezusowa raczka.

Do was dzi$ panstwo mlodzi ja kieruje me stowa,

Bo przeciez przed chwila, bo przeciez przed chwila, wrociliScie z koéciola.
Bo przeciez przed chwila, bo przeciez przed chwilg, wrocili$cie z koSciota.
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I stojac dzi$ w koSciele przed tym wielkim oltarzem,

Wzielicie sakrament, wzieliScie sakrament, ktory Pan Bog utworzyt.
Wzielicie sakrament, wzieliScie sakrament, ktory Pan Bog utworzyt.

ZapewniliScie sobie dzi$ przysiega wzajemna,
Wiare i nadzieje, wiare i nadzieje i ta milos¢ tajemna.
Wiare i nadzieje, wiare i nadzieje i ta milos¢ tajemna.

Pamigtaj panno mioda, i nie zapomnij tego,
Ze od dzis zostalas, ze od dzi$ zostala$ zona lubego swego.

Ze od dzié zostala$, ze od dzi$ zostalaé zong lubego swego.

A po jakims$ tez czasie, gdy zostaniesz tez matka,

Wtedy sie przekonasz, wtedy sie przekonasz, jak to jest by¢ mezatka.
Wtedy sie przekonasz, wtedy sie przekonasz, jak to jest by¢ mezatka.

No bo ilez to trudu ci rodzice doznaja,
Zanim swoje dziecko, zanim swoje dziecko do tych lat dochowaja.
Zanim swoje dziecko, zanim swoje dziecko do tych lat dochowaja.

A teraz ty odchodzisz, juz z tego domu swego,
I zostawisz ojca i zostawisz matke dla chtopca kochanego.
I zostawisz ojca i zostawisz matke dla chtopca kochanego.

Nie zal ci Mary$ mamy, ktora cie wychowala,
Blogoslawiac tobie na to nowe zycie dzis sie lzami zalala.
Blogoslawiac tobie na to nowe zycie dzis sie lzami zalala.

0j, bo nie wie twa mama, jaki los ciebie czeka,

Chot cie wychowala, dzisiaj cie oddala dla obcego czlowieka.
Chot cie wychowala, dzisiaj cie oddala dla obcego czlowieka.
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A jak ty z nim zy¢ bedziesz, juz nie dowie sie matka.
Jeden tylko Pan B6g na wysokim niebie, ma by¢ tobie za $§wiadka.
Jeden tylko Pan B6g na wysokim niebie, ma by¢ tobie za Swiadka.

Do ciebie mtody mezu tez kieruje te stowa,
Zyczac by nie byla, zyczac by nie byta tylko pr6zna ma mowa.
Zyczac by nie byla, zyczac by nie byla tylko pr6zna ma mowa.

Zycze, by w sercu twoim, wielka miloéé zamieszkala,
By zona przy tobie, by zona przy tobie wielkiego szczeScia doznala.
By zona przy tobie, by zona przy tobie wielkiego szczeScia doznala.

Teraz do was sie zwracam, wszyscy zebrani goScie,
Wy dla mlodej pary, dzisiaj zaslubionej blogostawienstwa proscie.
Wy dla mlodej pary, dzisiaj zaslubionej blogostawienstwa proscie.

Niech radosny ten okrzyk na tej sali sie wzbije,
A ta mloda para dzisiaj zaslubiona niechaj nam sto lat zyje.
A ta mloda para dzisiaj zaslubiona niechaj nam sto lat zyje.

WSZYSCY:

Sto lat, sto lat, niech zyja, Zyja nam!
Sto lat, sto lat, niech zyja, Zyja nam!
Sto lat, sto lat, niech zyja, zyja nam!
Niech zyja nam!

III. OCZEPINY

SWASZKA spiewa:
Swaszka ja se swaszka na cale wesele,
Dostalam ja druzbe jak cyckowe ciele.
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Swaszka ja se swaszka, pod fartuszkiem flaszka,
Swaszka mi méwicie, bo flaszke widzicie.

Swaszka ja se swaszka, pod fartuszkiem flaszka,
Jak $piewaé bedziecie, to ja dostaniecie.

Wesele sie konczy, mamusia nie tanczy,
Nie bedzie wiedziala, ze corke wydala.

WezZ matus$ do tanca, wez swojego ziecia,
Zapraszamy go$ci do bialego wienca

Co$ mi si¢ tak widzi i co$ mi sig zdaje,
Ze ten nasz pan mlody co$ na wianek daje.

Mloda siedzi, matka miodej bierze mtodego do tanca. Mtody daje na talerz caly portfel. Siada z powrotem
na krzesle. Pod koniec $piewu swaszki, starosta ze staro$cinqg wysuwajq niski stot nakryty obrusem na sro-
dek, na nim dwa talerze. Sadzajq mtodq na krzesle przy stole przodem, obok niej stojq staroscina i pierwsza
druzka, mlody tez siada z boku stotu, blisko mtodej, ale nie tuz obok niej. Rozpoczynajq sie oczepiny. Staro-
$cina z pierwszq druhngq sciqgajq wianek z gtowy miodej, zawiqzujq chusteczke.
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Przepraszamy gosci, prosze si¢ nie gniewac, STAROSCINA rozpoczyna $piew:
Bo teraz bedziemy do wianeczka $piewac. Marysiu, Marysiu, anioleczku drogi
Wystawialas raczki, teraz bedziesz nogi.
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Rozkladalas raczki, wystawilas nogi,

Starosto mlodego daj sie nam pokrzepié¢ - ) as 1o
A teraz wystawisz mezulkowi rogi.

Bedziemy mlodemu jego zone czepié.

Zmieni ci sie Marys, zmieni Ci sie spanie,

Siadaj panno mloda tu na tym stoleczku . P
Jedna noga na krawedzi, a druga na Scianie.

To ci po$piewamy o twoim wianeczku.

Bedziesz ty sie nieraz, oj bedziesz turbowac,

Siadaj Marys siadaj i pochyl gtoweczke Co bedziesz mezowi na obiad gotowad.

Zabierzemy wianek, a damy chusteczke.

Sobie zgotuj zupki, a jemu poliwki,

Gon go do roboty, nie p6jdzie na dziwki.
Dosy¢ ci Marysiu w wianku paradowaé nE g ¥ e PRICiaic ia Catwid

Teraz ci juz musi chusteczka pasowac.

Nie bedziesz mie¢ Marys$ u teSciowej glodu,
Ona ma dla Ciebie calg gore bobu.

Cala gore bobu i to robacznego,
Nie musisz kupowaé¢ omasty do niego.

Podziekuj Marysiu Jasiowej mamusi,
Bo ci dala syna co go kaszel dusi.

Jedwabna chusteczka z jedwabnego tiulu Co go kaszel dusi nie my$li przestawaé

Za kilka miesiecy bedziesz $piewac lulu. Bedziesz mu musiala stodki syrop dawac.
Coz ci z tego przyszto, ze$ chodzila pyszno Co go kaszel dusi i astma go dreczy,
Wianeczek na koltku, Janek na podotku. Mama sie pozbyla, ty sie bedziesz meczyé.

Stodki syrop dawaj i z piersi oklady,
Inaczej twoj Janek zejdzie ci na dziady.

Wianeczek na kolku, bo$ go powiesila
Janek na podotku, bo$ go posadzita.

Chwalilas sie Marys, ze Janek adwokat

A on dobry zlodziej, bo ci wianek ukradt. Jak cie beda czepi¢, spojrzyj az do dachu

Tyle bedziesz miala dzisiaj w nocy strachu.

Ukradt czy nie ukradl, moze$ sama data
Jeszcze$ go do tego i wycalowala.
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Moéwitas Marysiu, ze Janek ubogi
Kupit on ci suknie do samej podtogi.

Suknie do podlogi i buciki biale
Jeszcze ci obiecal do kolebki mate.

Jak sie bedziesz bala, to sie nakryj z glowa
Niech sie co chce dzieje z ta druga polowa.

Lecz nie boj sie bardzo bo ta nocka slodka
Jasiu cie nauczy jak gra¢ w totolotka.

IV. BIALY WIENIEC

Przyspiewki gosci weselnych do miodej. Osoba $piewa przyspiewke, po zaspiewaniu daje pieniqdze na talerz, A on chiopak mlody, to zagra do woli
staroscina przektada pieniqdze do talerza pod spodem. Kazda osoba $piewajqca podchodzi blizej miodej. Za dziewieé¢ miesiecy czekaj banderoli.
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Nie ptacz Marys, nie placz, wianeczka nie zalyj
Rzu¢ wianek pod tawe Jasienka ucatuj.

SWASZKA $piewa:
Wesele sie¢ konczy juz po waszym $lubie

Pus¢ ptaszka do gniazdka niech sobie podzidbie.
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U Marysi w sadzie zakwitly goZzdziki
Juz ci sie skonczyly tafice i muzyki.

Policz sobie mtoda ile w oknie kantow
Pierwsza noc poslubna to dla muzykantow.

Myélatag Marysiu, ze Jasiu lilija
Nieraz on ci nieraz oczka popodbija.

Oczka popodbija i drzwi ci otworzy
Jeszcze ci na droge ze cztery dolozy.
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Pada deszczyk pada trawka sie zieleni
Przyszlam na wesele, bo sie Jasio zeni.

Przys$piewki do mlodego. Wreczenie mlodemu torebki cukierkoéw, ktore chowa do kieszeni, za pazuche.
Wreczenie mlodym kawatka chleba na talerzyku, ktéry zostaje na stole.

Juzes$ sie ozenil, juzes sie powiesil

Na tej szubienicy co chodzi w spodnicy.
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Juzes sie ozenil ty wierzbianski zuchu,
Teraz bedziesz siedzial jak pies na lancuchu.

Dajemy ci mtody migtowe cukierki,
Zeby$ nie zagladal nigdy do butelki.

Dajemy wam mtlodzi te kromeczke chleba,
Azeby wam w oczy nie zajrzata bieda.

Dzisiaj jest wesele, jutro poprawiny,
Za kilka miesiecy przyjdziemy na chrzciny.
Przyspiewki do starostow wesela.

Co bylo to bylo, to bylo do $smiechu
Teraz by sie zdalo wypi¢ po kielichu.
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Nasza staro$cina to zacna niewiasta
Postawi gorzale i kawalek ciasta.

Nasza staroécina spod lasu spod lasu
Torta nie upiekla, bo nie miala czasu.

A ten nasz starosta to chlopak morowy
Zawsze po pol litra, wyskoczy¢ gotowy.

A nasz pan starosta, szykownej figury
Kapelusz na bakier i gtobwka do gory.

Nasza staro$cina tak sie zawstydzila
Torta nam przyniosta nawet pokroita.

Nasi starostowie to udana para
Bedzie pyszny torcik, wodka rozmajana.
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STAROSTA:

Szanowni goScie, fajnie na tej sali, ale teSciowej toSmy jeszcze nie Spiewali! Kumo, $piewajcie!

MATKA CHRZESTNA spiewa:

Bystra woda w studni, zawsze wkolo chodzi

Zadna to synowa, zadna to synowa
TeSciowej nie dogodzi.

TESCIOWO, TESCIOWO
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Zadna nie dogodzi i ty nie dogodzisz

Jak nie tym to tamtym, jak nie tym to tamtym

Zawsze czym$ zaszkodzisz.

Chocby ta synowa, kwiaty, roze szyla
To teSciowa powie, to teSciowa powie,
Ze nic nie robila.

Wstawajze synowo, dokad bedziesz spala
Wydoj se te krowke, wydoj se te krowke
Co ci mama dala.

Wiedzialas teSciowo, zem krowy nie miala
Po cos$ swego syna, po co$ swego syna
Do mnie posylala.

Trza se bylo postaé syna do szlachcionki
Dostalaby ona, dostalaby ona
Cztery ocielonki.

Cztery ocielonki, konia cisawego
Sto zlotych talaréw, sto zlotych talarow
Grosza gotowego.

Cicho by¢ synowo, nie otwieraj geby
Bo zlapie warzoche, bo zlapie warzoche
Wybije ci zeby.

MaloScie mi matko, mato chleba dali
Byscie mi warzocha, byScie mi warzocha
Zeby wybijali.

Mama mnie chowala i mama karmila,

Ale mi warzochg, ale mi warzocha
Zebow nie wybila.
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Kochana te$ciowo, szkoda twoich zlo$ci
Ja twojego syna, ja twojego syna
Wzielam do miloS$ci.

Po co mi hektary i po co mi krowy
Wystarczy t6zeczko, wystarczy t6zeczko
I chlopczyna zdrowy.

V. ZAKONCZENIE

Juze$ Marys jest niewiasta
Wez se chustke idZ do miasta
Kup se lyzke, kup se miske
Wanieneczke i kolyske.

Juze$ Marys jest niewiasta

Lyzke, miske do jedzenia
Wanieneczke do kapania
Kolyseczke do lulania

A Jasienka do kochania.

Stuchaj Marys$, co$ ci powiem,
Nasmaruj se t6zko lojem.

Jak was bedzie dwoje spalo,
Zeby bardzo nie trzeszczalo.

Juze$ Marys jest niewiasta,
Wez se chustke idZ do miasta
Kup se pieprzu i tabaki
Jasienkowi na przysmaki.

SWASZKA spiewa:
Dziekuje muzyce, ze nam przygrywali
I wam mili go$cie, zeScie nasz stuchali.

Na zakonczenie, akordeonista gra marsza weselnego. Staroscina czestuje publiczno$é tortem, druzka
— ciastkami, a starosta — woédkq rozmajang.

KONIEC
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Stodka

Skladniki:

1 litr mleka

1,5 kg maki

0,75 szklanki cukru

10 dag drozdzy

5 zOtek

8 dag thuszczu — masta
1 opakowanie cukru wanilinowego
szczypta soli

bakalie wedlug uznania

Wykonanie
Drozdze rozczynic w szklance cieplego mleka. Jak podrosna,
wyrobi¢ ze skltadnikow ciasto (ttuszez dodac pod koniec
wyrabiania). Nakry¢ Scierka, odstawi¢ do wyro$niecia na

ok. 1 godzine. Uformowac na blachach 2 bulki i powtornie odstawic¢
do wyro$niecia na ok. 30 minut. Tak przygotowane buleczki
posmarowa¢ bialkiem. Piec w temperaturze 180°C ok. 50 minut.

Stowarzyszenie Aktywni w Sieniawie

Buleczka

S

Z dyni

Skladniki:

5 dag drozdzy

0,25 litra mleka

2 dag cukru

50 dag dyni

so6l

thuszcz do smarowania formy

Wykonanie:

Dynie obraé, pokroi¢ w kostke,
zala¢ 1/8 litra wody, zagotowac.
Jak przestygnie, przetrzeé przez
sito. Zrobi¢ rozczyn z maki,
mleka i drozdzy. Do wyro$nietego
rozezynu dodaé dynie, sol, troszke
cukru, make, starannie wyrobic.
Na koncu doda¢ stopiony thuszcz
i ciggle wyrabiaé. Zostawi¢ do
wyro$niecia w cieplym miejscu.
Gdy wyro$nie, naktadaé do
dobrze wysmarowanej formy,
napekiajac 3/4 wysokosci.
Ciasto zostawi¢ do wyro$niecia
na ok. 30 minut, posmarowac
jajkiem. Wstawi¢ do dobrze
nagrzanego pieca. Piec ok. 40—50
minut w temperaturze 190°C.
Mozna posypaé makiem.
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Skladniki na ciasto drozdzowe:
3 kg maki

8 dag drozdzy

1,5 szklanki cieplego mleka

2 76ttka

1lyzeczka cukru

0,5 kostki miekkiej margaryny

szczypta soli

Wykonanie:

Z mleka, drozdzy, cukru i 1 }yzki maki zrobié¢
rozezyn. Kiedy podrosnie, da¢ do maki, dodaé
z6ktka i margaryne. Wyrobi¢ do wyro$niecia.

Skladniki na nadzienie:

Ugotowac okolo 2 kg ziemniakow (moze byé
wiecej). Wythuce jak na pierogi. Omasdcic¢ duszong
na thuszczu cebulka (2 male cebule), dodaé pieprz
prawdziwy i pieprz ziolowy, s6l do smaku,

na koncu dodac¢ kostke bialego sera.

Wszystko wymieszac.

KGW Rozboérz
o o

Z d
: | 4
Skladniki‘ Wykonanie:

50 dag maki Odla¢ ze szklanki 3 tyzki podgrzanego mleka, doda -dwie tyzeczki
3/4 szklanki mleka cukru, lyzke maki, wymieszaé i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosSniecia.
3 jajka Margaryne roztopi¢. Ubié na piane 3 jajka i 0,5 szklanki cukru. W misce

0,5 szklanki cukru zmiesza¢ ubite jajka, drozdze, olej, $émietane, dodaé¢ pozostale cieple mleko,
6 dag drozdzy 50 dag maki. Gdy skladniki sie polacza, dodaé przestudzong margaryne. |
10 dag margaryny Ciasto wyrabia¢ 10—15 minut. Odstawi¢ do wyro$niecia. Forme wysmaro
0,5 lyzki oleju maslem, posypac¢ bulka tarta, wylozy¢ ciasto (gdy dajemy marmolade lub
1 duza tyzka Smietany owoce z duzg ilo$cia soku, wowczas wierzch ciasta nalezy posmarowaé
szczypta soli roztrzepanym jajkiem). Piec w temperaturze 180°C ok. 45 minut.
Skladniki na kruszonke: Wykonanie:

1 szklanka maki Z podanych skladnikéw zagniesé ciasto. Skubigc kawalki,
1/3 kostki masta uklada¢ dowolnie na wierzch ciasta.

2 lyzki cukru pudru
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KGW Ujezna

Osobno:

W okolo 1,5 szklanki gotujacej sie wody
zaparzy¢ 0,5 | kaszy gryczanej caly czas
mieszajac, aby sie nie przypalita. Dodac
troche ttuszczu i soli. Nastepnie wymieszaé
z ziemniakami.

Wykonanie:

Wyro$niete ciasto podzieli¢ na dwie czesci.
Jedna cze$¢ dac¢ na spdd blachy, na to wylozy¢
nadzienie i przykry¢ druga czeécia ciasta.
Posmarowac rozmaconym jajkiem i piec

w temperaturze 200°C przez ok. 50—60 minut
na ztoty kolor.
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Kapusniaczki

KGW tapajowka

Skladniki:
3 kg ziemniakow
0,5 kg kaszy gryczanej

°

30 dag sera bialego

ez ciasta
4 jajka

sOl, pieprz do smaku
Wykonanie:
Ziemniaki ugotowaé, podusi¢, pomasci¢ margaryna, przyprawic sola i pieprzem. Kasze sparzy¢
kipiaca woda, oczySci¢ z nalecialo$ci, wymieszaé z ziemniakami, dodac jajka i ser, wymieszac i piec
w temperaturze 180°C przez ok. 1 godzine na zloto-brazowy kolor.
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kewpeatyeze  Pjerog drozdzowy z kartofli Studzienina

Skladniki Wykonanie:

[ ] 7 4 (] ([ J
na ciasto: Z drozdzy, cukru, maki i mleka zrobié rozczyn. Nastepnie dodaé reszte maki i wyrobié R ZImne noz kl

0,5 kg maki ciasto, zostawi¢ do wyro$niecia na ok. 2 godziny. Po wyro$nieciu ciasto podzieli¢ na

1jajko dwie czesci. Ugotowac ziemniaki i je potluc, dodaé¢ ugotowang kasze oraz przyprawié

5 dag drozdzy sola i pieprzem. Doda¢ drobno pokrojona i usmazong na masle cebulke. Calo$c

lyzka cukru wymieszac. Naklada¢ lekko przestygniety farsz na srodek rozwalkowanego ciasta,

sol a druga czedcia ciasta przykry¢ farsz i sklei¢. Przetozy¢ do formy, posmarowaé - re
1,5 szklanki mleka rozkloconym jajkiem i piec w temperaturze 180°C ok. 60 minut. \ 5 g’

W Sienndéw
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Skladniki ' X
na farsz: - y!
2 kg ziemniakow
0,5 kg kaszy gryczanej
1 cebula
15 dag masla
s6l, pieprz do smaku
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KGW Lezachéw B

Skladniki na ciasto:

1 kg maki pszennej

1jajko i 3 zottka

7 dag drozdzy

2 kostki masta

ok. 330 ml $mietany

(tyle, ile zabierze maka)

szczypta cukru

1 plaska lyzka soli

czarnuszka lub kminek do posypania

Wykonanie:

Przesiang make wysiekaé z mastem, sola i jajkami.
Dodac¢ drozdze wymieszane z cukrem i kilkoma
lyzkami Smietany. Wyrabia¢ ciasto, dodajac
$mietane. Ciasto ma by¢ elastyczne, o konsystencji
do walkowania. Stolnice podsypywaé maka,
walkowac i wykrawa¢ duze krazki o $rednicy

ok. 10 cm. Naklada¢ farsz, zlepia¢ buleczki, klasé
je gladka strona do gory na blaszke wylozona
papierem piekarniczym, posmarowac pozostalymi
biatkami. Przed pieczeniem zrobié na wierzchu
naciecie ostrym nozem i posypac czarnuszka.
Wktadac¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C

i piec na zloty kolor (ok. 15 minut).

BCIEKAWOSTKIm =

Skladniki na farsz:

2 kg ziemniakow

0,5 kg kaszy gryczanej

1jajko

2—3 lyzki swojskiego smalcu ze skwarkami

na omaste

sOl i pieprz grubo mielony — do smaku

listki ziela kurdybanka (zw. kocimorda, obtoznik)
czarnuszka lub kminek do posypania

Wykonanie:

Kasze przeplukac¢. Obrane ziemniaki ugotowac
i odcedzi¢. Podusi¢ z omasta. Odcedzong

z ziemniakow woda zalac kasze (2 szklanki
wody na 1 szklanke kaszy) i ugotowac.
Nastepnie do ziemniakdéw doda¢é kasze,

jajko, sol, pieprz, posiekane ziele kurdybanka
i dobrze wymieszac reka.

Weselniki z dodatkiem ziela kurdybanka mialy zapewni¢ dobre zdrowie, moc, zywotno$¢ i odpedzaé wszelkie choroby.
Buleczkami zwanymi zartobliwie weselnikami, podobnie jak balabuchami, czestowano nie tylko gosci weselnych,

ale réwniez wszystkich, ktérzy przyszli ,,zobaczy¢” wesele, a ich obecnos¢ i zainteresowanie miato dobrze swiadczy¢

o gospodarzach. Buleczki robiono takze na stodko i nadziewano je réznymi marmoladami.
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weseline

Skladniki na farsz:

1 kg kapusty kiszonej

2 garsSci grzybow suszonych

2 cebule

2 zabki czosnku

3—4 lyzki swojskiego smalcu

s0l, pieprz grubo zmielony do smaku

Wykonanie farszu:

Ugotowa¢ kapuste, odcedzi¢ i drobno posiekac.

Grzyby dobrze wyplukaé, namoczy¢, ugotowac i drobno
posieka¢. Cebule pokroié, udusi¢ na smalcu, doda¢
grzyby, posiekany czosnek, razem poddusi¢ i doprawic.

BCIEKAWOSTKIm =

Balabuchami czestowano gapiéw weselnych, ktérych
obecnoé¢ byta czyms$ naturalnym na weselu w Lezachowie
jeszcze do konca lat 80. XX wr.

Sarpucny

Skladniki na ciasto:

1 kg maki pszennej

10 dag drozdzy

0,5 kostki masta

1jajko

2 z6ktka

2 szklanki mleka

4-5 lyzek oleju rzepakowego
2—3 lyzki $mietany
1lyzeczka cukru

2,5 lyzeczki soli

kminek lub czarnuszka do posypania

Wykonanie:

Do miski przesia¢ make. Osobno wymieszac
drozdze z cukrem, sola, $§mietana i odrobing mleka.
Do maki da¢ ciepte mleko, roztopione masto, olej,
jajka, rozpuszczone drozdze i starannie wyrobié
ciasto. Zostawi¢ do wyroéniecia. Nastepnie

po kawalku walkowaé, wycina¢ kwadraty,

naklada¢ przygotowany farsz, skleja¢ batabuchy,
posmarowac jajkiem, posypaé¢ kminkiem.

Piec w temperaturze 180°C na zloty kolor.




KGW Lezachow

z marmoladq

Skladniki:

10 dag drozdzy

2 szklanki mleka

4 tyzki oleju

2 jajka

4 z6ktka

2 opakowania cukru wanilinowego
szczypta soli —

1kg swojski-éfé(__):'seré. ’Bi’alé’éé__ ok N % : b5 - Wykonanie:
3’zq}tka. 3 Podane skladniki (oprocz maki) po kolei wsypaé¢ do naczynia.
sol 1 kminek do smaku Dobrze zmiksowac az do rozpuszczenia wszystkich skladnikow.
’ ’ Nastepnie wsypac make, dobrze wymieszac¢ i wyrobic ciasto. Pozostawic ciasto
do wyro$niecia w cieplym miejscu. Gdy ciasto uro$nie, wyrobié, rozwatkowacé i pokroi¢ na kwadraty.

Dokladnie wyrobi¢ reka w misce ser z z6tkami, solg Nalozy¢ marmolade i zwina¢ jak rogaliki. Piec w temperaturze 150°C przez 20—25 minut.
i kminkiem. Przelozy¢ mase do trojkatnego woreczka, uszytego

z tetry lub Inianego plétna, dobrze ugnies¢, zwiaza¢ mocno

gruba nicig (dratew) i nadac plaski ksztalt o grubosci ok. 3 cm CIEKAWOSTKI

tak, by woreczek potozy¢ na kuchennej desce i docisnaé go Dawniej suszony ser byt prawdziwym
rarytasem, poniewaz jego przygotowanie

. A0 7 q : g 4
d.rug?l.} Nast(;plnle wizys'tko. mocno SC}IS{I&%C s speg.allglej prasie wymagata eI e e to2 byt
(ima 9) W ceNpOZbNEES pozostatosci servs,/at 1. Potem oznaka zamoznoéci, bo zeby ,usklada¢” b
zabezpieczy¢ woreczek przed dostepem owadéw (firanka sera na wesele, gospodyni musiata mie¢

QOLIOLOLLLOLOLOLLLALILLLOLLILLOLLILLLALL LA

Stowarzyszenie Aktywni w Sieniawie

Wykonanie twarogu:

0,5 kg sera wymiesza¢é z 4 lyzkami $mietany,
przyprawi¢ do smaku solg. Nastepnie tak
przygotowany twar6g podzieli¢ na 3 porcje.

Do jednej dodaé pokrojony szczypiorek,

A . do drugiej starta na tarce rzodkiewke, do trzeciej
Sposob przygotowania: papryke stodka w proszku. Tak przygotowany
Bina pokrojona na ukos, posmarowana mastem. ser natozy¢ na kanapki i ozdobi¢ dodatkami.

lub tiulem) i zawiesi¢ na dworze w przewiewnym miejscu »chot ze dwie krowy”. Suszony ser byt
na storicu. W nocy lub podezas deszczu gospodynie dosuszaly Podaw s e anadio

3 N wdrabialo sie go do zuru lub barszczu.
ser pad blacha pieca kuch('enneg(.), w otwartej brandur?e lub : Tradycja suszenia sera zachowala sie
w piecu chlebowym po upieczeniu chleba. Trwalo to kilka dni, w naszych rodzinnych domach do dzi$

az do powstania twardej skorki. i podawany jest np. na wielkanocny stét.

QOLLARAAILIALILLILOLOLOLILIAI IO L LKA LA ILALALO LA O

1 kg twarogu

2 litry mleka

5 litréw wody Dodatki

1 opakowanie kminku

1lyzka soli do kanapek:

1 lyzka sody szynka

3 jajka jajko gotowane

2 lyzki masta - papryka czerwona
rzodkiewka
ogorek kiszony

Mleko zagotowaé z woda, doda¢ twardg ;zocrggg;rek

zgliwialy (trzydniowy), gotowaé na
wolnym ogniu ok. 1 godzine. Przecedzi¢ i . l
przez gaze. W rondelku rozpuscié
masto, dodac¢ twarog (przecedzony),
whbi¢ jajka, dodac s6l, kminek, na
koncu dodac sode i energicznie
wymiesza¢. Smazy¢ ok. 10 minut,
nastepnie wyla¢ na forme.

salata zielona

I 93

8 szklanek maki ' - O



Skladniki:

4 szklanki cie
10 dag drozdzy
1 lyzka soli
1lyzka cukru

1 lyzka kminku
2 lyzki stonecznika

2 lyzki dyni

2 lyzki Inu

1-1,30 kg maki pszennej
1,5 szklanki $ruty pszennej

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki razem wymieszac,

na koncu doda¢ make wraz ze $ruta pszenng.
Zamiesic ciasto i pozostawi¢ do wyro$niecia.
Gdy wyro$nie, przetozy¢ do dwoch keksowek.
Odstawi¢ do wyros$niecia i posypa¢ kminkiem.
Piec w temperaturze 200°C ok. 60 minut.
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Smalczyk
Skladniki:

1 kostka smalcu

25 dag boczku wedzonego
1 duza cebula

1 duze jabtko

sOl, pieprz

Wykonanie:

Boczek i cebule pokroi¢ w kostke i usmazy¢.

Zetrze¢ do tego kwasne jabtko i usmazyc¢.
Doprawi¢ pieprzem i sola do smaku.
Odstawi¢ do zastygniecia w zimne miejsce.

A

e smalcem

KGW Dobra

Skladniki:

3 litry wody

pol kaczki

pol kurczaka
marchew

korzen pietruszki
seler

czosnek

lié¢ kapusty

por

cebula (podpieczona)
lubezyk

Wykonanie:
Wszystkie skladniki doprowadzi¢ do wrzenia,

pozostawié¢ na wolnym ogniu na okoto 2,5—3 godziny.

Na koniec doprawi¢ sola i pieprzem. Sklarowac rosoét
szklankg zimnej wody i lekko zagotowac.

Makaron

Skladniki na ciasto:
0,5 kg maki pszennej

3 z6ltka

3 cale jajka

1 lyzeczka soli

Wykonanie:

Zagnies$¢ ciasto, pokroi¢ na porcje, rozwatkowaé
na cienkie placki i zostawi¢ do przesuszenia.
Przesuszone ciasto pokroi¢ w paski, a nastepnie
w nitki. Wrzuci¢ na osolong, wrzaca wode

i gotowa¢, az makaron bedzie miekki.
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KGW Petnatycze

z domowym makaronem

3 litry wody

kawalek koSci: z piersi, szyi i skrzydelka z kury i kaczki
1 marchewka

1 cebula

1 pietruszka

1 seler

1 por

s0l, pieprz do smaku

Mieso optukaé, wlozy¢ do duzego garnka i zala¢ zimna woda.

Posoli¢ i zagotowac na Srednim ogniu. Po zagotowaniu zmniejszy¢
ogien i zszumowaé wywar. Zmniejszy¢ ogien i gotowac na malym
ogniu (ros6l ma tylko ,mrugac”) pod lekko uchylona pokrywa przez
ok. 2 godziny. Miedzyczasie przygotowaé warzywa, wtozy¢ je do rosotu
i zagotowac. Dodac przyprawy. Zmniejszy¢ ogien i gotowaé¢ na maltym
ogniu przez ok. 1,5 godziny. Ros6l podawac goracy, z ugotowanym
makaronem, posiekana natka, pokrojong na cienkie plasterki
marchewka z rosotu oraz kawalkami miesa z kurczaka.

Makaron

1 szklanka maki
2—3 jajka

Z podanych powyzej
skladnikow zagnies¢ ciasto,
jesli jest zbyt wolne dodaé
maki, rozwalkowaé, odstawié
do wysuszenia. Jak ciasto
bedzie podsuszone, zwinaé
w rulon i kroi¢ nozem na
cienkie paseczki. Wrzucic
na osolona, wrzaca wode

i gotowa¢, az makaron
bedzie miekki.

4 duze buraki + 4 buraki na zakwas
peczek wloszczyzny bez listkow
jedna kromka razowego chleba
ziarnisty czarny pieprz

ziele angielskie

listek laurowy

letnia przegotowana woda na zakwas
cukier

sol

Przygotowanie zakwasu najlepiej zacza¢ nawet 7 dni
przed planowanym gotowaniem. Buraki starannie

umy¢, obrac ze skorki i pociaé na plasterki. Wtozy¢

do sloja lub najlepiej glinianego garnka. Wlozy¢ kromke
razowego chleba. Zala¢ letnia woda, aby przykryla buraki.
S16j przykry¢ Iniang $ciereczka lub gazg, aby byt dopltyw
powietrza, odstawi¢ w cieple miejsce.

Po 4—5 dniach zakwas jest gotowy, nalezy go zuzy¢ lub
zla¢ do butelek i zakorkowac. Szczelnie zamkniety zakwas
trzymany w chlodzie moze sta¢ nawet kilka miesiecy.
Umy¢ wloszczyzne, buraki umy¢, obraé ze skorki,

pokroi¢ w plasterki. Wszystkie warzywa zala¢ wrzatkiem,
dodac sol, listek laurowy, kilka ziaren czarnego pieprzu

i gotowa¢ do miekkosci. Polaczy¢ wywar z burakow

z wywarem z wedzonki i warzyw oraz dodaé szklanke
zakwasu. Calo$¢ podgrzac, ale nie gotowaé, doprawié

do smaku. Na koniec doda¢ odrobine cukru.

Kapus$niaczki z Sieteszy

1 glowka kapusty
bialy ser

1 cebula

s0l, pieprz do smaku

Kapuste pokroi¢, sparzy¢ we wrzatku,
wystudzi¢ i odcisngé. Doda¢é bialy ser,
uduszong na ttuszczu cebule, przyprawic
sola i pieprzem.

1 szklanka cieplego mleka
10 dag drozdzy

3 lyzki maki

3 lyzki cukru

szczypta soli

1 kg maki

1,5 kostki margaryny

0,5 kostki smalcu

4 z6tka i 2 cale jajka

1 lyzeczka proszku do pieczenia

Zagnies¢ ciasto, formowac kapu$niaczki,
smarowac jajkiem i piec w temperaturze
200°C przez ok. 30 minut.



Skladniki:

1 kg flakow wolowych

3 marchewki

1 pietruszka

1 maly seler

4 zabki czosnku

1 kg zeberek wieprzowych

2 tyzki maki

1lyzka masla

majeranek

tymianek

4 listki laurowe

6 ziarenek ziela angielskiego
gatka muszkatolowa w proszku
papryka stodka w proszku
papryka ostra w proszku

imbir w proszku

s0l, pieprz czarny i ziolowy

Wykonanie:

Flaki wlozy¢ do garnka. Zala¢ woda i zagotowac. Wode odlac i nabra¢ nowa porcje wody, ponownie
zagotowaé. W osobnym garnku ugotowac bulion z zeberek. Warzywa zetrze¢ na tarce i dodac pod koniec

gotowania zeberek. Flaki odcedzi¢ i doda¢ do bulionu. Calo$¢ gotowaé ok. 2 godziny na malym ogniu, dodaé

przyprawy do smaku. Na koniec przygotowa¢ zasmazke z maki oraz masta i doda¢ do potrawy.

Skladniki:

1 gléwka mlodej kapusty
1 cebula
20 dag boczku

°
10 dag masta

Kapusta zasmazana &,

b k ° 2 lyzki maki pszennej

koper $wiezy

Z DOCZK1€EIm koper Swiety

kminek

ziele angielskie

lié¢ laurowy

pieprz

Stowarzyszenie Aktywni w Sieniawie

Wykonanie:

Kapuste poszatkowac
i sparzy¢ w osolonej wodzie,
odcedzi¢. Boczek i cebule
N usmazy¢ na zloty kolor.
Marchewke zetrzeé
na tarce. Wszystko
razem polaczyc
i podbi¢ maka
wymieszana
z woda.
Wszystko
zagotowacé
i doprawié
do smaku.

W Rudk

Skladniki na zakwas
do zurku:

1 szklanka maki zytniej razowej

3 szklanki letniej, przegotowanej wody
2 zabki czosnku

2 ziarna ziela angielskiego

4 liScie laurowe

11 ziarenek pieprzu czarnego

Wykonanie:

Do litrowego stoika lub kamiennego
garnka wsypac¢ make, nastepnie stopniowo
wlewaé wode, caly czas szybko mieszajac
drewniang lyzka, aby nie zrobily sie
grudki. Obrany czosnek lekko zmiazdzy¢
nozem i wrzucic do stoika, doda¢ pozostate
skladniki i zamiesza¢. Tak przygotowany
stoik przykry¢ gaza (Iniana Sciereczka

lub pielucha tetrowa) i pozostawi¢ na

ok. 6 dni. Przez kolejne 5—6 dni nalezy

raz dziennie zakwas zamieszaé lyzka
drewniana. Przygotowany zakwas mozna
wykorzysta¢ od razu do ugotowania zurku
lub zakreci¢ sloik i wstawi¢ do lodowki

i tak przechowywa¢ do ok. 2 tygodni.

Skladniki na zurek:
3 litry wody

2 petki bialej kielbasy

1 marchewka

1 seler

1 pietruszka

2—3 licie laurowe

2—3 ziarenka ziela angielskiego
1/3 litra zakwasu

1 lyzka smalcu

2 lyzki $mietany

2 jajka

1 lyzka majeranku

s6l, pieprz do smaku

Wykonanie:

Seler, pietruszke oraz marchewke pokroi¢ i zala¢ woda.
Doda¢ li$¢ laurowy i ziele angielskie. Wszystko razem
gotowac ok. 30 minut. Kielbase pokroi¢ w plasterki,
doda¢ smalec i zrumieni¢ na patelni. Nastepnie dodac
do zupy i wlaé zakwas, doprawi¢ do smaku i chwile
gotowac. Zdja¢ z ognia, zabieli¢ Smietang i podawaé

z jajkiem ugotowanym na twardo.
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Skladniki na ciasto:
1 kg maki

1jajko

2 lyzki oleju

1/4 tyzeczki soli

1—1,5 szklanki wody

Wykonanie:
Z podanych sktadnikow zagniesgs
ciasto, dodajac stopniowo wode;
z mlekiem. Ciasto powinno by¢
niezbyt twarde, sprezyste. Zostawic,
zeby odpoczelo, przykryé miseczka.
Podzieli¢ na kawalki, waltkowacé

KGW Siedleczka

Farsz z ziemniakow 1 serem

niezbyt grubo, wykrawaé kola, Skla'dnll.a: ] V.vyk(.m.ame:, : ) Farsz z kasza i ziemniakami

napelniac farszem i skleja¢ brzegi. 1 kg ziemniakow Ziemniaki obrac i ugotowac,

Wrzucaé do gotujacej wody, po 1 cebula przyprawi¢ pieprzem i solg. Cebule Skladniki: Wykonanie:

wyplynigciu gotowac 2 minuty, wyjac 20 dag sera usmazy¢ na masle i wymiesza¢ 30 dag kaszy gryczanej Kasze gryczang optukaé i ugotowaé, dodaé¢ do gotowania

z wody na talerz, aby ostygly. Polewaé 1 tyzka masta z ziemniakami. Ostudzié¢, doda¢ ser 1 cebula 1 tyzke soli. Gdy kasza jest miekka, odla¢ wode i ostudzié.

mastem lub skwarkami z boczkiem. sol, pieprz do smaku bialy, wszystko dokladnie wymieszac. 1 lyzka masla Cebule usmazy¢ na masle i doda¢ do kaszy, nastepnie dolozy¢
20 dag sera ser i wszystko razem wymieszac na jednolita mase, doprawic
sOl, pieprz do smaku sola i pieprzem.

Farsz z kasza

Skll?dl.nklf v Wykonanie: Farsz z kapustg i bialym serem

0,5 kg ziemniakow Ziemniaki ugotowac i przyprawi¢ sola oraz pieprzem. Cebule usmazy¢ e .

1 cebula na masle i p%laczyé z ziemniakami. Wsypac kasze gryczana surowa, Skladn}kl.' Wykonanie:

1lyzka masta razem dobrze wyrobié i zostawi¢ pod przykryciem, aby kasza sie lekko 2 male glowki kapusty Ugotowac kapuste, nastepnie poszatkowaé, podsmazy¢ z cebulka

10 dag kaszy gryczanej zaparzyla. Doprawic sola i pieprzem. 1 cebula i maslem, doprawi¢ sola, pieprzem czarnym i ziotowym do smaku.

sol, pieprz do smaku 2 lyzki masta Po wysmazeniu dodacé bialy ser i ulepi¢ z wezedniej przygotowanego ciasta
25 dag sera biatego pierogi. Pierogi ugotowac¢ w osolonej wodzie. Podawa¢ polane rozgrzanym

q -, 20 ; : 0l, pi ny i ziolo i i
KGW Siedleczka jaeas \ S Y 5 . sol, pieprz czarny i ziolowy mastem i skwarkami.

KGW Jagietta

i@yl



Gotq

Skladniki na golabki:
40 dag ryzu

10 dag kaszy gryczanej

0,5 kg miesa mielonego

3 cebule

20 dag tluszczu

1 duza glowka kapusty

s0l, pieprz do smaku

Wykonanie:

Ryz i kasze ugotowac. Cebule zeszkli¢,
doda¢ mieso, podsmazy¢ i doda¢ do
ugotowanych ryzu i kaszy, doprawic.
Kapuste odwazyc¢ i zwijaé gotabki.
Gasior wysmarowa¢ ttuszczem, ulozyc ciasno
golabki, dodac thuszczu i podlaé woda.

Piec w temperaturze 200°C ok. 1,5 godziny.

bkl z ryzem

1 RASZq gryczang

KGW Zarzecze

Skladniki na sos grzybowy:
0,5 kg grzybow (prawdziwkow)

2 cebule

1 lyzka maki

1lyzka $mietany

s0l, pieprz do smaku

1 lyzka maslta

2 szklanki wody

Wykonanie:

Grzyby moczy¢ w wodzie cala noc, odcedzic.
Cebulke podsmazy¢ na masle, doda¢ grzyby i wode,
wszystko razem dusi¢ na wolnym ogniu przez

ok. 30 minut. Sos mozna zages$ci¢ maka i podbié
Smietana.

Kapusta

Skladniki:

40 dag grochu tuskanego
1 kg kapusty kiszonej

0,5 kg boczku

3 ziarenka ziela angielskiego
1 1i$¢ laurowy

1 lyzeczka kminku

3 cebule

3 tyzki masla

2 lyzki maki

majeranek

sOl, pieprz do smaku

2 P
&t

KGW Zuklin

Wykonanie:

Groch namoczy¢. Przelozyé na sito i przela¢ zimna woda. Wrzucié do garnka
i zala¢ woda, przykry¢ i gotowaé do miekko$ci. Kapuste odcisnaé i drobno
pokroié. Wlozy¢ do drugiego garnka. Podla¢ wodg, przyprawic zielem
angielskim, lisciem laurowym i kminkiem. Przykry¢ i gotowaé tak dtugo,

az kapusta bedzie miekka. Na patelni rozgrza¢ spora tyzke masta. Wrzucic¢

1 usmazy¢ cebule pokrojong w drobng kostke. Zeszklong cebule doda¢ do
kapusty. Usmazy¢ na tyzce masta drobno pokrojony boczek. Rowniez dodaé
do kapusty, a nastepnie dolozy¢ ugotowany i odcedzony groch. Na patelni
ponownie rozgrza¢ masto. Wsypa¢ make i zrobié zasmazke. Wla¢ troche
wody z kapusty, wymieszaé i przela¢ do garnka. Przyprawic sola i pieprzem.
Pod przykryciem gotowaé jeszcze przez 20 minut.




apusta

o

zasmazana ze Smietanka, z koperkiem
i marchewka z kotletami mielonymi

Skladniki:

1 glowka kapusty

1 cebula

2 marchewki

3 lyzki masta

0,5 szklanki bulionu
2 tyzki maki

3 lyzki Smietany
koperek

s0l, pieprz do smaku

Wykonanie:

Kapuste poszatkowac, zasoli¢ na noc, cebule pokroi¢

w kosteczke. W garnku roztopic tyzke masta i zeszkli¢ na
nim cebule oraz starta na tarce marchewke. Nastepnie
dodac kapuste i zasmazy¢ przez chwile. Calos¢ zala¢
bulionem, doprawi¢ delikatnie sola i pieprzem, zagotowac,
przykry¢ i gotowac przez ok. 7—8 minut, az kapusta
zmieknie. Na patelni roztopi¢ masto, doda¢ make,
podsmazy¢ i zala¢ woda z kapusty, zrobi¢ zasmazke. Dolaé
Smietane, pomieszaé, gdy zasmazka zgestnieje, dodac ja do
kapusty. Kapuste dokladnie mieszaé z zasmazka i gotowac
jeszcze przez 2—3 minuty. Nastepnie dodaé posiekany
koperek, w razie potrzeby doprawic¢ do smaku.

104

Kotlety mielone tradycyjne
Skladniki:

1 kg miesa wieprzowego mielonego
3 cebule

2 jajka

2 namoczone w mleku bulki kajzerki
2—4 tyzki bulki tartej

1 szklanka mleka lub wody

olej lub smalec do smazenia

sOl, pieprz i czosnek do smaku

Wykonanie:

Cebule obra¢, pokroié¢ w kostke

i podsmazy¢ na zloty kolor na patelni

z tyzka masta lub oleju. Kajzerki namoczy¢
w mleku i odcisngé w dloniach. Do miski
wlozy¢ mieso mielone, bulke, podsmazona
cebule, wbié jajka, doprawié 2 tyzkami
solii 0,5 lyzeczki pieprzu oraz czosnkiem.
Doda¢ 2—4 lyzki bulki tartej i dokladnie
wymiesza¢ dlonia. Wyrobi¢ mieso,

az stanie sie kleiste. Formowac nieduze
kotlety, obtoczy¢ w bulce tartej i usmazyc
na patelni z obu stron.

Kapusta staropolska

z grochem 1 kaszankgq

Skladniki:

1 kg ziemniakow

1,5 kg bialej kapusty

1 kg kapusty kiszonej

1 kg grochu lupanego zoltego
0,5 kg boczku lub sloniny
kminek

majeranek

sOl, pieprz do smaku

Wykonanie:

Ugotowac kapuste — kazda
oddzielnie przez okolo 1,5 godziny
na wolnym ogniu. Odcedzi¢.
Groch i ziemniaki takze ugotowac
oddzielnie do miekkosci,

a nastepnie rozgniesc. Polaczyt
wszystkie skladniki, wymieszaé

i doprawi¢ do smaku. Boczek
podsmazy¢ i dodaé do
przygotowanej potrawy.

KGW Gniewczyna tancucka

Kaszanka staropolska
Skladniki:

5 litrow wody

1 kg watrobki

1 kg ptucek

1 kg kaszy gryczanej

1 litr krwi

20 dag sloniny

so0l, pieprz do smaku

Wykonanie:

Watrobki i plucka (tej samej ilosci, tak aby woda w garnku je zakryla)
gotowac w lekko osolonej wodzie. Kasze gryczana zala¢ powstalym

z gotowania podrobow rosotem. Wszystko odstawi¢ na ok. 3 godziny.
Nastepnie zemle¢ podroby i wsypac do weze$niej przygotowanej
kaszy gryczanej. Krew gotowac przez ok. 1 godzine i doda¢ do
kaszanki. Slonine wytopi¢ (razem ze skwarkami). Wszystkie skladniki
wymieszac i przyprawic¢ do smaku sola i pieprzem. Tak przygotowanym
farszem nadziewaé przeptukane jelita. Nastepnie wrzucic¢ na wrzatek
i parzy¢ na wolnym ogniu przez ok. 1 godzine. Zimne nalezy wypiec

w piekarniku w temperaturze 200°C przez ok. 1 godzine.




Skladniki na klopsy:
1 kg miesa

1 bulka

4 jajka

1 cebula

3 zabki czosnku

0,5 lyzeczki pieprzu

3 lyzki maki pszennej

sol

Wykonanie:

Mieso zemleg, jajka ubi¢ i doda¢ do miesa.
Bulke zala¢ woda, odcisnaé i doda¢ do masy
miesnej. Cebule, czosnek drobno pokroié

i doda¢ do miesa. Przyprawié sola i pieprzem
do smaku i wyrobi¢ mase miesna. Jak
bedzie dobrze wyrobiona, zamoczy¢ rece

w wodzie i formowac klopsiki. Smarowac
lekko olejem i posypaé¢ kminkiem. Nastepnie
na wysmarowang olejem blaszke utozy¢
klopsiki i piec w piekarniku nagrzanym

do 180°C przez 45 minut.
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gotowana z klopsami

Skladniki na kapuste:
1 kg kapusty kiszonej

2 marchewki

2 ziemniaki

30 dag sloniny

4 liScie laurowe

4 ziarenka ziela angielskiego
kminek

sol

cebula

Wykonanie:

Kapuste dokladnie wyptukaé i da¢

do garnka. Dodac¢ liScie laurowe, ziele
angielskie, kminek, marchewke starta

na tarce i gotowaé na matym ogniu.
Po6zniej dodaé¢ podsmazona stonine i dalej
gotowac. Osobno ugotowac ziemniaki
pokrojone w kostke. Gdy sie ugotuja,
dolozy¢ do kapusty i zage$ci¢ nimi kapuste.
Doprawic sola do smaku.

KGW Zalesie =

- S =

Skladniki:

0,5 kg boczku wedzonego
0,5 kg kielbasy wiejskiej

1 cebula

50 dag grzybow suszonych
2 lyzki powidla sliwkowego
lub §liwki suszone

[ J (
1 kg kiszonej kapusty I :]
3 tyzki koncentratu pomidorowego Z S Z O I l e
2 lyzki oleju
2 tyzki maki
2 lyzki masta
3 szklanki wody

li¢ laurowy

ziele angielskie
majeranek

Wykonanie:

Boczek i kielbase pokroi¢ w kostke. Cebule pokroi¢ w drobng kostke i zeszkli¢ na oleju w duzym garnku.
Dodac¢ boczek i kietbase, obsmazy¢. Wla¢ do garnka 2 szklanki wody, posoli¢, doprawi¢ pieprzem i gotowaé
pod przykryciem ok. 45 minut. Dodac lisé laurowy, ziele angielskie, majeranek, powidla sliwkowe lub $liwki
— wymieszaé. Dodaé kiszong kapuste (jesli jest bardzo kwasna, to wezesniej wyptukacé ja na sitku), wlac

1 szklanke wody, wymieszac i gotowa¢ do miekkosSci kapusty. Pod koniec dodaé koncentrat pomidorowy.
Make podsmazy¢ na suchej patelni, gdy zacznie brazowieé¢, dodac tyzke masta i mieszac, az sie rozpusci.
Trzymajac patelnie na ogniu, dodawac stopniowo kilka lyzek kapusty, caly czas mieszajac. Przetozyc
zawarto$¢ patelni z powrotem do garnka, wymieszac i zagotowac.
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Skladniki na salatke:

1 seler

5 marchwi

2 pietruszki

2 ziemniaki

20 dag groszku zielonego
4 ogorki kwaszone

2 jablka

1 cebula

8 jajek

Wykonanie:

Warzywa korzeniowe i ziemniaki
ugotowac w calosci w skorkach lub
obrane. Groszek zielony ugotowaé
i odcedzi¢. Jajka ugotowac.
Ziemniaki, warzywa korzeniowe,
obrane ogorki i jabtka pokroié¢

w drobna kostke. Cebule pokroic¢
drobniutko w kostke i na chwile
zasoli¢, aby zmiekla. Ugotowane
warzywa i jajka pokroi¢ w kostke

i wymiesza¢ razem, przyprawic

do smaku. Do pokrojonych
warzyw doda¢ majonez i wszystko
razem wymieszac. Salatke mozna
udekorowaé¢ pomidorami lub
jajkami ugotowanymi na twardo.
Do przygotowania satatki mozna
wykorzystac wloszczyzne z rosohu.

KGW Jawornik Polski

Skladniki na majonez:

2 76ltka

200 ml oleju slonecznikowego

0,5 lyzeczki soli

1 lyzeczka soku z cytryny (lub octu winnego)
1/3 lyzeczki cukru

2 lyzeczki ostrej musztardy

pieprz do smaku

Wykonanie:

Do naczynia wbi¢ z6ltka, dodac so6l, musztarde i sok z cytryny,
calos$¢ dokladnie wymieszaé. Nastepnie cienkim strumieniem
doda¢ do masy olej. W miare mieszania sos powinien

stawac sie coraz gestszy. Miesza¢ do momentu, az majonez
,~wchlonie” caly olej i uzyska jednolita, kremowa konsystencje.
Mozna mieszac dluzej, jesli zalezy nam na tym, by byt gestszy.

KGW Kisielow

Skladniki:

1 kg miesa

1,2 dag soli

1 dag czosnku
0,2 dag pieprzu

Wykonanie:

Mieso zemle¢,

doprawi¢, zostawié

na drugi dzien.
Wymieszaé mieso

do uzyskania lepkiej
konsystencji, nadziewac
w jelita. Wedzi¢ najlepiej
drewnem z drzewa owocowego
(dobrze wysuszonego) ok. 2 godziny.

QOLILLOLLLLLLOLLOLLLLILLLLILILLLLILA LA

KGW Lipnik C hrzan Z jajkiem

Skladniki: Wykonanie:
5 jajek Jajka ugotowa¢ na twardo, nastepnie zetrze¢ na tarce o drobnych oczkach.
1 szklanka chrzanu korzennego Chrzan umy¢ pod biezacg woda, nieczystoSci zeskrobac i réwniez zetrzeé

2 lyzki gestej $mietany na tarce, skropi¢ octem lub cytryna. Jajka i chrzan dokladnie wymiesza¢
1—2 lyzki jogurtu naturalnego ze $mietana, doprawié sola i pieprzem wedlug gustu.
s0l, pieprz do smaku

Uwagal! Ilo$¢ chrzanu dobieramy wedlug wlasnych upodoban smakowych.
Chrzan bardzo dobrze smakuje z wiejska kietbasa zalewana smalcem.




Skladniki na ciasto:

0,5 litra mleka

1 kg maki

10 dag drozdzy

20 dag margaryny

6 z6ltek (moze by¢ mniej)

2 lyzeczki cukru

0,5 lyzeczki soli (do smaku)

Wykonanie:

Drozdze z cukrem rozpusSci¢ w matej iloSci mleka i zostawié
do wyro$niecia. Doda¢ make, margaryne, sol, zottka

i wyrobi¢ ciasto. Nastepnie wlozy¢ ciasto do lodowki

na 1 godzine. Schtodzone ciasto wyjaé, rozwalkowaé

na grubo$¢ 5 mm, pokroi¢ w kwadraty wielko$ci 5—-6 cm

i nakladaé farsz. Nastepnie zlepi¢ konce kwadratu

z farszem i skreci¢ je razem. Posmarowac¢ huski jajkiem
rozbitym z 1 lyzeczka $mietany. Piec w temperaturze 180°C
na zloty kolor przez ok. 20—30 minut.

KGW Urzejowice

Skladniki na farsz:

1 érednia gléwka kapusty

20 dag kaszy gryczanej

2 cebule

2 lyzki smalcu

20 dag grzybow (pieczarki lub lesne)
s6l, pieprz do smaku

Wykonanie:

Kapuste pokroi¢, ugotowac. Jak
przestygnie, wycisnac i posiekaé
(mozna chwile podsmazy¢). Kasze
gryczang ugotowac. Cebule zeszkli¢ na

tluszczu na zloty kolor. Pieczarki posiekaé
i podsmazy¢. Wszystko razem wymieszac

i przyprawic pieprzem oraz solg.

Skladniki:

1 kg maki

2 cale jajka

3 zottka

20 dag cukru

1 opakowanie cukru wanilinowego
10 dag masta

0,5 litra mleka

Wykonanie:

Mleko lekko podgrzac i roztopié
ttuszcez. Do maki dodaé ubite

jajka, mleko, rozezyn drozdzowy,
szczypte soli i pomieszac.

Pod koniec wyrabiania dodac
thuszez i nadal wyrabia¢. (Ciasto
powinno by¢ gesciejsze niz na
paczki). Pozostawi¢ do wyro$niecia
w cieplym miejscu. Gdy ciasto
wyrosnie, ksztattowac rézne formy
i posmarowac rozkléconym jajkiem.
Piec w temperaturze 180°C przez

ok. 20 minut na ztoto-brazowy kolor.

KGW Chodakoéwka

Szyszki
= weselne

1 litr mleka

25 dag tluszczu (10 dag masta, 10 dag margaryny,
5 dag smalcu)

15 dag drozdzy

1 szklanka cukru

1 opakowanie cukru wanilinowego

szczypta soli

4 jajkai 4 zottka

Wykonanie:

Drozdze rozetrze¢ z cukrem, dodaé odrobine mleka

i maki. Zrobic rozczyn. Do przesianej maki dodac rozczyn
i reszte skladnikow. Wyrabiac ciasto, az bedzie sie rwaé

i widoczne beda pecherzyki powietrza. Pozostawi¢ do
wyro$niecia. Gdy ciasto podwoi objetos¢, wyrabiac
»Szyszki”. Po wyroénieciu posmarowaé zmaconym jajkiem
i piec w temperaturze 180°C przez ok. 30 minut. Szyszki
przygotowuje sie w torebkach lub zawijajac w folie wraz

z cukierkami.

oW Gat Zng%& P

Rozczyn drozdzowy:
10 dag drozdzy

2 lyzki cukru

3 tyzki maki

3 lyzki mleka

Wykonanie:

Wszystkie skladniki wymieszac¢. Pozostawic zaczyn, az wyrosnie

i powiekszy swoja objetos¢ trzykrotnie. Upieczone buleczki pakujemy
w torebeczki lub zawijamy w folie wraz z cukierkami.




KGW Gorliczynalll

WESE

10 dag drozdzy

1 litr wody

maki pszennej (ile zabierze) Drozdze rozpuécic¢ z cukrem, doda¢é 1 tyzke maki,

1 lyzka soli wymieszac¢ i poczeka¢ az wyro$nie. Do miski

1 lyzka cukru nala¢ wode i dodaé pozostale sktadniki oraz make
siemie Iniane (gars¢) (ile zabierze). Wyrobi¢ ciasto jak na chleb, przelozyé
nasiona slonecznika (garsé) do formy i poczekaé, az wyroénie (ok. 2 godziny).
nasiona dyni (gars¢) Piec w temperaturze 180°C przez ok. 1 godzine.

) 4 jajka
15 dag cukru
2 lyzki maki pszennej
2 lyzki bulki tartej
1 lyzka kakao
1 lyzeczka proszku do pieczenia
15 dag maku 4 kostki masta
6 jajek
10 lyzek cukru
Mak sparzy¢, wysuszy¢ i zemleé przez ¥ }yil'd l.<akao .
maszynke. Bialka oddzielié od 76Htek i ubié s e mala gD
na sztywno, dodac zoéttka i cukier, dalej
ubijaé. Nastepnie doda¢ make ziemniaczang
z proszkiem do pieczenia, bulke tarta, kakao Jaja ubi¢ na parze z cukrem na sztywna piane
i mak. Delikatnie wymieszaé. Wyla¢ na i wystudzié. Maslo utrze¢ i dodaé ubite jajka.
forme do pieczenia i piec w temperaturze Do utartej masy dodaé kakao i spirytus. Dokladnie
160-180°C ok. 30 minut. wymieszac¢. Tak przygotowana masa przekladac
Na caly tort nalezy upiec cztery takie placki. placki. Tort ozdobi¢ wedlug uznania.
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KGW Dobra

PUIRA

s Z WINogron

2 kg winogron

30—40 liSci z wisni i troche gatazek

2 litry wody

1,5 kg cukru

4 plaskie lyzeczki kwasku cytrynowego
700 ml spirytusu

Wykonanie:

Winogrona oraz liScie z wisni z galagzkami gotowaé przez 30 minut. Nie mieszac. Jak ostygnie, przecedzié
przez sito. Doda¢ 1,5 kg cukru (mozna da¢ mniej) oraz kwasek cytrynowy. Wszystko razem zagotowac.
Wystudzic i polaczy¢ ze spirytusem. Przela¢ do butelek i szczelnie zakrecic.

KGW Nowosielce

Wieloowocowa

£ nalewka

Skladniki:

10 litrow wody

5 kg cukru

5 kg owocow (moga by¢ rézne rodzaje owocdw)
20 dag drozdzy

Wykonanie:

Do wody dodac cukier, owoce i drozdze potrzebne do
fermentacji nalewki. Miksture zostawié¢ do fermentacji

na 2 tygodnie, po tym czasie poddaé procesowi destylacji.

Po czym gotowa nalewke wlac do butelek i szczelnie zakrecié.

Nalew ka Z malin KGW tapajéwka
lub porzeczek ...

Z wody i cukru przygotowac
syrop, wystudzic. Powstalym

Skladniki: syropem zala¢ owoce, dodaé
2 litry malin lub porzeczek spirytus i odstawi¢ na )
1 litr przegotowanej wody 6 tygodni. Nastepnie zlaé¢

1 litr spirytusu do butelek przez gaze.

1,25 kg cukru




DOrZECZKOWE

oo KGW tapajowka
4 kg cukru

10 kg porzeczek (mieszane biale, czerwone, czarne)

1 opakowanie szlachetnych drozdzy winnych
1 dag fosforanu amonowego
3/4 szklanki soku z dowolnych owocow

Cztery dni przed wyciskaniem miazszu przygotowaé ,matke drozdzowa”. W tym celu nalezy wycisnac

z dowolnych owocéw 3/4 szklanki soku, doda¢ 1 tyzke cukru i szczypte fosforanu, gotowac pod przykryciem
ok. 15 minut. Wystudzié do temperatury pokojowej, nastepnie zlaé¢ do butelki o pojemnoSci 1 litra, dodaé
drozdze winne (proporcja na ok. 15 litra wina). Zatkaé butelke watg i pozostawié na 1—2 dni w temperaturze
ok. 25°C. Przegotowac 2—3 szklanki wody i przestudzi¢ do temperatury pokojowej, nastepnie rozpuscic¢

w niej 3—4 lyzki cukru, wla¢ do butli. Gdy plyn zacznie sie pienié, zatkaé watg, pozostawi¢ w temperaturze
ok. 25°C na 1—2 dni. Porzeczki zmiazdzy¢, wycisnaé sok (ok. 6,5 litra). Zlaé przez sito do balonu

o pojemnosci ok. 20 litréw. Pozostala miazge zala¢ ok. 5 litrami wody i pozostawié¢ na 2—3 godziny,

wycisna¢, dolaé do balonu. Nastepnie doda¢ ,,matke drozdzowq” i 2 kg cukru rozpuszczonego w 3 litrach
wody. Zatka¢ otwor wata i pozostawi¢ na ok. 5 dni. Gdy rozwinie sie fermentacja, dodac reszte cukru
rozprowadzong w 2,5 litrach wody. Zatka¢ otwor rurka fermentacyjng i pozostawié do fermentacji. Po kilku
tygodniach, gdy fermentacja ustanie, wino zlaé do innego balonu i pozostawié na ok. 3—4 noce do cichej
fermentacji w temperaturze 12—15°C. Gdy wino sie sklaruje, zla¢ do butelek i podda¢ lezakowaniu na co
najmniej pot roku. Przechowywac w temperaturze ok. 15°C.

KGW Hucisko Jawornickie

Bimber

z ziemniakow

Skladniki:

15—20 litrow wody

2 kg cukru

15 kg ugotowanych i uduszonych ziemniakow
10 dag drozdzy

Wykonanie:

Zmiesza¢ wszystkie skladniki i trzymacé
w temperaturze pokojowej okolo 2 tygodnie.
Mozna doda¢ skorki z cytryny lub pomaranczy.

"N ———

KGW Hucisko Jawornickie

Bimber

Z jablek

(dawniej zwany
Sktadniki: samogon)

20 litrow wody

5 kg cukru (w zaleznos$ci od kwasowo$ci owocow)
rozdrobnione owoce (gtéwnie jabtka)

10 dag drozdzy

Wykonanie:

Do beczki wla¢ wode, dodac owoce

i rozpuszczony w wodzie cukier. Po kilku
dniach doda¢ drozdze. Trzymac w temperaturze
pokojowej okolo 3 tygodnie. Gdy zacier traci
stodkosg, jest gotowy do przerobki. Gotowy
bimber mozna rozmaié¢ upalonym cukrem.
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Skladniki na ciasto:

4
30 dag maki
10 dag cukru
25 dag margaryny
3 zoOltka

Wykonanie:

Z podanych skladnikow zagniesé ciasto,
rozwalkowac i wykrawac¢ foremka

w ksztalcie serca. Polowa serc calych,
druga polowa przekrojonych radetkiem
na po6l. Ukladamy na blaszce i pieczemy
w temperaturze 170°C przez ok. 15 minut
na zloty kolor. Po upieczeniu potowek
serduszek posmarowaé gorace lukrem.
Oddzielnie z ciasta pozwija¢ cienkie
waleczki i uformowac je w ksztalcie
pytajnika lub cyferki ,,2”.

Skladniki na lukier:

10 dag cukru pudru
1 biatko
1 opakowanie cukru wanilinowego

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki ucieramy razem,
az masa stanie sie sztywna.
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Skladniki na krem:

0,5 litra mleka

1 szklanka cukru

3 z6ltka

1 opakowanie cukru wanilinowego
2 lyzki maki pszennej

budyn Smietankowy (maty)

1 lyzka maki kartoflanej

Wykonanie:

Z podanych sktadnikéw ugotowaé krem, wystudzic
i polaczy¢ z 1 kostka masta.

Technika zlepiania labedzia

Na duze serce nakladac¢ krem, w ktory nalezy wlozy¢

polowki serc jako skrzydetka. Na koniec umiescic szyjke

i udekorowaé¢ maszynka do tortow z kremem.

KGW Studzian

0,5 kg maki pszennej

15 dag margaryny

4 z6lka

2 lyzki cukru

1 opakowanie cukru wanilinowego
0,5 szklanki mleka

4-5 dag drozdzy

Utrze¢ z6ltka z margaryna i cukrem
wanilinowym. Do letniego mleka dodaé
cukier, drozdze, odrobine maki i rozmieszac.
Do maki dodac sdl, utarte zo6ttka z margaryna,
podro$niete drozdze i wyrobié reka ciasto,

aby nie bylo za twarde. Zostawi¢ do wyro$niecia.

Ciasto rozwalkowac, naklada¢ mak, zawijac jak
na paszteciki, odcia¢ radelkiem rulon od reszty
ciasta (ciasto uktadaé lgczeniem do spodu).
Cia¢ kawalki i kazdy kawalek nacia¢ 3—4 razy
w poprzek. Zostawi¢ do wyroéniecia. Piec

w temperaturze 170—180°C przez ok. 35 minut.
Po upieczeniu pazurki posypaé cukrem
pudrem lub polukrowac.

Masa makowa

25 dag cukru

4 biatka

1 olejek migdatowy
bakalie

3—4 lyzki miodu

1 mala lyzeczka kakao
10 dag margaryny
so6li cukier do smaku

Mak sparzy¢ i zemle¢. Margaryne rozpuscié,

doda¢ mak, olejek, midd, cukier, sol, biatka, kakao,
dobrze wymiesza¢, dodac bakalie. Wszystko razem
dokladnie ze soba polaczyc.
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Skladniki:
1 kg maki

1 kostka masta
2 lyzki smalcu
1 szklanka $mietany kwasnej

1 szklanka cukru pudru Wykonanie:

1 opakowanie cukru wanilinowego Mastlo z maka posiekaé, dodac pozostate
4 z6ltka skladniki. Zagnies¢ ciasto, rozwatkowac
2 cale jajka na grubo$¢ 0,5 cm, wykrawac

ciasteczka, maczac¢ w bialku i cukrze.
Piec w temperaturze 180°C ok. 15 minut.

2 lyzeczki amoniaku
(Wszystkie skladniki musza mieé temperature pokojowa)

Skladniki:
0,5 kg maki

2 dag amoniaku

7 dag smalcu

1 szklanka mleka

1jajko

0,5 szklanki cukru pudru

Wykonanie:

Do maki dodac¢ cukier, jajko,
smalec. W letnim mleku rozpusci¢
amoniak i doda¢ do maki, zagniesé
ciasto. Wycia¢ ciasteczka i piec
na zloty kolor w temperaturze
200°C przez 30 minut.
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Skladniki:

0,5 kg sera

3—4 lyzki Smietany
1 jajko

‘ 3 z6ltka

' szczypta soli

1 lyzeczka sody oczyszczonej
2—3 lyzki spirytusu
1 opakowanie cukru
wanilinowego

maki (ile zabierze)
olej do smazenia
cukier puder

A
3 = i XN .f'd Wykonanie:
.. T S iigs é: N ‘.:F " Y B
o &% g T M Z podanych sktadnikow
R o KGW Wolica zagnie$¢ ciasto. Wykroié

szklanka kotka, w §rodku
wykona¢ dziurke. Smazyc
na oleju na zloty kolor

z obu stron. Posypaé
cukrem pudrem.

Oponk

Skladniki:

30 dag skwarek

60 dag maki pszennej
20 dag cukru pudru
4 z6tka

1 szklanka $mietany
2 opakowania cukru
wanilinowego
proszek do pieczenia

KGW

Wykonanie:
Zagnie$¢ ciasto ze
wszystkich sktadnikow,
owingé¢ w folie '
i schlodzié. Wyrabiaé
ciastka dowolnymi
foremkami lub przez
maszynke. Ciastka :
wylozyé na blaszke i piec
w temperaturze 180°C
przez ok. 15—20 minut.
Po wystudzeniu oprészyé
cukrem pudrem. -




0,5 kg masta
0,5 kg maki
5 z6tek

Wszystkie skladniki posiekaé, wymieszac i zamiesi¢ ciasto. Wstawié¢ do lodéwki na cala noc.
Na drugi dzien rozwalkowac ciasto, radetkiem wykrawac prostokaty i posmarowac przygotowanym lukrem.
Piec w temperaturze 180°C przez 15 minut. Po upieczeniu przelozy¢ marmolada.

1 biatko
20 dag cukru

Jajka z cukrem razem ubic, az zgestnieja.

KGW tapajowka

Skladniki:

20 dag masla lub margaryny

30 dag maki

5 dag cukru

1 opakowanie cukru wanilinowego
2 76ttka

0,5 plaskiej lyzeczki proszku do
pieczenia

Wykonanie:

Zagnie$¢ ciasto, rozwatkowac
cienko i formowac ciasteczka.

Piec w temperaturze 160°C

ok. 15—20 minut, az sie zrumienig.
Po upieczeniu przelozyc
marmolada i posypac¢ cukrem
pudrem zmieszanym z cukrem
wanilinowym. Posrodku mozna
udekorowaé wisnig.

Clasteczka waniliowe

,,Kocie Oczka”
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KGW tapajowka

Skladniki:

50 dag maki

30 dag margaryny
1 lyzka smalcu

3 zottka

3 tyzki $mietany

2 tyzki wody

30 dag marmolady

Wykonanie:

Do maki zetrze¢ margaryne

i smalec, wysiekaé¢ nozem.
Nastepnie doda¢ pozostate
skladniki, wymiesza¢ nozem,
zlepié¢ rekami i wlozy¢ do
lodéwki na ok. 2 godziny.
Ciasto rozwatkowac,
wykrawa¢ ciastka o réznych
ksztaltach, do Srodka doda¢
marmolade. Piec ok. 20 minut
w temperaturze 160°C, az sie
zrumienia. Po upieczeniu,
cieple posypac cukrem
pudrem.
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KGW Gwizdaj

= Cias

2 cale jajka

1 z6ttko

1 lyzeczka proszku do pieczenia

25 dag cukru pudru

25 dag margaryny

1 lyzka smalcu

szczypta amoniaku

1—2 lyzki §mietany

1 opakowanie cukru wanilinowego

Jajka ubi¢ z cukrem i doda¢ do maki wysiekanej

z margaryna i reszta sktadnikéw. Ciasto podzieli¢

na 3 czesci: pierwsza — biala, druga z makiem (2—3 tyzki
suchego maku), trzecia z mielonymi orzechami

(0,5 szklanki zmielonych orzechéw). Ciasto przepuscic
przez maszynke z foremka i ciaé na rowne kawatki. Ulozy¢
na blaszce i piec na zloty kolor w temperaturze 180°C
przez ok. 10—15 minut. Po wystudzeniu ozdobié polewa.
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2 lyzki margaryny
2 lyzki cukru
2 lyzki kakao
2 lyzki wody

Skladniki polewy podgrzaé¢ do rozpuszczenia
i ozdobié¢ ciastka cienkim strumykiem.

‘Rogaliki %+

_ y \
KGW Dobra / . A
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ze skwarek

Skladniki:

1 kg maki pszennej

8 lyzek cukru pudru

1 opakowanie cukru wanilinowego
20 dag skwarek przemielonych przez
0,5 kostki margaryny :
10 dag drozdzy

4-5 zOtek, 2 cale jajka
4—5 lyzek Smietany

Wykonanie:

Ze wszystkich skladnikow wyrobi¢ ciasto i pozostawi¢ do wyrosniecia. Wyrabia¢ rogaliki z dowolna
marmolada, wykladac¢ na blache i pozostawi¢ do wyrosniecia. Piec w temperaturze 180°C przez

ok. 20 minut. Przestygniete rogaliki oproszy¢ cukrem pudrem lub polukrowac.

KGW Grzeska
Skladniki: ‘ ( C
60 dag maki
15 dag smalcu 5
3 76kka Wykonanie:
0,5 tyzki soli Drozdze rozbi¢ w Smietanie. Doda¢ do maki z reszta sktadnikow i zagnie$é
5 dag drozdzy ciasto (ma by¢ ,wolne”). Formowa¢ precelki. Posmarowa¢ rozkloconym

jajkiem i posypac kminkiem. Piec w temperaturze 180°C
przez ok. 15-20 minut na zloty kolor.

2 lyzki kwaénej $mietany

1 torebka kminku
) V7




KGW Biatoboki

Skladniki na ciasto:

10 dag masla

12 dag cukru pudru

3 jajka

1 lyzeczka proszku do pieczenia

1 opakowanie cukru wanilinowego

mak (ile zabierze, tak aby ciasto byto miekkie)

Wykonanie:

Wyrobi¢ ciasto, taczaé i wykrawac ciastka foremkami podluznymi
— zabkowanymi. Taki bowiem ksztalt mialy dawne , Alberty”.
Ulozy¢ na blaszke i piec na zloty kolor w temperaturze 180°C
przez ok. 10—15 minut. Po upieczeniu przekladac tradycyjnie
masg kajmakowa, skladajgc po dwa ciastka.

Rada:

Do polowy ciasta mozna dodac kakao i przektadac ciastka jedno
biate — jedno ciemne.
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Skladniki na tradycyjna
mase kajmakowa:
2 szklanki mleka

2 szklanki cukru grysiku
10 dag masla

Wykonanie:

Mleko z cukrem gotowa¢é

na wolnym ogniu, caly czas
mieszajac, gdyz latwo sie przypala
i kipi. Gotowac do gestosci
(sprawdzi¢, czy opuszczona

na talerzyk lyzeczka masy zastyga).

Zdjaé z kuchni i utrzeé z mastem.
Doda¢ do smaku wedle uznania
cukier wanilinowy, czekolade,
kakao itp. Po wystudzeniu
przekladaé ciastka.
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KGW Zurawiczki

[ I ]
Skladniki na ciasto:
0,5 kg maki
4 z6ttka
2 cale jajka
25 dag margaryny
6 dag drozdzy
4 tyzki cukru pudru

4 tyzki $mietany
1 opakowanie cukru wanilinowego

Wykonanie:

Drozdze rozetrze¢ z cukrem pudrem. Wszystkie
skladniki polaczy¢ razem, wymieszac i wyrobié
ciasto, podzieli¢ na 2 czesci.

Skladniki na mak:

50 dag maku (zemle¢ dwa razy)

1 duza lyzka masla

cukier do smaku

2 jajka

kilka kropel zapachu migdalowego
gar$¢ orzechow i rodzynek

Wykonanie:

Zmielony dwa razy mak polaczy¢ z duza tyzka masta,
dodac¢ cukru do smaku, zoltka oraz ubite biatka,
zapach migdalowy, orzechy i rodzynki. Podzieli¢
mase na 2 czeSci i posmarowaé¢ dwa osobne ciasta.
Ciasta zwinaé. Wierzch ciasta mozna posmarowaé
rozkl6conym jajkiem. Ulozy¢ na blaszce i piec

ok. 1 godzine w temperaturze 160°C. Po upieczeniu
wystudzi¢ i oprészy¢ cukrem pudrem.
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KGW Grzeska

Struc

Skladniki na ciasto:
50 dag maki

25 dag margaryny

5 tyzek cukru pudru

2 cale jajka

4 z6ttka

4 tyzki kwasnej $mietany
6 dag drozdzy

Wykonanie:
Drozdze wymiesza¢ w $mietanie.
Make z margaryna posiekac na stolnicy,

dodac reszte sktadnikoéw i wyrobic ciasto.

-'c.M ‘.
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Masa makowa

Skladniki:

0,5 litra maku mielonego
5 dag masta

10 dag cukru

2 76tka

Wykonanie:

Mak, masto i cukier podsmazy¢ i wystudzic.

Dodac¢ zottka, na koncu ubitg piane z bialek. Ciasto
rozwalkowac, nalozy¢ mase makowa i zwijac strucle.
Piec w temperaturze 170—180°C przez 50 minut.

R —=y

KGW Dybkéw

Ziarien) | Kty

Z atbatem

Skladniki: Skladniki na piane:
1,5 kg rabarbaru (pokroi¢, zasypac 1 szklanka cukru 5 bialek

i odstawi¢ na 2 godziny) 1 szklanka cukru pudru

1 kisiel wisniowy
Skladniki na ciasto:
5 z6ltek Wykonanie:
3 szklanki maki pszennej
3/4 szklanki cukru pudru
2 lyzki émietany
2 lyzeczki proszku do pieczenia
1 kostka margaryny

Z bialek i cukru ubi¢ piane, pod

koniec ubijania doda¢ kisiel.

Ciasto wylozone w blaszce posypaé
bulka tartg, polozy¢ odsaczony z syropu
rabarbar, nastepnie rozprowadzi¢
rownomiernie ubitg piane. Na wierzch
zetrzeé na tarce zamrozone ciasto.

Piec w temperaturze 180°C

przez ok. 50 minut.

Wykonanie:

Ze wszystkich skladnikow zagnie$é ciasto. 2/3 ciasta
rozwalkowac na blache, a 1/3 ciasta zamrozi¢ na kruszonke.
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KGW Mackowka Il

Skladniki na ciasto: Skladniki na ser:
25 dag maki 1,40 kg sera
12 dag margaryny 12 dag masla
10 dag cukru pudru 40 dag cukru pudru
1 z6tko 4 tyzki grysiku
1 cale jajko 1 lyzeczka proszku do pieczenia
2 lyzki kwaénej Smietany 10 jajek
pol tyzeczki proszku do pieczenia szczypta soli
olejek cytrynowy lub sok z potowy cytryny
Wykonanie:

Whszystkie skladniki razem potaczy¢ Wykonanie:
i wyrobi¢ ciasto.

Masto ucieramy z cukrem i zéttkami, powoli dodawaé
pozostale skladniki, na koniec doda¢ ubita piane z bialek.
Ser wylewamy na ciasto i pieczemy w temperaturze 180°C
przez ok. 1 godzine 20 minut.



Skladniki:
0,5 kg maki
6 dag drozdzy

4 z6ttka

2 jajka

25 dag masla

4 tyzki cukru

0,5 szklanki kwasnej $§mietany

Wykonanie:

rozdzowy

KGW Siedleczka

Drozdze rozetrzeé z cukrem. Do maki dodaé wszystkie skladniki i razem wymiesza¢. Ciasto dobrze
wyrobic i podzieli¢ na 4 jednakowe czesci. Rozwatkowac jedna czeséc, daé¢ na blache i posmarowac
marmolada, konfitura lub powidlem. Przykry¢ druga czesécia rozwatkowanego ciasta, da¢ mase makowa.
Dac trzecia cze$¢ ciasta i mase makowa. Przykry¢ czwarta czeScig ciasta, naklué widelcem i pozostawié
do wyro$niecia. Posmarowac rozmgconym jajkiem i piec w temperaturze 180°C przez ok. 50—60 minut.
Zostawi¢ do wystygniecia, mozna polukrowac lub zrobi¢ polewe.

Masa orzechowa
Skladniki:

30 dag orzech6w mielonych

Skladniki na ciasto: 1 szklanka mleka

40 dag maki 1 szklanka cukru krysztatu
1 kostka margaryny 1 lyzeczka masta

10 dag smalcu 3 lyzeczki bulki tartej

4 z6ttka 2 jaj.k:a (biatka)

3 lyzki kwasnej Smietany wanilia

czubata tyzeczka proszku do pieczenia

powidlo (Sliwkowe, wisniowe) Wykonanie:

Zagotowac syrop, wsypac¢ orzechy
i zagotowac. Zdjac z kuchenki

i dodaé¢ maslo, bulke tarta, wanilie
i bialka ubite na piane. Wymieszac
lekko i wytozy¢ na placek.

Wykonanie:

Z podanych skltadnikow wyrobi¢ ciasto, wlozy¢ na 2—3 godziny do lodéwki. 2/3 ciasta wyloz
pokryta papierem do pieczenia. Posmarowaé¢ powidlem. Pozostala czes¢ ciasta zetrze¢ na tarce
Piec w temperaturze ok. 180°C przez 30 minut. Wystudzi¢ i posypaé¢ cukrem pudrem.
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Masa makowa
Skladniki:

1 szklanka maku

1 lyzka masta

1 szklanka cukru

1 lyzka maki ziemniaczanej
0,5 dag drozdzy

olejek migdalowy

2 jajka (biatka)

Wykonanie:

Duza szklanke maku ugotowac, zemle¢ przez maszynke i wlozy¢
do rondla. Daé¢ duza lyzke masla i podsmazy¢. Wsypac cukier
iuciera¢. Gdy masa bedzie gtadka, da¢ make ziemniaczana,
drozdze, olejek migdatlowy oraz piane z bialek. Lekko wymieszac
i wylozy¢ na placek.
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KGW Petnatycze

Skladniki:

1 kostka margaryny
2 szklanki mleka

3 lyzki kakao

2 szklanki cukru
200 ml miodu

2 jajka

5 szklanek maki -
1 lyzeczka sody
przyprawa do piernika /y W

Wykonanie:

Margaryne, mleko, kakao, cukier i miéd zagotowac i wystudzic. Dodac 2 jajka i 5 szklanek maki, przyprawe
do piernika i lyzeczke sody. Ciasto wylaé¢ na 2 blachy i piec w temperaturze 180°C przez ok. 40 minut.
Po upieczeniu i ostudzeniu przelozy¢ winng marmolada i polaé polewa.

QORI

P]_aCEk Y/ mj_Odem KGW Debow

Skladniki: Wykonanie: Masa grysikowa:
1 szklanka cukru pudru Z podanych sktadnikow Skladniki:

4 szklanki maki zagnie$¢ ciasto. 0.5 litra micka

2 tyzki $mietany Podzieli¢ na 3 czeSci :

5 lyzek kaszy manny

15 dag margaryny iupiec 3 placki s mashs

3 lyzki miodu w temperaturze 180°C e

2 cale jajka przez ok. 25 minut.

1 lyzeczka amoniaku Wystudzi¢ i przelozy¢ c

1 lyzeczka sody masa grysikowa. Wykonanie:

: Mleko zagotowac
(odla¢ 0,5 szklanki

mleka i rozrobié z kasza
manng i cukrem).
Wlacé rozrobiona kasze
z mlekiem i cukrem
do pozostalego mleka
i ugotowac. Wystudzic
i nastepnie polaczyé

z mastem. Powstalg
masg przelozyt

placki, pola¢ polewa
czekoladowa lub
oproészy¢ cukrem
pudrem.

» T RADYCYJNE WESELE REGIONU PRZEWORSKIEGO
— OBRZEDY, ZWYCZAJE, WIERZENIA I POTRAWY”

Gminy Ga¢. Partnerami projektu byly row-
niez szkoly: Zespol Szkdt Zawodowych im.
Krola Jana III Sobieskiego w Przeworsku,
Zespol Szkol Ogolnoksztaleacych i Zawodo-
wych im. Kréla Wladystawa Jagielty w Prze-
worsku, Zespo6t Szkétim. Wincentego Wito-
sa w Zarzeczu, Zesp6l Szkol w Kaniczudze,
Zespo6l Szkol w Sieniawie oraz Muzeum
w Przeworsku Zespol Palacowo-Parkowy.

Celem projektu byla promocja regionalnej tradycji
weselnej, obrzedow, zwyczajoéw z nig zwigzanych jako
czynnika sprzyjajacego tworzeniu wizerunku lokalne-
go dziedzictwa kulturowego, dajacego mozliwo$é po-
prawy jakoSci zycia mieszkancow i rozwoju obszaréw
wiejskich.

To juz trzeci projekt powiatu wspéHinan-
sowany ze $rodkow Unii Europejskiej realizo-
wany w ramach Planu Dzialania Krajowej Sieci
Obszaréw Wiejskich na lata 2014—2020, Plan
Operacyjny na lata 2018-2019. Projekt reali-
zowany byl wspoélnie z paniami z K6t Gospodyn
Wiejskich (KGW) z terenu powiatu przewor-
skiego, ze Stowarzyszeniem Aktywnych Kobiet
Gminy Zarzecze oraz Stowarzyszeniem Kobiet

Jednym z elementéw realizowanego projektu
byly warsztaty bibulkarskie, florystyczne i kulinar-
ne skierowane do mlodziezy szkolnej, a zwigzane
z wielopokoleniowa tradycja organizowania lokal-
nych wesel.

W Zespole Szkot Ogolnoksztalegeych i Zawodo-
wych w Przeworsku oraz Zespole Szkol w Sieniawie
w maju 2019 r. odbyly sie warsztaty bibulkarskie
i florystyczne. Uczniowie wraz z paniami z KGW
oraz pania Marta Piatek — florystyka, wspolnie
przygotowywali wianki dla panny mlodej, bukiety
§lubne oraz bukieciki weselne. Mlodziez aktyw-

nie zaangazowala sie w warsztaty, przygotowujac nieodzow-
ne atrybuty zwigzane z weselem przeworskim, a takze biorac
udzial w sesjach fotograficznych w tradycyjnych, dawnych
strojach weselnych typowych dla regionu przeworskiego.
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Warsztaty kulinarne odbyly sie w maju
i czerwecu 2019 r. w Zespole Szkol w Zarze-
czu, Zespole Szkot Zawodowych w Przewor-
sku oraz Zespole Szko6l w Kanczudze. Warsz-
taty skierowane byly do mlodziezy uczacej )
sie w wyzej wymienionych szkotach o kierun- \
kach technik zywienia i ustug gastronomicz- N
nych oraz czlonkin KGW z terenu powiatu. \‘%;__ 4

Wszystkie potrawy gotowane byly z wykorzystaniem lo-
kalnych produktéw, Swiezych warzyw, owocow, rozne-
go rodzaju kasz ze szczegdlnym zwrdceniem uwagi na
prostote charakteryzujaca potrawy weselne minionych
czaso6w. Calo$¢ zakonczona zostala sesja fotograficzng
oraz degustacja wspolnie przygotowanych potraw zwia-
zanych z tradycyjnym weselem regionu przeworskiego.

Realizacja warsztatow przyczynila sie do integracji
miedzypokoleniowej i nabycia praktycznych umiejet-
noéci zwiazanych z obrzedowoscia, tradycyjnymi po-
trawami weselnymi oraz przygotowaniem bukietow,
bukiecikow i wiankow weselnych charakterystycznych
dla obszaru przeworskiego.

Elementem podsumowujacym realizacje wskazane-
go projektu jest wydanie niniejszej publikacji, ktorej celem jest popularyzacja zjawiska kultury ludowej, jakim
bylo dawne wesele wiejskie. Wydawnictwo ukazuje bogactwo i specyfike obrzedu wesela w regionie przewor-
skim. Sklada sie z opracowania merytorycznego przygotowanego przez etnografa, zilustrowana archiwalnymi
i wspolczesnymi zdjeciami ze zbior6w Muzeum w Przeworsku oraz z zasobow prywatnych. Opisane zostaly
tradycje i przemiany, jakie zaszly w organizacji i przebiegu dawnego i wspdlczesnego wesela, ze zwrdceniem
uwagi na elementy ciaglosci kulturowej i specyfike zwyczajow wesel-
nych w regionie. Publikacja zawiera rowniez przepisy oraz fotografie
potraw weselnych przygotowywanych w regionie przeworskim, a takze
materialy promocyjne, zwigzane z realizacja projektu.

. Vv

Wydaniu publikacji towarzyszyla wysta-
wa, ktora dotyczyla zar6wno stroju wesel-
nego, pozywienia, jak i muzyki weselnej. Na
wystawie ukazane zostaly przyklady ciaglosci
kulturowej poszczeg6lnych elementow wesela
i przyklady transformacji (rytuatow, rekwizy-
tow obrzedowych, formul stownych), a takze
calkiem nowe zjawiska, ktore pojawiaja sie na

wspolezesnym weselu. Watkiem towarzyszacym byly
prace malarskie tworcow ludowych i amatoréw ilu-
strujace wesele wiejskie ze zbioréw muzealnych. Wy-
stawa czynna byla dla zwiedzajacych od lipca do kon-
ca wrzesnia 2019 roku. W pierwsza niedziele sierpnia
odbyl sie midisaz wystawy, podczas ktorego wystapit
zespo6l §piewaczy ,Wierzbianie” prezentujacy staro-
dawne widowisko weselne oraz odbyl sie konkurs na
najlepszy korowaj weselny. W konkursie udziat wziely
panie z lokalnych K6t Gospodyn Wiejskich.

Realizacja dzialan zaplanowanych w ramach pro-
jektu przyshuzyla sie integracji lokalnej spoleczno$ci,
aktywnemu wspieraniu rodzimych tradycji, dorobku,
ktory wypracowaly przeszle pokolenia.
Swiadomo$é i wiedza na temat dzie-
dzictwa oraz jego tworcze wykorzysta-
nie moga przyczyniaé sie do budowania
tozsamosci i wiezi miedzyludzkich. Wy-
sitek wloZzony w podtrzymywanie trady-
¢ji moze wiec pehic funkcje integrujaca
w czasach, gdy coraz mniej czynnikow
podtrzymuje wiezi spoleczne. Kazdy ele-
ment, ktory tworzy dziedzictwo i kulture
w tym réwniez tradycje weselne, moga
sta¢ sie zasobem, ktorego pielegnowanie
i promowanie moze sta¢ sie trescia i in-
spiracja do rozwoju regionalnego, pod-
wyzszenia jakoS$ci zycia mieszkancow,
dumnych z miejsca zamieszkania oraz
elementéw wyro6zniajacych ich lokalna
spoteczno$c¢.
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